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RESOLUCAO CIDERSU 11 DE 10 DE ABRIL DE 2023

Regulamenta o Servico de Inspe¢do Municipal nos
estabelecimentos que produzam produtos de origem
animal promovidas pelos técnicos do SIM Cidersu nos

municipios consorciados.

O Presidente do Consércio Intermunicipal para o Desenvolvimento Regional Sustentavel, no uso das
atribuigbes legais, especialmente o que lhe confere o artigo 39, inciso VIl do Estatuto do Consércio
Intermunicipal para o Desenvolvimento Regional Sustentavel e tendo em vista o previsto na legislacdo
municipal de cada ente consorciado,

REGULAMENTA:

TiTULO 1

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUACAO

CAPITULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art.1° Esta Resolucdo dispde sobre o regulamento da inspecdo sanitdria de produtos de origem
animal, que disciplina a fiscalizagdo e a inspegdo sanitdria de produtos de origem animal, destinadas a
preservar a inocuidade, identidade, qualidade e integridade dos produtos e a salde e os interesses do
consumidor, instituidas pelas legislagSes municipais dos entes consorciados.

Paragrafo Unica. As atividades de que trata o caput, de competéncia dos municipios consorciados,
serdo executadas pelas Secretarias Municipais respectivas e o Servico de Inspecdo Municipal ou
Consorciado.

CAPITULO Il
DO AMBITO DE ATUACAO

Art. 2° A inspecdo e a fiscalizacdo de estabelecimentos de produtos de origem animal que realizem o
comércio municipal ou intermunicipal, de que trata esta Resolucdo, sdc de competéncia do Servico de
Inspecdo Municipal — SIM, vinculado a Secretaria Municipal do ente cansorciado ou do Servico de Inspecdo
Consorciado, respectivamente.

Art. 3° Ficam sujeitos a inspecdo e a fiscalizagdo previstas nesta Resolucdo os animais destinados ao
abaté, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus
derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e nio comestiveis, com adi¢do ou ndo de
produtos vegetais.

Paragrafo Unico. A inspegdo e a fiscalizagdo a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto de
vista sanitario, a inspecdo ante mortem e post mortem dos animais, a recep¢do, a manipulacdo, o
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beneficiamento, a industrializacdo, o fracionamento, a conserva¢do, o acondicionamento, a embalagem, a

rotulagem, o armazenamento, a expedicdo e o transito de quaisquer matérias-primas e produtos de origem
animal.

Art. 4° Ainspecdo e a fiscalizagdo de que trata esta Resolucdo serdo realizadas:

I-nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas 2 manipulacdo ou ao
processamento de produtos de origem animal;

Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas nesta Resolucdo
para abate ou industrializac3o;

lll - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagdo, distribuicio
ou industrializacdo;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou
industrializac3o;

V-nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacio;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagdo; '

VIl - nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou
expecam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis e n3o comestiveis, procedentes de
estabelecimentos registrados ou relacionados.

Art. 5° Para os fins desta Resolugdo, entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal,
sob inspe¢do municipal, qualquer instalagdo industrial na qual sejam abatidos ou industrializados animais
produtores de carnes e onde sejam obtidas, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados,
fracionados, conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com
finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, os ovos e seus
derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus derivados incluidos os
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal.

Art. 6° Para os fins desta Resolugdo, entende-se por produto ou derivado o produto ou a matéria-
prima de origem animal.

Art. 7° Para os fins desta Resolugdo, sdo adotados os seguintes conceitos:

I - Andlise de autocontrole - andlise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos produtos;

Il - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC - sistema que identifica, avalia e controla
perigos que sdo significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

Il - Analise fiscal - andlise efetuada por laboratério de controle oficial ou credenciado ao Ministério
da Agricultura Pecudria e Abastecimento ou pela autoridade sanitdria competente em amastras coletadas
pelos servidores do Servico de Inspecdo Municipal Consorciado;
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IV - Andlise pericial - anélise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova, quando
o resultado da amostra da andlise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas, para assegurar
amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V - Animais exoticos - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exética, criados em cativeiro,
cuja distribuicdo geografica ndo inclua o territério brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive
domeésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras
brasileiras e das suas dguas jurisdicionais e que tenham entrado em territério brasileiro;

VI - Animais silvestres - todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa, migratoria
e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em parte, dentro dos
limites do territério brasileiro ou das dguas jurisdicionais brasileiras;

VIl - Espécies de caga - aquelas definidas por norma do drgdo publico federal competente;

VIIl - Boas préticas de fabricacdo - BPF - condi¢Bes e procedimentos higiénico sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produ¢do, com o objetivo de garantir a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

IX - Desinfeccdo - procedimento que consiste na eliminagio de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

X - Equivaléncia de servicos de inspegdo - condigdo na qual as medidas de inspegdo e fiscalizacdo
higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servicos de inspegio permitam alcancar os
mesmos objetivos de inspecdo, fiscalizagdo, inocuidade e qualidade dos produtos, conforme o disposto na
Lei n28.171, de 1991, e em suas normas regulamentadoras;

Xl - Espécies de agougue - sdo os bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, lagomorfos e aves
domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob
inspe¢ao veterindria;

Xl - Higieniza¢do - procedimento que consiste na execugdo de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizacdo;

Xl - Limpeza - remogdo fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro material indesejavel
das superficies das instalagbes, dos equipamentos e dos utensilios;

XIV - Sanitizagdo - aplicacdo de agentes quimicos aprovados pelo érgdo regulador da satde ou de
métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos
procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene microbiologicamente aceitdvel;

XV - Padrdo de identidade - conjunto de pardmetros que permite identificar um produto de origem
animal quanto & sua natureza, a sua caracteristica sensorial, 3 sua composi¢3o, ao seu tipo de
processamento e ao seu modo de apresentacdo, a serem fixados por meio de Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade;

XVI - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO - procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira
pela qual o estabelecimento evita a contaminagdo direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e

integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das operagdes;
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XVIl - Programas de autocontrole - programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a assegurar a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que incluam, mas que n3o se
limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos
pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

XVIII - Qualidade - conjunto de pardmetros que permite caracterizar as especificacdes de um produto
de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e
extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

XIX - Rastreabilidade - é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagdo de um
produtc de origem animal durante as etapas de produgdo, distribuicdo e comercializacdo e das matérias-
primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricacdo;

XX - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade - RTIQ - atc normativo com o objetivo de fixar
a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade gue os produtos de origem animal devem atender;

XXI - Inovagdo tecnoldgica - produtos ou processos tecnologicamente novos ou significativamente
aperfeicoados, ndo compreendidos no estado da técnica, e que proporcionem a melhoria do objetivo do
processo ou da qualidade do produto de origem animal, considerados de acordo com as normas nacionais
de propriedade industrial e as normas e diretrizes internacionais cabiveis;

XXIl - Produto de origem animal clandestino - todo aquele que ndo foi submetido a inspecdo
industrial ou sanitaria do 6rgdo de inspec¢do competente;

XXIII - Aproveitamento condicional - destinacdo dada pelo servigo oficial a matéria-prima e ao
produto que se apresentar em desconformidade com a legislagdo para elaboracdo de produtos
comestiveis, mediante submissdo a tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade;

XXIV - Rotulagem: ato de identificagdo impressa ou litografada, bem como dizeres ou figuras
pintadas ou gravadas a fogo ou a tinta, por pressdo ou decalque, aplicado sobre qualquer tipo de matéria-
prima, produto ou subproduto de origem animal, sobre sua embalagem ou qualquer tipo de protetor de
embalagem, incluindo etiquetas, carimbos e folhetos;

XXV - Embalagem: invélucro, recipiente, envoltdrio ou qualquer forma de acondicionamento,
removivel ou ndo, destinado a conter, acondicionar, cobrir, empacotar, envasar, proteger ou garantir a
protecdo e conservagdo de seu conteldo e facilitar o transporte e manuseio dos produtos;

XXVI - Visitante: toda pessoa ndo pertencente a drea ou ao setor onde os alimentos sdo processados;

XXVII - Carteira de salde: instrumento de controle sanitdrio, que registra exames clinicos,
dermatoldgicos e exames complementares, destinados aos funcionarios das industrias de alimentos;

XXVIII - Auditoria: procedimento técnico-administrativo conduzido por médico veterindrio do Servigo
de Inspegdo Municipal ou Consorciado, com o objetivo de:

a) apurar o desempenho do servico de inspecdo local junto aos estabelecimentos sob inspecdo em
carater permanente ou periodico;

b) determinar se as atividades e seus resultados se ajustam aos objetivos previstos nesta Decreto €
em legislacdo especifica; e
4
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¢) avaliar as condigGes técnicas e higiénico-sanitarias dos estabelecimentos registrados.

XXIX - Supervisdo: procedimento realizado por médico veterinario do Servico de Inspec¢do Municipal
ou Consorciado, com o objetivo de monitorar as atividades desenvolvidas nos estabelecimentos de
produtos de origem animal;

XXX - Barreira sanitaria: local de passagem obrigatdria para o acesso a drea de producdo, visando 3
higienizacdo dos calcados e das maos;

XXXI - Condenagdo: destinacdo dada pela empresa ou pelo servigo oficial s matérias-primas e aos
produtos que se apresentarem em desconformidade com a legislagdo para elaboragdo de produtos nio
comestiveis, assegurada a inocuidade do produto final, quando couber;

XXXII - Descaracterizacdo: aplicagdo de procedimento ou processo ao produto ou & matéria-prima de
origem animal com o objetivo de torné-lo visualmente imprdprio ao consumo humano;

XXXIII - Desnaturagdo: aplicagdo de procedimento ou processo ao produto ou a matéria-prima de
origem animal, com o uso de substancia quimica, com o objetivo de torna-lo visualmente impréprio ao
consumo humano;

XXXIV - Destinagdo industrial: destinacdo dada pelo estabelecimento 3s matérias-primas e aos
produtos, devidamente identificados, que se apresentem em desconformidade com a legislacio ou ndo
atendam as especificagdes previstas em seus programas de autocontrole, para serem submetidos a
tratamentos especificos ou para elaboragdo de outros produtos comestiveis, asseguradas a rastreabilidade,
a identidade, a inocuidade e a qualidade do produto final;

XXXV - Inutilizagdo: destinacdo para a destruicdo, dada pela empresa ou pelo servico oficial as
matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislac3o;

XXXVI - Recomendagdes internacionais: normas ou diretrizes editadas pela Organizacdo Mundial da
Satde Animal ou pela Comissdo do Codex Alimentarius da Organizacio das NacBes Unidas para a
Alimentacdo e a Agricultura relativas a produtos de origem animal.

Art. 8° A inspe¢do municipal ou consorciada sera realizada em carater permanente ou periédico.

§ 12 A inspegdo municipal ou consorciada em cardter permanente consiste na presenca do servigo
oficial de inspecdo para a realizagdo dos procedimentos de inspecdo e fiscalizagdo ante mortem e post
mortem, durante as operacBes de abate das diferentes espécies de agougue, de caga, de anfibios e répteis
nos estabelecimentos, excetuado o abate de pescado.

§& 22 A inspecdo municipal ou consorciada em carater periédico consiste na presenca do servico
oficial de inspecdo para a realizagdo dos procedimentos de inspecio e fiscalizacdo nos demais
estabelecimentos registrados ou relacionados e nas outras instalacdes industriais dos estabelecimentos de
gue trata o § 19, excetuado o abate.

Art. S° A inspecdo e a fiscalizagdo sanitdria de produtos de origem animal abrangem, entre outros, os
seguintes procedimentos:

| - inspe¢do ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

"+ Pereira de Moraes Filho
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Il - verificacdo das condigOes higiénico-sanitérias das instalacbes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificacdo da pratica de higiene e dos habitos

IV - verificacde dos programas de autoconircie ¢os asiaheiecimentos;
V - verificacdo da rotulagem e dos processos ©

atendimento da legislacdo especifica;

2s dos produtos de origem animal quanto ao

VI -coleta de amostras para andlises

fiscais e cvalizgdo dos resultados de andlises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, hizicidgicas e demais que se fizerem necessarias a
verificacdo da conformidade dos processos produtivos cu dos produtos de origem animal, podendo
abranger também aqueles existentes nos mercados ce conoumo;

VII - avaliacdo das informacdes inerentes & producio crimdria com implicagdes na satide animal e na
salde publica;

VIl - avaliacdo do bem-estar dos animais destinados an abate;

IX - verificagdo da dgua de abastecimento;

X - fases de obtencdo, recebimento, manipulagio, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,
conservacdo, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedi¢do e transporte de todos
os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adicdo ou n3o de vegetais;

Xl - classificacdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em legislacdo
especifica ou em férmulas registradas;
XII - verificacdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-
primas destinados a alimentacdo humana;
Xl - controle de residuos e contaminantes em produtes de origem animal;

estabelecimentos;

XIV - verificacdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos,
dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu recebimento nos

XV - certificagdo sanitdria dos produtos de origem animal; e
XVI - outros procedimentos de inspecdo, sempre que recomendarem a pratica e o desenvolvimento
da industria de produtos de origem animal.

Art. 10 Os procedimentos de inspecdo e de fiscalizagdo poderdo ser alterados pelo Servico de
Inspecdo Municipal ou Consorciado, mediante a aplicagdo da andlise de risco, de acordo com o nivel de

desenvolvimento tecnoldgico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos
instituidos e universalizados, com vistas a seguranca alimentar.

Art. 11 A inspecdo e a fiscalizacdo previstas nesta Resolugdo sdo de atribuicdo do inspetor fiscal com
formacdo em Medicina Veterindria, e dos demais servidores de atividades técnicas de fiscalizagdo
agropecudria, respeitada a devida competéncia.
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Art. 12 Os servidores incumbidos da execugdo das atividades de que trata esta Resolucdo devem
possuir documento de identificagdo do érgdo do municipio ou do consdércio.

§ 12 Os servidores do Servico de Inspegdo Municipal e do Consércio no exercicio de suas funcdes
devem exibir a carteira funcional para se identificar.

§ 22 Os servidores do Servi¢o de Inspegdo Municipal e do Consércio, no exercicio de suas fungdes,
terdo livre acesso aos estabelecimentos de que trata o art. 49.

§ 32 O servidor poderd solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco & sua integridade
fisica, de impedimento ou de embarago ao desempenho de suas atividades.

m& - RN S AR A
%“ | TiTULO NI
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS

. -Art. 13 Os estabelecimentos de produtos de origem animal, sob inspecdo municipal ou consorciada,
sdo classificados em:

" |- de carnes e derivados;
~- I - de pescado e derivados;

1ll.-- de ovos e derivados;

b
£

- IV - de leite e derivados;

V - de produtos de abelhas e derivados; e

CAPITULO |

DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

- Art. 14 Os estabelecimentos de carnes e derivados s3o classificados em:
1 - abatedouro frigorifico; e
Il = unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 12 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento

destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepcdo, @ manipulacdo, ao acondicionamento, 3

rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do dos produtos oriundos do abate, dotado de instalacdes de frio

: industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a
: rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis.

§ 22 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos
cérneos o estabelecimento destinado a recepgio, a8 manipulacdo, ao acondicionamento, 3 rotulagem, 3

12! Pereiva de Moraes Rilho
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armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar industrializacdo de produtos
comaestiveis.

Art. 15 A fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos serd realizada nos estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos cérneos.

CAPITULO Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS
Art. 16 Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:

| - abatedouro frigorifico de pescado;

Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado; e

lll - barco-fabrica.

§ 19 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ac abate de anfibios e répteis, a recepgdo, a lavagem, a manipulacio, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos produtos oriundos do abate, que pode
realizar o recebimento, a manipulacdo, a industrializacdo, o acondicicnamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

§ 22 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos
de pescado o estabelecimento destinado a recepgdo, a lavagem do pescado recebido da producdo
primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e

de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializagio.

§ 32 Para os fins desta Resolucdo, entende-se por barco-fabrica a embarcacdo de pesca destinada a
captura ou a recepcdo, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de pescado e produtos de pescado, dotada de instalacdes de frio industrial, podendo realizar a
industrializa¢cdo de produtos comestiveis.

§ 42 Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condig¢Ges exigidas para os estabelecimentos em
terra, no que for aplicavel.

CAPITULO 1l
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS
Art. 17 Os estabelecimentos de ovos sdo classificados em:
| - granja avicola; e
II - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 12 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a
produgdo, a cvoscopia, a classificagdo, ac acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo
de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdo propria destinada a comercializagdo direta.
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§ 22 E permitida & granja avicola a comercializag3o de ovos para a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados.

§ 32 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o
estabelecimento destinado a produgdo, a recepgdo, a ovoscopia, a classificacio, a industrializacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedic3o de ovos e derivados.

§ 49 E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos ja classificados.

§ 52 Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, & expedlgao
e de ovos, poderd ser dispensada a exigéncia de instala¢des para a industrializac3o de ovos.

§ 62 Caso disponha de estrutura e condicBes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na granja

avicola, para destinagdo exclusiva para tratamento adequado em unidade de beneficiamento de ovos e
derivados, nos termos do disposto nesta Resolucdo e em normas complementares, se for caso.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 18 Os estabelecimentos de leite e derivados s3o classificados em:

I -jgra’nja leiteira;

Il --posto &e'refrigeragéo;
. -jlll - uﬁidaéé dAe 'b'ene'ficiamento dé leite e derivados; e
LIV _._-_‘queAij:an.rira.v

s _1‘—5- Para.os fins desta Resolugdo, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinadc a
produgéb ‘a0 pré-beneficiamento, ao -beneficiamento, ao envase, ac acondicionamento, & rotulagem, a
armazenagem ea expedngao de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar derivados
lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento,
beneﬁcnamento, manipulacdo, fabricagdo, maturagdo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedic3o.

- § 22 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por posto de refrigeracio o estabelecimento
intermedidrio entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado
a selecdo, a recep¢do, a mensuragdo de peso ou volume, 2 filtragdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e
a expedicdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporéria do leite até sua expedicio.

§ 32 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o
estabelecimento destinado a recepgdo, ac pré-beneficiamento, ac beneficiamento, aoc envase, ao
acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e a expedic3o de leite para o consumo humano direto,
facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagdo, a matura¢do, o fracionamento, a ralagdo, o
acondluonamento a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos, permitida também a

expedicdo.de leite fluido a granel de uso industrial. : .
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§ 42 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricagdo
de queijos, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem
e expedicdo, e que, caso ndo realize o processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma
unidade de beneficiamento de leite e derivados.

CAPITULO V
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 19 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:

| - unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 12 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de
abelhas o estabelecimento destinado a recepgdo, a classificagdo, ac beneficiamento, 3 industrializac3o, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e 2 expedicdo de produtos e matérias-primas
pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a

extracdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 22 E permitida a recep¢do de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que
atendido o disposto nesta Resolugcdo e em normas complementares, se for caso.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 20 Os estabelecimentos de produtos n3o comestiveis sdo classificados como unidade de
beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo unico. Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos n3o comestiveis o
estabelecimento destinado a recep¢do, a manipulacdo e ao processamento de matérias-primas e residuos

de animais destinados ao preparo exclusivo de produtos ndo utilizados na alimentagdo humana previstos
nesta Resolugdo ou em normas complementares, se for o caso.

TiTuLO I

DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

CAPITULO |
DO REGISTRO

Art. 21 Todo estabelecimento de produtos de origem animal que realize o comércio municipal ou
intermunicipal integrante ao Servigo de Inspecdo Municipal/Consorciado deve estar registrado no SIM e
utilizar a classificagdo de que trata esta Resolugdo.

§ 12 O estabelecimento de produtos de origem animal, além do registro, deverd atender as
exigéncias técnicas e higiénicas sanitérias fixadas pelo Servigo de Inspecdo Municipal ou Consorciado, bem
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como manter suas instalagdes e desenvolver suas atividades em condicBes que assegurem a sanidade e
inocuidade dos alimentos nele processados.

Art. 22 Os estabelecimentos agroindustriais serdo classificados como de pequeno porte se
cumpridos os requisitos contidos na Instrucdo Normativa n? 16 de 23 de Junho de 2015 e Instruces
Normativas n? 05 de 14 de fevereiro de 2017, ambas do Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento — MAPA.

Art. 23 Para a solicitagdo de registro do estabelecimento, sera obrigatéria a apresentacdo dos
documentos solicitados pelo Servigo de Inspecdao Municipal ou Consorciado:

. | - requerimentos (de registro, de vistoria inicial e aprovagdo do terreno/estabelecimento/projeto);

Il - licenca de localizagdo e funcionamento emitido pelo 6rgdo municipal competente ou documento
equivalente;

Il - termo de compromisso, no qual o estabelecimento concorde em acatar as exigéncias desta
Resolucdo, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

IV - plantas das respectivas construcdes (de situaco, baixa, hidrossanitaria, fachada, com layout de
equipamentos, de fluxograma de funciondrios e produtos fabricados);

V - memiorial técnico sanitdrio do estabelecimento.
VI cadastro de pessoa fisica (CPF) ou cadastro nacional de pessoa juridica (CNPJ);
- V- cont'rato social, estatuto ou firma individual, quando couber;
VIl - documento de liberagdo do Orgdo competente de Fiscalizagdo do Meio Ambiente (Licenca
Prévia/Licenca de Instalacdo/Licenca de Operagdo/Comprovagdo de Conformidade Ambiental, Autorizagdo
Ambiental). conforme-o €aso;
— IX - anotacdo de responsabilidade técnica ou equivalente;
X- apresentagﬁo dos programas de autocontrole e aprovacdo pelo SIM;
;_“:. Xl - atestado de salide confirmando aptiddo de manipuladares;
Xll-- laudo de anélise microbiolégica e fisico-quimica da dgua de abastecimento;
Xl - demais. documentos publicados em normas complementares, se for o caso.
& 10 A documentagao relacnonada no caput do presente artigo devera ser encaminhada ao Ponto de
Ap010 do: SIM localizado junto a Prefeitura Municipal do Municipio sede do estabelecimento, devendo ser
acompanhada do check-list disponibilizado pelo SIM, conforme norma complementar disponibilizada.
§ 22 Para o estabelecimento j& edificado, deve ser realizada inspegdo para avaliacdo das

dependéncias de produgdo e sociais, dos equipamentos, do fluxograma, da dgua de abastecimento e de
escoamento de aguas residuais, com parecer conclusivo em laudo elaborado pelo fiscal do SIM com

formagdc em Medicina Veterinaria. /
<
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§ 32 A critério do SIM os documentos para solicitagio de registro de estabelecimentos poderdo ser
alterados a qualquer momento, através de publicacdo oficial.

Art. 24 A construcdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam previstas
em legislagdo do municipio, do Estado, da Unido e de outros 6rgdos de normatizacdo técnica, desde que
ndo contrariem as exigéncias de ordem sanitdria ou industrial previstas nesta Resolucdo ou em normas
complementares.

Art. 25 Atendidas as exigéncias fixadas nesta Resolucdo e nas normas complementares, serd emitido
pelo SIM o titulo de registro, no qual constard o nimero do registro, o nome do estabelecimento (razdo
social e nome fantasia), a classificagdo de acordo com esta Resolucdo e a localizacdo do estabelecimento.

Art. 26 O titulo de registro emitido pelo SIM é o documento habil para autorizar o funcionamento
dos estabelecimentos.

§12 Para fins de inicio de producgdo, os produtos devem estar devidamente registrados junto ao SIM
e o estabelecimento deve atender todas as solicitagdes pertinentes as legislacdes e instrucdes do SIM.

§ 22 QO estabelecimento deverd, no prazo maximo de até 06 meses a contar do registro no SIM,
realizar o registro dos produtos por ele produzidos, sob pena de cancelamento do registro do
estabelecimento junto ao SIM. ’

Art. 27 Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou construgdo nos estabelecimentos registrados, tanto de
suas dependéncias quanto de suas instalacGes, que implique alteraciio da capacidade de producdo, do
fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionérios, s6 podera ser feita apds aprovacio prévia do
projeto.

§ 12 Para os casos que impliquem alteragdo de categoria, o SIM deverd emitir novo titulo de registro
e autorizacao do inicio da nova atividade.

§ 22 Sem prejuizo ao atendimento ao disposto no caput, o responsdvel legal pelo estabelecimento
deve comunicar a alteracdo proposta ao SIM constando a justificativa e a descricdo da reforma e ampliagio
pretendidas, acompanhada das plantas atualizadas e demais documentos necessdrios, para anexacdo e
atualizacdo dos autos do processo de registro do estabelecimento.

Art. 28 Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagBes independentes, situadas na
mesma area industrial, pertencentes ou ndo @ mesma empresa, poderd ser dispensada a construgdo isolada
de dependéncias que possam ser comuns.

§ 12 Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro, serd responsabilizado pelo
atendimento as disposi¢Ses desta Resolucdo e das normas complementares nas dependéncias que sejam
comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua atividade.

§ 22 Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma area industrial serdo
registrados sob o mesmo nimero.

Art. 29 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a 6 (seis)

meses somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecdo prévia de suas dependéncias, suas instalagdes
e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.
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Art. 30 No caso de cancelamento do registro, serd apreendida a rotulagem e serdo recolhidos os
materiais pertencentes ao SIM além de documentos, lacres e carimbos oficiais.

Art. 31 O SIM editard normas complementares sobre os procedimentos de aprovacdo prévia de
projeto, reforma e ampliagdo, e para procedimentos de registro e relacionamento de estabelecimentos.

CAPITULO Il

DA TRANSFERENCIA DO ESTABELECIMENTO E MUDANCA DE RAZAO
SOCIAL

Art. 32 Nenhum estabelecimento previsto nesta Resolugdo pode ser alienado, alugado ou arrendado,
sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao SIM.

§ 12 No caso do adquirente, locatdrio ou arrendatério se negar a promover a transferéncia, o fato
devera ser imediatamente comunicado por escrito ao SIM pelo alienante, locador ou arrendador.

§ 22 Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses estabelecimentos devem
notificar os interessados na aquisicdo, na locacdo ou no arrendamento a situagdo em que se encontram,
durante as fases do processamento da transagdo comercial, em face das exigéncias desta Resolucdo.

& 32 Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario e a sociedade empresdria em nome dos
guais esteja registrado ou relacionado o estabelecimento continuardo responsaveis pelas irregularidades
gue se verifiguem no estabelecimento.

§ 42 No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicacdo a que se refere 0 § 1%, e 0
adquirente, locatario ou arrendatdrio ndo apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta) dias, os
documentos necessarios a transferéncia, serd cassado o registro ou o relacionamento do estabelecimento.

§ 52 Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a transferéncia
do registro ou do relacionamento, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, serd obrigado a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsédvel, sem prejuizo de outras que venham a ser

— determinadas.

§ 62 As exigéncias de que trata o §52 incluem aquelas:

I- relativas ao cumprimento de prazos de: plano de acdo; intimagBes; ou determinagdes sanitdrias de
qualquer natureza; e

Il-de - natureza pecunidria, que venham a ser estabelecidas em decorréncia da apuragdo
admvin"isfrafiva de infragGes cometidas pela antecessora em processos pendentes de julgamento.

Art. 33 O processo de transferéncia ou alterac3o de razao social obedecera no que for aplicavel, ao
mesmo critério estabelecido para o registro do estabelecimento.

Art. 34 Para fins de solicitacdo de transferéncia do estabelecimento registrado devem ser
apresentados ao SIM os documentos:

a) Requerimento ao responsavel pelo SIM solicitando a transferéncia do estabelecimento assinado
pelo responsavel da firma antecessora e pelo responsavel da nova firma;

.| Peretra-de Moraes Filho
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b) Licenga Ambiental de Opera¢do ou Declaracdo Ambiental eletrénica emitida pelo érgdo oficial
competente;

¢) Termo de compromisso, assinado pelo proprietéric ou responsével legal pelo estabelecimento; .
d) Apresentagdo do Programa de Autocontrole devidamente atualizado;

e) Contrato Social, estatuto ou Firma Individual, quando couber;

f) Documento que comprove passe ou permissdo de usa do terreno;

g) Inscricdo de Produtor Rural ou Cadastro de Pessca Fisica ou CNPJ;

h) Documentos pessoais (RG e CPF) do proprietério, sécios e representante legal;

i) Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART) do estabelecimento ou equivalente;

j} Andlise Microbioldgica e fisico-quimica da agua.

k) Parecer técnico favoravel do Servigo autorizando a transferéncia do estabelecimento industrial.

Paragrafo Unico. A documentagdo serd analisada e, uma vez aprovada, um novo Titulo de Registro
serd emitido pelo SIM sendo mantido o mesmo niimero de registro.

Art. 35 Concomitantemente deverdo ser encaminhados ao SIM os documentos para aprovacdo de
rétulos dos produtos tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da firma antecessora.

Paragrafo Unico. Desde que acordado com 2 firma antecessora, a empresa que estd locando,
arrendando ou comprando e o SIM, poderd ser aceito o uso dos rétulos ja aprovados por um periodo n3o
superior a 6 {(seis) meses.

CAPITULO Il -
DO CANCELAMENTO DO REGISTRO

Art. 36 Serd cancelado o registro do estabelecimento nos seguintes casos:

| - A pedido do proprietério ou representante legal;

Il - Quando deixar de funcionar por periodo de 1 (um) ano;

lll - Quando interromper o comércio pelo mesmo prazo;

IV - Quando ocorrer interdicdo ou suspensdo do estabelecimento pelo periodo de 1 (um) ano;

V - Quando ndo realizar transferéncia da titularidade do registro do SIM no prazo de 30 (trinta) dias;

VI - Por cassa¢do do registro pelo SIM.
VIl - Quando ndo realizar o registro de nenhum produto junto ao SIM no prazo maximo de até 06

meses a contar da data do registro do estabelecimento.
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& 12 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a 6 (seis)
meses somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecdo prévia de suas dependéncias, suas instalagdes
e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.

& 22 No caso de cancelamento do registro, sera apreendida a rotulagem e serdo recolhidos
documentos, lacres e carimbos oficiais do SIM.

§ 32 Para fins de atendimento do inciso V, o registro serd cancelado no caso de o adquirente,
locatario ou arrendatdrio ndo apresentar, dentro do prazo méximo de 30 (trinta) dias, os documentos
necessdrios a transferéncia, apés o alienante, locador ou arrendador ter comunicado ao SIM a negac3o da
realizagdo da transferéncia pelos primeiros.

§ 42 Para fins de atendimento do inciso VI, o registro serd cancelado mediante proposi¢do de sancdo

de cassacdo de registro do estabelecimento pelo SIM instruida no processo de apuracio de infragdo, com

= documentacdo comprobatéria e histérico detalhado de todas as infragdes transitadas em julgado, de forma

a caracterizar a reincidéncia na pratica em infracdes graduadas como gravissimas ou na reincidéncia em
infrac®es cujas penalidades tenham sido a interdig3o do estabelecimento ou a suspensdo de atividades.

Art. 37 O proprietario do estabelecimento deverd comunicar oficialmente ac SIM a paralisacdo de
suas atividades, no prazo maximo de 30 (trinta) dias a contar da data da paralisacao.

Art. 38 O cancelamento de registro sera oficialmente comunicado ao SIM e as autoridades
competentes do Estado ou do Municipio e, quando for o caso, a autoridade federal, na pessoa do
responsavel pelo SIM.

Art. 39 Para fins de cancelamento de que trata o Art. 37 deverd ser atendido o que segue:

| - notificacdo do responsdvel legal do estabelecimento com prazo de 10 {dez) dias para
manifestacdo;

Il -em caso de impossibilidade de notificacdo de que trata o inciso |, deverd ser realizada a
fiscalizagdo do estabelecimento e emitido laudo atestando que o mesmo n3o estd em funcionamento ou
ndo realiza comércio a mais de um ano, podendo ser apresentada documentacdo comprobatéria da

inatividade;

-1l - avalia¢do pelo SIM da manifestacdo do responsavel legal pelo estabelecimento e na auséncia
desta, laudo comprobatério de inatividade, para emissdo de parecer conclusivo; e

. IV - cancelamento do registro do estabelecimento no SIM.
TiTULO IV
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS
CAPITULO |

DAS INSTALAGGES E DOS EQUIPAMENTOS
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Art. 40 N3o serd autorizado o funcionamento de estabelecimento de produtos de origem animal,
para exploracdo do comércio, sem que esteja completamente instalado e equipado para a finalidade a que
se destine, conforme projeto aprovado.

Paragrafc Unico. As instalagbes e os eguipamentos de que trata o caput compreendem as
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de producdo de
cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 41 Para o estabelecimento obter registro no SIM deverd satisfazer as seguintes condicdes
basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, sem prejuizo de outros critérios
estabelecidos em normas complementares:

| - estar situado em local distante de fontes produtoras de mau cheiro, de poluicdo efou de
potenciais contaminantes de qualquer natureza, capazes de interferir na higiene e na sanidade dos
produtos de origem animal;

Il - ser construido em terreno com area suficiente para a construcdo das instalacdes industriais e
demais dependéncias, bem como para a circulagdo e o fluxo de veiculos de transporte;

Il - dispor de drea adequadamente delimitada por meio de grades, muros, cercas ou de qualgquer
outra barreira fisica que impeca a entrada de animais ou pessoas estranhas ao estabelecimento;

IV - dispor de vias de circulagdo e de patio do perimetro industrial pavimentado e/ou em bom estado
de conservacdo e de limpeza que nao seja fonte de pd e/ou sujeira;

V - possuir dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento,
apropriadas e dimensionadas para obtencdo, recepcdo, manipulacdo, beneficiamento, industrializagdo,
fracionamento, conservagdo, acondicionamento, embaiagem, rotulagem, armazenamento ou expedicio de
matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis; e aos padrBes técnicos e aos demais
parametros previstos em normas complementares e legislacdo;

VI - dispor de dependéncias e instalacdes e equipamentos adequados 3 manipulacdo de produtos
comestiveis separadas por paredes inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos nio
comestiveis e daquelas ndo relacionadas com a produgdo, devendo os utensilios utilizados para produtos
ndo comestiveis ser de uso exclusivo para esta finalidade;

VIl - dispor de dependéncias anexas, para vestidrios, sanitdrios, areas de descanso, instalagdes
administrativas, dentre outras quando e se necessarias, conforme orientagdo e aprovacdo do SIM;

VIII - dispor de dependéncias e de instalagBes apropriadas para armazenagem de ingredientes,
aditivos, de coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizacdo, produtos
guimicos e substancias utilizadas no controle de pragas, conforme orientacdo e aprovacdo do SIM;

IX - dispor de ordenamento das dependéncias, das instalacdes e dos equipamentos, a fim de evitar
estrangulamentos/contra fluxo operacional e de prevenir a contaminagio cruzada;

X - dispor de luz e de ventilacdo natural ou artificial adequadas em todas as dependéncias;

Xl - dispor de paredes e de separagGes revestidas ou impermeabilizadas, com material adequado, de
cor clara, devendo estas ser construidas de forma a facilitar a higienizacdo;

9.9 :
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Xll - dispor de pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicio adequada dos
equipamentos e atender as condicSes higiénico--sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;

Xlil - dispor de forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepcdo, manipulacdo e
preparo de matérias-primas e produtos comestiveis, observado que nas dependéncias onde n3o exista
forro, a superficie interna do teto deve ser construida de forma a evitar o acimulo de sujidade, o
desprendimento de particulas e a proporcionar perfeita vedacdo a entrada de pragas;

XIV - dispor de pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizacdo, construidos
de forma a facilitar a coleta das dguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes sanitarios e
industriais;

XV - dispor de ralos sifonados e de facil higienizac3o;

XVI - dispor de barreiras sanitdrias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos a
i area de producdo e pias para a higienizagdo de m3os nas areas de producio, onde e fizerem necessérias;

XVII - dispor de janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a
entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades, e que sejam de facil higienizac3o;

XV - dispor de climatizagdo adequada respeitando a temperatura, quando necessaria, de acordo
com legislacdo especifica;

XIX - dispor de equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil higienizacdo e atdxicos que
ndo permitam o acimulo de residuos; :

- XX - dispor de equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricacio calibrados e
aferidos. e considerados necessarios para o contrcle técnico e sanitdrio da producio;

XXl - dispor de dependéncia para higienizagdo de recipientes e utensilios;

XXIl - dispor de equipamentos e utensitics exclusivos para produtos n3o comestiveis e identificados
na cor vermelha;

XXIll - dispor de rede de abastecimenio de &gua com instalagdes para armazenamento e
distribuicdo, em volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais, de dependéncias
sanitarias e, quando for o caso, de instalagdes e equipamentos para tratamento de dgua;

XXIV - dispor de dgua potavel nas dreas 2 produ¢do e manipulagdo de produtos comestiveis;

XXV - dispor de rede diferenciada e identificada para dgua ndo potével, quando a dgua for utilizada
para outras aplicagdes (combate ao incéndio, refrigeracdo, entre outras), de forma que n3o ofereca risco
de contaminacgdo aos produtos;

XXVI - dispor de rede de esgoto e de sistema de tratamento de dguas servidas, conforme normas
estabelecidas pelo 6rgdo competente;

XXVII - dispor de instalagbes de frio industrial e dispositivo de controle de temperatura nos
equipamentos congeladores, tineis, cdmaras, antecimaras e nas dependéncias de trabalho industrial, em
numero e em &rea suficientes, quando necessario, de acerdo com a legislagdo especifica;
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XXVIII - dispor de caldeiras ou de equipamantos geradores, com dispositivos de controie de afericdo
e com capacidade suficiente para atender as nacessiczces do estabelecimento, quando necessdric o
provimento de dgua quente;

XXIX - dispor de vestidrios e de sanitdrics em nimero proporcional para cada sexo, instalados
separadamente, com acesso independente da drea indusirial, de acesso facil e protegido das intempéries,
conforme orientagdo do SIM.

XXX - dispor de local para realizagdo das refiiclu, de acerdo com o previste em legislacdo
especifica dos érgdos competentes;

XXXI - dispor de local e equipamento accourcsc, o scrvico terceirizado, para higienizacio dos
uniformes utilizados pelos funciondrios nas drezs o clarnmr o 2 produtos comestiveis;

XXXII - dispor de sede para a equipe do servige ¢2 inspecdo municipal compreendendo a drea
administrativa, os vestidrics e as instalagdes sanitdrias o ¢z, & critério do SIM, podera ser compartilhada
guando se tratar de estabelecimento sob inspecéo periddics;

XXXIII - dispor de locais e equipamentecs que possitilitem a realizagdo das atividades de inspecdo e
de fiscalizagdo sanitdrias;

XXXIV - apresentar a analise da dgua de abastacimento, com resultados que atendam aos padrdes
microbiolégicos e fisico-quimicos estabelecidcs na legisiacfo vigente;

XXXV - dispor de instalagbes e equipamentos para recepc¢do, armazenamento e expedicdo dos
residuos ndo comestiveis;

XXXVI - dispor de laboratdric adequadamenia ccuipade, caso necessdrio para a garantia da
gualidade e da inocuidade do produto;

XXXVII - gelo de fabricagdo propria ou adguiriZc cde terceiros com registro no 6rgdo sanitério
competente;

Art. 42 Os estabelecimentos de carnes e derivadcs, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagGes e equipamentos para recepgdo e acomodacdo dos animais, com vistas ao atendimento
dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa a inocuidade dos
produtos;

Il - a critéric do SIM, instalacBGes especificas para cxame e isclamento de animais doentes ou com
suspeita de doengs;

Il - a critério do SIM, instalacdo especifica para necropsia com forno crematério anexo, autoclave ou
outro equipamento equivalente, destinzdo a destruicZc dos animais mortos e de seus residuos;

IV - instalagdes e equipamentos para higienizacdo e desinfecgdo de veiculos transportadores de
animais; e

V - instalacBes e equipamentos apropriados para recesimento, processamento, armazenamento e
expedicdo de produtos ndo comestiveis, quando necessiric.
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Paragrafo Unico. No caso de estabelecimientos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias
devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem
prejuizo dos diferentes fluxos operacionais. -

Art. 43 Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor. de cdmara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos
estabelecimentos que o recebam diretamente da producdo primaria.

Art. 44 Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolodgicas
cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instala¢Ges e equipamentos para a ovoscopia
e para a classificagdo dos ovos.

Art. 45 Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

| - instalagBes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias industriais,
no caso de granja leiteira; e

Il - instalacBes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricacdo de queijo, no caso
das queijarias.

Paragrafo Gnico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a unidade de
beneficiamento de leite e derivados sera corresponsavel por garantir a inocuidade do produto por meio da
implanta¢do e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de programas autocontroles.

Ar_t. 46 O SIM podera exigir alteragdes na planta do estabelecimento, nos processos produtivos e no
fluxograma de operacdes, com o objetivo de assegurar a execucdo das atividades de inspegdo e garantir a
inocuidade do produto e a satde do consumidor.

Art. 47 O estabelecimento e as suas dependéncias deverdo ser mantidos livres de pragas, roedores,
animais domésticos ou de outros animais capazes de expor a risco a higiene e a sanidade dos produtos de
origem animal. Mesmo que o servico de monitoramento de pragas seja realizado através de empresa
terceirizada, a responsabilidade por manter a érea livre de pragas, roedores, animais domésticos ou outros
animais é do estabelecimento registrado no Siv1.

Art. 48 O estabelecimento e as suas depzndéncias deverdo ser mantidos livres de produtos, objetos
ou de materiais estranhos a sua finalidade.

Art. 49 O estabelecimento de produtes de origem animal ndo podera ulirapassar a capacidade de
suas instalac@es e equinamentos.

Art. 50 Serd permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza
distinta'em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificacdo, que n3o ofereca prejuizos
a inocuidade e a qualidade dos produtos e .cue haja compatibilidade em relagdo a temperatura de
consérvagéo', ao tipo de embalagem ou ac acondicionamento.

Art. 51 Serd permitida a utilizagdo de instalacdes e equipamentos destinados a fabricacdo de
produtos de origem animal para a elaboragdo e armazenagem de produtos que ndo estejam sujeitos a
incidéncia de fiscalizagdo de que trata a Lei n2 1.283, de 1350, desde que ndo haja prejuizo das condicdes
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higiénico-sanitdrias e da segurancga dos preduzcs sch inz22-%"o do SIM, ficando a permissdo condicionada 3
avaliacdo dos perigos associados a cada prodt_:_c.

Paragrafo Unico. Nos produtos de que trata ¢ <=~ 1.0 podem sor utilizades os carimbaos oficiais do
SIM.

Art. 52 O funcionamento de qualquer astabais WL Gu2 se cncontrae completamente edificado,
instalado e equipade, somente serd autorizads »~ v - Jiziidade 2 que se destine na forma desta
Resolucdo.

Art. 53 O SIM poderd exigir aiteragdes na niani: L. "iiiinl, processos produtivos e fluxograma de
operagdes, com o objetivo de assegurar a exzoucio 7o “"“'."s m inspesdo, garantir a inocuidade do

produto e a seguranca alimentar.

Art. 54 Legislag8es referentes as instalaghos ¢= ;- 7 Zsirias de pequeno porte publicadas pelo
MAPA serdo atendidas pele SIM. :

T e 0

el E B
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Art. 55 Os respansaveis pelos estabelecimentos devnrio assegurar que todas as etapas de fabricacdo
dos produtos de origem animal sejam realizadas ce fzivaa higiénica, a fim de se obter produtos que
atendam aos padrdes de qualidade, que néoc aprzsenicny tisco a salde, a seguranca e ao interesse do
consumidor.

Art. 56 As instalagbes, os equipamentas e cc uianiiins dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condigBes de higierie antes, durante e apés a reziizacl - das atividades industriais.

Paragrafo Unico. Os precedimentos de nigienizagds zvem ser rezlizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades da zaza ¢¢ incdustrial, de forma a evitar a contaminacéo
dos produtos de crigem animal.

Art. 57 Os estabelecimentos devem possuir prozrenia <iicaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores.

§ 12 Ndo é permitido o emprego de substancias nég aprovadas pelo 6rgdo regulador da satde para o
controle de pragas nas dependéncias destinadas & rmanipulagdo e nos depdsitos de matérias-primas,
produtos e insumos.

§ 22 Quando utilizado, o controle quimico deve scr executado por empresa especializada, conforme
legislacdo especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgdo regulador da salide.

Art. 58 E proibida a presenca de qualquer animal alheic ac processo industrial nos estabelecimentos
elaboradores de produtos de crigem animal.

Art. 59 Para o desenvolvimento das =atividades industriais, tcdos os funcionarios devem usar
uniformes apropriados e higienizados.
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§ 12 Os funciondrios que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no processamento de produtos
comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a facil visualizagdo de
possiveis contaminacgdes.

§ 22 E proibida a circulacdo dos funciondrios uniformizados entre areas de diferentes riscos sanitarios
ou fora do perimetro industrial.

§ 32 Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem funcdes que
possam acarretar contaminagdo cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por cores.

Art. 60 Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais
devem cumoprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 61 Deve ser prevista a separacdo de areas ou a definicdo de fluxo de funcionérios dos diferentes
setores nas areas de circulacdo comum, tais como refeitérios, vestidrios ou dreas de descanso, entre
outras, de forma a prevenir a contaminacdo cruzada, respeitadas as particularidades das diferentes
classificagbes de estabelecimentos.

Paragrafo Unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado,
ou onde  exista maior risco de contaminac3o, ndo devem circular em d&reas de menor risco de
contaminagdo, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 62 Sdo proibides o consumo, a guarda de alimentos e o depésito de produtos, roupas, objetos e
materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 63 E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulacio ou ao depdsito de matérias-
primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

~Art. 64 O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagdes e nos
equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagdo e funcionamento, e minimizar os
riscos de contaminacao.

Art. 65 As instalacdes de recepcic, os zlojamentos de animais vivos e os depdsitos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 66 As matérias-primas, os insumcs e os produtos devem ser mantidos em condicdes que
previnam contaminagbes durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepcdo até a expedicdo,
incluido o transporte.

:Art. 67 E precibido o uso de utensilios avz, pela sua forma ou composicdo, possam comprometer a
inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaborac3o, desde a recepgdo até a
expedicdo, incluido o transporte. :

Art. 68 O responsdvel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam portadores de doengas que
possam ser veiculadas pelos alimentos.

§ 12 Deve ser apresentada comprovagéo médica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funcionarios ndo apresentam doengas que os incompatibilizem com a fabricagdo de alimentos.
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§ 22 No caso de constatagdo ou suspeita ¢z que ¢ manipulador apresente alguma enfermidade ou
problema de saide que possa comprometer a mo”ulc‘_-?: Zos produtos, ele devera ser afastado de suas
atividades.

Art. 69 Os reservatérios de dgua dever ser protesidos de contaminagdo externa e higienizados
regularmente e sempre gue for necessario.

. - %

Art. 70 As fabricas de gelo e os silos utiiizados »7. zcu armazonamento devem ser regularmente

higienizados e protegidos contra contaminacg3»a.

Paragrafo Unico. O gelo utiiizado na consareasd : +'a £oscado dave ser produzido a partir de dgua
potavel.

Art. 71 E proibido residir nos edificios o cot v o Ias atividades industriais com produtos de

origem animal.

\J

Art. 72 As cdmaras frigorificas, antec&dmaras, tineis 'z congelamento e equipamentos resfriadores e
congeladores devem ser regularmente higienizades. '

Art. 73 Sera obrigatéria a higienizagdo dos recipienizs, dos veiculos transportadores de matérias-
primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devclusio.

Art. 74 Nos ambientes nos quais hd risco imediatc ¢c contaminacio de utensilios e equipamentos, é
obrigatdria a existéncia de dispositivos ou mecanismos gu= promovam a sanitizagdo com dgua renovavel 3
temperatura minima de 82,22 C (oitenta e dois inteiros @ dcis décimaes de graus Celsius) ou outro método
com equivaléncia reconhecida pelo Departaments de insiacio de Produtos de Origem Animal.

/

CARITU DI

DAS OBRIGACOES GC3 5277 TILECIMENTOS

Art. 75 Os responséveis pelos estabelecimentos ficom abrigados a:

| - atender ao disposto nesta Resoiucdc € e NoIMS Comp plementares;

Il - disponibilizar instalagBes, equipamenteos e mateariais julgados indispensédveis aos trabalhos de
inspecao e fiscalizagdo;

Ill - fornecer os dados estatisticos de interesse do SiM, alimentando o sistema de informacic do
Servigo de Inspegdo até o dia cinco de cada més subseguente ao transcorrido e sempre que solicitado,
devendo seguir o modelo fornecido pelo SIM disponibilizads.

IV - manter atualizado os dados cadastrais de interessz do SIM e demais documenta¢des de registro
do estabelecimento, conforme se refere no art. 24;

V - quando se tratar de estabelecimento sob insprcan em cardter permanente, comunicar ao SIM a
realizagdo de atividades de abate e o horério de inicic e da provével conclusdo, com antecedéncia de, no
minimo, 72h (setentz e duas horas) ;

VI - fornecer o material, os utensiiios e as subsidinzias especiticos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento e inviolabilidade e remetear as amostra [2c2is zos la-oratorios;

-~
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VII - arcar com o custo das andlises fiscais para atendimento de requisitos especificos de producio e
comercializagdo de produtos de origemanimal;

VIII - manter locais apropriados para recepgdo e guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos &
reinspecdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao aproveitamento
condicional;

IX - fornecer as substancias para a desnaturagdo ou realizar a descaracteriza¢do visual permanente
de produtos condenados, quando ndo houver instalagdes para sua transformagdo imediata;

X -dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtocs, do ambiente e do
processo tecnoldgico empregado, conforme estabelecido em normas complementares;

XI - manter registros auditdveis da recepcdo de animais, matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricag3o, produtos fabricados, estoque,
expedicdo e destino;

" XIl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdo das atividades do
estabelecimento;

Xl - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do estabelecimento para a
realizacdo dos trabalhos de inspec3o, fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, coleta de amostras, verificagdo de
documentos e outros procedimentos inerentes a inspe¢do e a fiscalizagdo industrial e sanitaria previstos
nesta Resolucdo e em normas complementares;

XIV - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de:

a) constatag¢do de ndo conformidade que possa incorrer em risco a salide; e
b) adulteracdo;

XV - realizar os tratamentos de aprcoveitamento condicional, de destina¢cdo industrial ou a
lnutlhzagao de produtos de origem animal, sob supervisdo do responsdvel técnico do estabelecimento, em
observancia aos critérios de destinagdo estabelecidos nesta Resolucdio ou legislacio federal, e manter
registros auditdveis de sua realizacio; -

XVl - manter as instala¢Bes, os equifamentos e os utensilios em condi¢des de manutencdo
adeguadas para a finalidade a que se destinam; e

XVII - comunicar ao SIM:

a) com antecedéncia de, no minimo, dois dias (teis, a pretensdo de realizar atividades de abate em
dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas 3 avaliagdo da autorizac3o, quando se tratar de
estabelecimento sob carater de inspegio permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que conterd a natureza das
atividades a serem realizadas e os horérios ‘de inicio e de provével conclusdo, quando se tratar de
estabelecimento sob inspegdo em cardter peri¢dico ou, quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo
em carater permanente, para as demais atividades, exceto de abate; e
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c) a paralisagcdo ou o reinicio, parcial ou total, dos 2tividedas industriais.

d) comunicar a unidade competente, cem antscedinciade, no minimo, setenta e duas horas, a
previsdo de chegada de produtos de origem animal imunortages gue regueiram reinspecdo.

§ 12 Os materiais e os equipamentos niocestiri=g as stividades de inspecdo fornecidos pelos
estabelecimentos constituem patriménio destes, maz fir~:7n & disposicio e sob a responsabilidade do SIM.

§ 22 No caso de cancelamento de registro, ¢ stz 3l zimento ficara obrigado a inutilizar a rotulagem
existente em estoque scb supervisdo do SiM.

XVIII - disponibilizar, sempre que neceszicis, nos iiniclecimentos sob inspecdo do SIM, o apoio
administrativo e o pessoal para auxiliar na execucdo cos tribames de inspegdo;

Art. 76 Os estabelecimentos devem disper ¢z programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados per el2s mesmos, contendo registros sistematizados e
auditdveis que comprovem o atendimento aos reguisites higiénico-sanitarios e tecnolégicos estabelecidos
nesta Resolucdo e em normas complementares, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a
qgualidade e a integridade dos seus produtos, desde @ cobtencdo e a recepcdo da matéria-prima, dos
ingredientes e dos insumos, até a expedig¢do destes. '

§ 12 Os pregramas de autocontrole devam inciuir o tem-estar animal, quando aplicavel, as BPF, o
PPHO e a APPCC, ou autra ferramenta equivalente raconhccida pelo SIM ou pelo Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento.

§ 22 Os programas de autccantrole ndo devem se fimitar o disposto no § 1°.

§ 32 O SIM estabelecerd em normas complemaoninres os procedimentos oficiais de verificacdo dos
programas de autocontrole dos processos de produggs crniicades pelos estabelecimentos para assegurar a
inocuidade e o padrido de qualidade dos produtcs.

Art. 77 Os estabelecimentos devem dispor ce miccanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, coni cisponigilidade de informacgdes de toda a cadeia
produtiva, em consonancia com esta Resolugdo e com as normas complementares, se for caso.

Pardgrafo Unico. Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepcdo de leite cru
refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de passoas fisicas ou juridicas ndo vinculadas, formal
e comprovadamente, ao programa de qualificagdo de fornecadores de leite.

Art. 78 Os estabelecimentos devem apresentar ¢s cocumentos e as informacgdGes solicitados pelo SIM,
de natureza fiscal ou analitica, e os registros de controle de recepgdo, estoque, producdo, expedi¢do ou
guaisquer outros necessarios as atividades de inspecdo e fiscalizacdo.

Art. 79 Os estabelecimentos devem possuir respcinsdvel técnico (RT) na conducdo dos trabalhos de
natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formagiéo profissional deverd atender ac disposto em

legislagdo especifica.

Pardgrafo Unico. O SIM deverd ser comunicads sohro eventuais substituicdes dos profissionais de
gue trata o caput.
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Art. 80 Os estabelecimentos registrados no SIM s podem receber produto de origem animal
destinado ao consumo humano que esteja claramente identificade como oriundo de outro
estabelecimento registrado em servico de inspecdo oficial federal (SIF), estadual (SIE), municipal (SIM} local
ou de um municipio integrante do CIDERSU.

§ 12 Somente sera permitida a entrada de matérias-primas e produtos de origem animal procedentes
de estabelecimentos sob inspegSo municipal que ndo pertenca ao CIDERSU quando este tenha sua
equivaléncia reconhecida pelo 6rgdo competente e o estabelecimento conste no Cadastro Geral do Sistema
Brasileiro de Inspe¢do dos Produtos de Origem Animal - SISBI, mantido pelo MAPA.

§ 22 Serd permitida a entrada de matérias primas e produtos de origem animal procedentes de
estabelecimentos sob inspec¢do do SIM nos municipios integrantes do CIDERSU.

§ 32 Os estabelecimentos registrados no SIM aderidos ao SISBI s6 podem receber produtos de
origem animal destinado ao consumo humano que esteja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento registrado em servigo de inspecdo oficial federal, ou, caso seja registrada servico de
inspecdo estadual ou municipal o mesmo também deverd possuir equivaléncia ao SISBI.

Art. 81 Na hipdtese de constatacdo de perda das caracteristicas originais de conservagdo, é proibida

a recuperacdo de frio dos produtos e das matérias-primas que permaneceram em condic¢es inadequadas
de temperatura.

Paragrafo tnico. Os produtos e as matérias-primas que apresentarem sinais de perda de suas
caracteristicas originais de conservacdo devem ser armazenados em condi¢Oes adequadas até sua
destinacdo industrial. :

Art. 82 Os estabelecimentos sé podem expor a venda e distribuir produtos que:

| - ndo representem risco a satide publics;

1l - ndo tenham sido alterados;

Il - tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengdo, recepcdo, fabricacdo e de
expedicdo; e

IV-atendam as especificagBes apliciveis estabelecidas nesta Resolugdo ou em normas
complementares, se for caso.

Paragrafo tnico. Os estabelecimentos sdotardo as providéncias necessarias para o recolhimento de
lotes de produtos que representem risco a said2 publica ou gque tenham sido adulterados.

Art. 83 O estabelecimento que, apés o registro, desrespeitar o contido nesta Resolugdo e em
legislacdo especifica, sera notificado oficialmente pelo SIM das irregularidades, sendo aberto processo
administrativo, quando cabivel.

§ 12 Quando houver a necessidade de execucdo de medidas corretivas no estabelecimento, o
proprietdrio ou responsavel legal devera apresentar ao SIM plano de acdo, o qual deverd ser apresentado
ao SIM para-aprovagdo e concessao de prazos para devida corregdo.

§ 22 Vencidos os prazos convencionados sem que as irregularidades tenham sido sanadas, o

estabelecimento se sujeita as penalidades previstas nesta Resolucgo.
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Art. 84 O SIM, durante a fiscalizacdo no estabzicim ,ng-, rode realizar as andlises previstas nesta
Resolugdo, no RTIQ, em normas complemeniares o zr3 legislagio especifica, nos programas de
autocontrole e outras que se fizerem necessdrias ou clcIorinar 25 suas realizacbes pelo estabelecimento.

axmesTema e g

DA INSPECAO INDUSTRIAL & 70000 700 1UE CARNEGS E BERIVADOS

Art. 85 Nos estabelecimentos sob inspecZo do ZiM, 4 permitido o abate de bovinos, bubalinos,
equideos, suidecs, ovinos, caprinos, aves domésticas, lezomorfos, animais exéticos, animais silvestres,
anfibios e répteis, nos termos do disposto nesta Resclugic ¢ em nermas complementares, se for caso.

§ 12 O abate de diferentes espécies em um mcsmo estabelecimento pode ser realizado em
instalagdes e equipamentos especificos para a ccrrespmas".tn finalidade.

§ 22 O abate de que trata o § 12 pode ser reclizado desde que seja evidenciada a completa
segregacdo entre as diferentes espécies e seus respectives produtos durante todas as etapas do processo
operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto & higienizacdo das
instalacdes e dos equipamentos.

Art. 86 Os estabelecimentos de abate sdc respensivels por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencio nz predugdo priméria até a recepcdo no
estabelecimento, incluido o transporte.

§& 12 Os estabelecimentos de abate gue recebem onimais oriundos da producdo priméria devem
possuir cadastro atualizado ce produtores.

§ 22 Os estabelecimentos de abate que recakem cniincis da producdo primaria sdo responsaveis pela
implementacdo de programas de melhoria da qualidzca ¢a matéria-prima e de educagdo continuada dos
produtores.

Segac |
Da inspecio ante mortem

Art. 87 O recebimento de animais para abate em qualguer dependéncia do estabelecimento deve ser
feito com prévio conhecimento do SIM.

Art. 88 Por ocasido do recebimento e do desembargue dos animais, o estabelecimento deve verificar

os documentos de trénsito previstos em legislagdc vigente (guia de transito animal — GTA), com vistas a
assegurar a procedéncia dos animais.

Paragrafo Unico. E vedado o abate de animais desazompanhados de documentos de transito.

Gabrial Pereira de Moraes Fio
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Art. 89 Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser desembarcados e
alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardardo avaliacdo pelo SIM.

Pardgrafo Unico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por determinacgdes
sanitdrias, conforme definicdo do 6rgdo de salide animal competente, poderdo ser desembarcados
somente na presenga de um servidor do SIM.

Art. 90 O estabelecimento € obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais e aplicar
agoes que visem a protecdo e ao bem-estar animal, desde o embargue na origem até o momento do abate.

Art. 91 O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programagdo de abate e a
documentacgdo referente a identificagdo, ao manejo e a procedéncia dos lotes {como exemplo o boletim
sanitdrio e/ou documento equivalente) e as démais informacdes previstas em legislagdo especifica para a
verificacdo das condi¢des fisicas e sanitarias dos animais pelo SIM

§ 12 Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de informagdes sobre o
cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso veterindrio, o SIM poderd apreender os lotes de
animais ou os produtos, proceder a coleta de amostras e adotar outros procedimentos que respaldem a
decisdo acerca de sua destinagdo.

§ 22 Sempre que o SIM julgar necessario, os documentos com informagdes de interesse sobre o lote
devem ser disponibilizados com, no minimo, 24 (vinte e quatro) horas de antecedéncia.

Art. 92 E obrigatéria a realizagdo do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por
servidor competente do SIM.

' § 12 O exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do comportamento e do
aspecto do animal e dos sintomas de doencas de interesse para as dreas de salde animal e de salde
publica, atendido o disposto nesta Resolu¢do e em normas complementares, se for o caso.

§ 22 Qualquer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos animais envolvidos. Quando
necessario, se procedera ao isolamento de todo o lote.

§ 32 Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliagdo por Fiscal do SIM, com formagdao em Medicina
Veterindria, que podera compreender exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com o fim de
diagnosticar e determinar a destinagdo, aplicands-se agbes de salide animal quando o caso exigir.

§ 42 O exame ante mortem deve ser rez.izado no menor intervalo de tempo possivel apds a chegada
dos animais no estabelecimento de abate.

§ 52 O exame serd repetido caso decorra pericdo superior a 24 (vinte e quatro) haoras entre a
primeira avaliacdo e o momento do abate

§ 62 Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfivios e os répteis devem ser submetidos
a inspecdo ante mortem.

~ Art. 93 Na inspecdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou
enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagdo inconclusiva ou positiva em testes
diagnosticos para essas enfermidades, o abete deve ser realizado em separado dos demais animais,
adotadas as medidas profilaticas cabiveis.
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Paragrafo Unico. No caso de suspeiia &= coencas nlo previsias nesta Resclugdo ou em normas
complementares, o abate deve ser realizado tam,':ém ot - sepgrudo, para melhor estudo das lesdes e
verificacdes complementares. i '

Art. 94 Quando houver suspeita de doen;a oot ~r:..ta.:,,‘osas 2 notificacdo imediata determinada
pelo servigo oficial de sadide animal, além das ine d > j4 o3tatalecidas, cabe ao SIM:

| - notificar o servico oficial de satde an 7“?»t.”|r‘w°1ramente na area de jurisdicio do
estabelecimento; .

Il - isolar os animais suspeitos e manter ¢
medidas epidemioldgicas de satide animal a s

2rva¢do enquanto ndo houver defini¢do das

Il - determinar a imediata desinfecgdo dos feczis, 15 equipamentos e dos utensilios que possam ter
entrado em contats com os residucs dos animsis ou a!quar cutro material que passa ter sido
contaminado, atendidas as recomendacdes estabelecidas s ?: servico cficial de salide animal.

Art. 85 Quando no exame ante mcrtem torem constatados casos isolados de doengas ndo
contagiosas que permitam o aproveitamente condicionz} cu imp!.quem a condenacdo total do animal, este
deve ser abatido por dltimo ou em instalac8es espacificas p:ra este fim.

Art. 96 As fémeas em gestacdo adiantada ou com singis de parto recente, ndo portadoras de doenca
infectocontagiosa, podem ser retiradas do e<tab:1eqr““'1+a para melhor aproveitamento, observados os
procedimentos definidos pelo servico de salide animal.

Pardgrafo unico. As fémeas com sinais de narto ro raccinte ou aborto somente poderdo ser abatidas
ap6s no minimo dez dias, contados da data do perio, desde que ndo sejam portadoras de doenca
infectocontagiosa, caso em que serdo avaliades c2 zcordo com esta Resolugdo e com as normas
complementares, se for czaso.

Art. 97 Os animais de abate que zprescntem hipctermia cu hisertermis podem ser condenados,
levando-se em consideragdo as condigBes climsticns, de transporte e os demais sinais clinicos
apresentados, conforme dispdem normas coimplementzr2s, s for case.

Paragrafo Unico. O disposto no caput n3o se aplica zos animais pecilotérmicos.

Art. 98 A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomocdo em veiculos
transportadores que estejam nas instalagdes para recepgdo e acomcdacdo de animais ou em qualquer
dependéncia do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao conhecimento do SIM, para que sejam
providenciados a necropsia ou o abate de emergéncia @ sejam adotadas as medidas que se facam
necessarias, respeitadas as particularidades de cada espécie.

§ 12 O lote de animais no qual se verifigue qualquer caso de morte natural sé deve ser abatido
depois do resultado da necropsia.

§ 22 A necropsia de aves sera realizada, por fisca! do SIM com fecrmacdo em Medicina Veterindria, na
hipétese de suspeita clinica de enfermidades & sua realizagdo serd ccmpulséria quando estabelecida em
normas complementares, se for caso.

J
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Art. 99 As carcacas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento,
desde que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento condicional apds exame
post mortem, a critério do fiscal do SIM, com formagdo em Medicina Veterinaria.

Art. 100 Quando o SIM autorizar o transporte de animais mortos ou agonizantes para ¢ local onde
serd realizada a necropsia deve ser utilizado veiculo ou contentor apropriado, impermeavel e que permita
desinfecc3o logo apds seu uso.

§ 12 No caso de animais mortos com suspeita de doenga infectocontagiosa, deve ser feito o
tamponamento das aberturas naturais do animal antes do transporte, de modo a ser evitada a
disseminacdo das secrecdes e excregdes.

L § 22 Confirmada a suspeita, o animal morto e os seus residuos devem ser:
| - incinerados;
Il - autoclavados em equipamento préprio; ou
Ill - submetidos a tratamento equivalente, que assegure a destruicdo do agente.

§ 32 Concluidos os trabalhos de necropsias, o veiculo ou contentor utilizado no transporte, o piso da
dependéncia e todos os equipamentos e utensilios que entraram em contato com o animal devem ser
lavados e desinfetados.

Art. 101 As necropsias, independentemente de sua motivagdo, devem ser realizadas em local
especifico e os animais e seus residuos serdo destruidos conforme disposto nesta Resolu¢do e nas normas
complementares, se for caso.

Art. 1020 SIM levara ao conhecimento do servico oficial de satde animal o resultado das necropsias
gue evidenciarem doencas infectocontagiosas e remeterd, quando necessério, material para diagnéstico,
conforme legislacdo de salde animal.

Co abate dos animais
Art. 103 Nenhum animal pode ser abatido sem autoriza¢do do SIM.

Art. 104 E proibido o abate de animais gue n3o tenham permanecido em descanso, jejum e dieta
hidrica, respeitadas as particularidades de cada cspécie e as situagdes emergenciais que comprometem o
bem-eéstar animal.

Paragrafo (nico. Os pardmetros referentes ao descanso, ao jejum e a dieta hidrica dos animais serdo
definidos pela legislagdo federal e em normas complementares, se for caso..

. -Subsecio !
Do abate de emergéncia
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Art. 1050s animais que chagam zo oesici ~nto em condigdes precérias de saude,
impossibilitados ou ndo de atingirem a-dependancia ca atzate por seus préprios meios, e os que foram
excluidos do abate normal apds exame ante mortem, ‘venyjsar submetidos ao abate de emergéncia.

Pardgrafo Unico. As situagBes de que tratz o'¢ =% .gomercendom animais doentes, com sinais de
doencas infectocontagiosas de notificacSo imediaia, « -;H =3, contundidos, com fraturas, hemorragia,
hipotermia ou hipertermia, impossisilitados da fcc:.;..«_f'".b-,Aczm sinais clinicos neuroldgicos e outras
condigdes previstas em normas complemente res, s afore:dl

Art. 106 O abate de emergéncia serd rezlizecs no frosenca do fiscal do SIM com formagio em
Medicina Veterinaria.

Paragrafo Unico. Na impossibilicade do acompeni:cmiznte do abate de emergéncia por profissional
de gue trata o caput, sera realizado o abate do qmm“l p‘.r métoco humanitario com supervis3o do
responsavel técnico do estabelecimento, e o segragard par: posterior realizacio da necropsia.

Art. 1070 SIM deve coletar material dos ar‘i’n:i; destinados ao abate de emergéncia que
apresentem sinais clinicos neuroldgiccs e enviar aos lebcratrics oficizis para fins de diagnéstico e adotar
outras acOes determinadas na legislacdo de salide animal.

Art. 108 Animais com sinais clinicos de paralisia doccrrente de alteragBes metabdlicas ou patoldgicas
devem ser destinados ao abate de emergéncia.

Pardgrafo Unico. No caso de paralisia decorrente <2 alteragdes metabdlicas, é permitido retirar os
animais do estabelecimento para tratamento, obs-:r\-'::os os procecimentos definidos pela legislagdo de
salide animal.

Art. 109 Nos casos de davida no diagndstico ¢z nrocazse sesticdmico, o SIM deve realizar coleta de
material para andlise laboratorial, principaimente cu:na‘o houver inflamag8o dos intestinos, do Gbere, do
utero, das articula¢des, dos pulmdes, da pleura, do peritdrio cu cnas lesZes supuradas e gangrenosas.

Art. 110S3o censiderados impréprios para consumo humano os animais que, abatidos de
emergéncia, se enquadrem nos casos de condencglo previstos nesta Resolugdo ou em normas
complementares, se for caso.

Art. 111 As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser
destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario, serdo
liberadas, conforme previsto nesta Resolucdo cu em normas complementares, se for caso.

SubsegZo !
Do abate normal

Art. 112 S6 ¢ permitido o abate de animais com o emorego de métodos humanitérios, utilizando-se
de prévia insensibilizacdo, baseada em principios cientifices, seguida de imediata sangria.

§ 12 Os métodos empregados para caga esgécie animal serdo estabelecidos em normas
complementares, se for caso.

~
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§ 29 E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que seus produtos
sejam destinados total ou parcialmente ao.consumo por comunidade religiosa que os requeira ou ao
comércio internacional com paises que fagam essa exigéncia.

Art. 113 Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersao
& com &gua suficiente ou processo equivalente para promover a limpeza e a remocdo de sujidades,

respeitadas as particularidades de cada espécie

Art. 114 A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso pelos
membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo SIM ou MAPA.

Paragrafo Unico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o
e maximo possivel, respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares, se for
€aso.
— Art. 115 As aves podem ser depenadas:

| - aseco;

Il - apds escaldagem em dgua previamente aquecida e com renovagdo continua; ou

Il - por outro processo autorizado pelo MAPA.

‘Art. 116 Sempre gue for entregue para o consumo com pele, é obrigatoria a depilagdo completa de
toda a carcaca de suideos pela prévia escaldagem em 2gua quente ou processo similar aprovado pelo SIM

ou legislacdo federal.

§ 12 A operacdo depilatoria pode ser completada manualmente ou com a utilizagdo de equipamento
apropriado e as carcagas devem ser lavadas apds a execuc¢do do processo.

§ 22 E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilag3o prévias.
§ 32 E obrigatdria a renovacdo continua da 3dgua nos sistemas de escaldagem dos suideos.

§ 42 Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na dgua de escaldagem,
conforme critérios definidos pelo SIM ou legislagdo federal.

Art. 117 Quando forem identificadas deficiéncias no curso dc abate, o SIM poderd determinar a
interrupcdo do abate ou a redugdo de sua velocidade.

Art. 118 A evisceragdo deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras, de forma
gue ndo ocorram contaminacdes.

§ 12 Caso ocorra retardamento da evisceragdo, as carcagas e visceras serdo julgadas de acordo com o
disposto em normas complementares, se for caso.

§ 22 O Servico de Inspecdo Municipal ou Consorciado deve aplicar as medidas estabelecidas na Segdo
lll, do Capitulo I, do Titulo V, no caso de contaminacdo das carcagas e dos 6rgdos no momento da
evisceracdo.
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Art. 119 Deve ser mantida a corresporidénciz ontrel os carcacas, as partes das carcacas e suas
respectivas visceras até o término do exame post mcrtem galo SIM, observado o disposto em norma
complementar. e

§ 12 E vedada a realizagdo de operag¢des de tealen .".r.'tfas de término do exame post mortem.

§22 E de responsabiiidade do estabnlncir‘*ﬂrx-‘o m:r,,tcngao ca correlagdc entre a carcaca e as
visceras e o sincronismo entre estas nas linhas da inspazis.

Art. 120 A insuflagdo é permitida come método awilirr no procosso tecnolégico da esfola e desossa
das espécies de abate. Al '

§ 12 O ar utilizado na insuflagdc deve sar submizi

garanta a sua qualidade fisica, quimica e microbioldgica !

: = um processo de purificacdo de forma que

§ 29 E permitida a insufiac3o dos pulmdes pzra c*ondsr 25 exigénsias de abate segundo preceitos
religiosos. :

Art. 121 Todas as carcacgas, as partes das carcagas, cs orgdos e as visceras devem ser previamente
resfriados ou congelados, dependendo da especificagie do preduto, antes de serem armazenados em
camaras frigorificas onde ja se encontrem outras matérias-primas.

Paréagrafo Gnico. E obrigatério o resfriamento ou o congelamento dos produtos de que trata o caput
previamente ao seu transporte. ’

Art. 122 As carcacas ou as partes das carcagas, oL " submetidas a processo de resfriamento pelo
ar, devem ser penduradas em camaras frigorificas, ros: icdas as particularidades de cada espécie, e
dispostas de modo que haja suficiente espaco entra caca gega ¢ entre elas e as paredes, as colunas e os
pisos. i

et
|
|

Paragrafo Unico. E proibido depositar carcacas e croviitics diretamente sobre o piso.

Art. 123 O SIM deve verificar o cumprimento ¢o r ;dlm-r‘ tos de desinfeccdo de dependéncias e
equipamentos na ocorréncia de doengas infectocontagicss, para evitar contaminagfes cruzadas.

Art. 124 E obrigatéria a remocdo, a segregacao e a inutiiizacdo dos Materiais Especificados de Risco -
MER para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes destinados ac abate.

§ 12 Os precedimentos de que trata o cazui devem ser reahzados pelos estabelecimentos, observado
o disposto em normas complementares, se for caso.

§ 22 A especificacdo dos 6rgdos, das partes cu dos tecidos animais classificados como MER serd
realizada pela legislagdo de sadde animal.

§ 32 E vedado o uso dos MER para alimentagiio humana ou animal, sob qualquer forma.

Zog¢do il

Dos aspectos garals ta ingr2cdo post mortem
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Art. 125 Nos procedimentos de inspecdo post mortem, o fiscal do SIM, com formag¢do em Medicina
Veterindria poderdo ser assistidos por Agentes ou por Auxiliares de inspegdo devidamente capacitados.

Paragrafo Unico. A equipe de inspecdo deve ser suficiente para a execucdo das atividades, conforme
estabelecido em normas complementares, se for caso.

Art. 126 A inspec3o post mortem consiste no exame da carcaca, das partes da carcaga, das cavidades,
dos 6rgdos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizacdo, palpacdo, olfacdo e incisdo, quando
necessario, e demais procedimentos definidos em normas complementares especificas para cada espécie

animal. ’

Art. 127 Todos os 6rgdos e as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia de abate,
imediatamente depois de removidos das carcagas, .assegurada sempre a correspondéncia entre eles.

Art. 128 As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgdos que apresentem lesGes ou anormalidades
bt gue n3o tenham implicacdes para a carcaga e para os demais érgdos podem ser condenados ou liberados
nas linhas de inspecdo, observado o disposto em normas complementares, se for caso.

Art. 129 Toda carcaca, partes das carcacas e dos érgdos, examinados nas linhas de inspegdo, que
apresentem’lesdes ou anormalidades que possam ter implicacBes para a carcaca e para os demais érgdos
devem ser desviados para o Departamento de Inspecdo Final para gue sejam examinados, julgados e
tenham a devida destinagdo.

§12 A avaliacdo e o destino das carcagas, das partes das carcacas e dos orgdos sdo atribuicdes do
fiscal do SIM, com formacdo em Medicina Veterinaria.

§ 22 Quando se tratar de doengas infectocontagiosas, o destino dado aos 6rgaos sera similar aquele
dado a respectiva carcaga.

§ 32 As carcagas, as partes das carcagas e os orgdos condenados devem ficar retidos pelo SIM e
serem removidos do Departamento de Inspegdo Final por meio de tubulacdes especificas, carrinhos
especiais ou outros recipientes apropriados e identificados para este fim.

§ 42 O material condenado sera descaracterizado quando:
I - ndo for processado no dia do abate; ou
Il - for transportado para transformag@o eém cutro estabelecimento.

: § 52 Na impossibilidade da descaracterizagdo de que trata o § 42, o material condenado sera
desnaturado.

Art. 130 S3o proibidas a remocdo, a raspazem ou qualquer prética que possa mascarar lesdes das
carcacas ou dos érgaos, antes do exame pelo SIM.

Art. 131 As carcagas julgadas em condigdes de consumo devem receber as marcas oficiais previstas
nesta Resolugdo, sob supervisdo do SIM.

Paragrafo Unico. Serd dispensada a aplicagdo do carimbo a tinta nos quartos das carcagas de
bovideos e suideos em estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade industrial,
observados os procedimentos definidos em normas complementares, se for caso.

3 b4
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Art. 132 Sempre que requerido pzlos proprictérios 5 animais zbatidos, o SIM disponibilizara, nos
estabelecimentos de abate, laudo em qua corzicmlias eventuais enfermidades ou patologias
diagnosticadas nas carcagas, mesmo em caritor pricu 1"%/0 durante a inspecdo sanitaria e suas
destinagdes.

Art. 133 Durante os procedimentos de ir: 9": S0 ke mgrtom e post mortem, o julgamento dos casos
nao previstos nesta Resolucgdo fica a critério do M4, 'y direcionar suas acBes principalmente para a
preservacdo da inocuidade do produto, da salicsa r.Clion « (2 satide animal.

Pardgrafo Unico. O SIM coletard ma er.:i sorinTT Cie necessario, e encaminhard para andlise
laboratorial para confirmacio diagndstica. i

Art. 134 As carcagas, as partes das carcages e o2 A7 Zos que apresentem abscessos miiltiplos ou
disseminados com repercussdo no estade geral da carcagn ’.\ zvem ser condenadas, observando-se, ainda, o
que segue: i

|- devem ser condenados carcagas, partes das carcagas ou Orgdos que sejam contaminados
acidentalmente com material purulento; )

Il - devem ser condenadas as carcacas com aiierac ;3cs gerais como caquexia, anemia ou ictericia
decorrentes de processe purulento;

Ill - devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor as carcacas que
apresentem abscessas multiplos em érgdos ou om partes, :‘cm repercussao no seu estado geral, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas;

IV - podem ser liberadas as carcagas qua aprosento = ‘atscesscs multiplos em um Unico 6érgdo ou
parte da carcaga, com excecdo dos pulmdes, sem rcpercusz’o nos linfonodos ou no seu estado geral,
depois de removidas e condenadas as dreas atingidas; ¢ ]

V - podem ser liberadas as carcacas que aprasentam shscessos localizadss, depois de removidos e
condenados os érgdos e as areas atingidas.

Art. 135 As carcagas devem ser condenadas quanco apresentarem lesbes generalizadas ou
localizadas de actinomicose ou actinobacilose nos loczis de eleigdo, com repercussdo no seu estado geral,
observando-se ainda o que segue:

| - quando as lesdes sdo localizadas e afetam os pulmdes, mas sem repercussdc no estado geral da
carcaga, permite-se o aproveitamento condicional desta para esterilizagdo pelo calor, depcis de removidos
e condenados os érgdos atingidos;

Il - quando a lesdo é discreta e limitada a lingua 2fetando ou ndo os linfonodos correspondentes,
permite-se o aproveitamento condicional da carne ce cabega pars esterilizacdo pelo calor, depois de
removidos e condenados a lingua e seus linfonodes;

Il - quando as lesdes sdo localizadas, sem comzrometirnento dos linfonodos e de outros 6érgdos, e a
carcaga encontrar-se em bom estado geral, esta pode ser liberada para o consumo, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas; e

' / RY 34
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IV - devem ser condenadas as cabecas com lesdes de actinomicaose, exceto quando a lesdo éssea for
discreta e estritamente localizada, sem supuragdo ou trajetos fistulosos.

Art. 136 As carcacas de animais acometidos de afecgdes extensas do tecido pulmonar, em processo
agudo ou crdnico, purulento, necrético, gangrenoso, fibrinoso, associado ou nio a outras complicacbes e
com repercussdo no estado geral da carcaca devem ser condenadas.

v

§ 12 A carcaga de animais acometidos de"afeccdes pulmonares, em processo agudo ou em fase de
resolugdo, abrangido o tecido pulmonar e a pleura, com exsudato e com repercussdo na cadeia linfatica
regional, mas sem repercussdo no estado geral da carcaga, deve ser destinada ac aproveitamento
condicional pelo uso do calor. -

ot & 22 Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato, resultantes de processos
patolégicos resolvidos e sem repercussdo na cadeia linfatica regional, a carcaca pode ser liberada para o
consumo, apds a remaocgao das areas atingidas.

& 32 Os pulmdes gue apresentem lesdes patoldgicas de origem inflamatoéria, infecciosa, parasitaria,
traumatica ou pré-agbnica devem ser condenados, sem prejuizo do exame das caracteristicas gerais da

carcaca.

Art. 137 As carcagas de animais que apresentem septicemia, piemia, toxemia ou indicios de viremia,
cujo consumo - possa causar infecgdo ou intoxicagdo alimentar devem ser condenadas.

- Paragrafo Unico. Incluem-se, mas ndo sé limitam as afec¢Ges de que trata o caput, os casas de:
| - inflamac¢do aguda da pleura, do peritdnio, do pericérdio e das meninges;
Il - gangrena, gastrite e enterite hemorrégica ou crdnica;
lll - metrite;
IV - poliartrite;
\/ - flebite umbilical;
- hipertrofia generalizada dos nédulos linfaticos; e
VI - rubefacdo difusa do couro.

- Art. 138 As carcagas e os ¢rgdos de aniinais com sorologia positiva para brucelose devem ser
condenados quando estes estiverem em estado febril no exame ante mortem.

- § 1¢ Os animais reagentes . positivos a' testes diagndsticos para brucelose devem ser abatidos
separadamente.

§ 22 As carcagas dos suinos, dos capriros, gos ovinos e dos bufalos, reagentes positivos ou ndo
reagentes a testes diagndsticos para brucelose, que apresentem lesdo localizada, devem ser destinadas ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as dreas atingidas.

Dereira de Moraes Filho
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§ 32 As carcagas dos bovinos e dos eguinos, .'c;:;enaes pcsitivos ou ndo reagentes a testes
diagndsticos para brucelose, que apresentem leso ooz :ada, podem ser liberadas para consumo em
natureza, depois de removidas e condenadas as drzas atingidas.

-

§ 42 Os animais reagentes positivos a tories i : 195 lcoJ parz brucelose, na auséncia de lesdes
indicativas, podem ter suas carcagas liberadas [Fara consu |

§ 52 Nas hipdteses dos § 22, § 32 e § 42, davem o7
sangue.

Art. 139 As carcagas e os 0rgdos de animais m ol
Art. 140 As carcagas de animais acometidos = s

incluidos peles, chifres, cascos, pelos 6rgos, ¢
execugdo das seguintes medidas:

I - ndo podem ser evisceradas as carcagas de animais icom suspeita de carbinculo hemitico;

Il - quando o reconhecimento ocorrer depeis da evi_veragao impde-se imediatamente a desinfec¢do
de todos os locais que possam ter tido contato com residuss do animal, tais como dreas de sangria, pisos,
paredes, plataformas, facas, serras, ganches, ecuipamantos em geral, uniformes dos funcionarios e
qualquer outro material que possa ter sido contaminago;

lll - uma vez constatada a presenca de carbuncuie, o abate deva ser interrompido e a desinfeccdo
deve ser iniciada imediatamente;

IV - recomenda-se, para desinfecgdo, o emprego ce salugdo de -hidroxido de sédio a 5% (cinco por
cento), hipoclorito de sddio a 1% (um por cenio)-cu cutoa pracuto com eficicia comprovada;

V - devem ser tomadas as precaugdes necassirias am relacdo aos funcionarios que entraram em
contato com o materizal carbunculosg, aplicando-se as rezrzs de higiene e antissepsia pessoal com produtos
de eficacia comprovada, devendo ser encaminhados 20 sarvico médico como medida de precaucdo;

VI - todas as carcacgas, as partes das carcacas, inciusive pele, cascos, chifres, érgdos e seu conteldo
gue entrem em contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados; e

VII - a agua do tanque de escaldagem de suinos per cnde tenha passado animal carbunculoso deve
ser desinfetada e imediatamente removida para a rede de efiuentes industriais.

Art. 141 As carcagas e 0s orgdos de animais acometidos de carblnculo sintomatico devem ser
condenados.

Art. 142 As carcagas de animais devem ser condenadas quando apresentarem alteracdes musculares
acentuadas e difusas e quando existir degenerescéncia do miocdrdio, do figado, dos rins ou reacdo do
sistema linfatico, acompanhada de alteragdes muscuiares.

§ 1° Devem ser condenadas as carcacas cujas carnes se apresentem fldcidas, edematosas, de
coloragdo palida, sanguinolenta ou com exsudacae.

§ 22 A critério do SIM, podem ser destinadas a salf3, co tratamanto pelo calor ou a condenacdo as
carcacas com alteragdes por estresse ou fadiga cos animzis.
36
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Art. 143 As carcacas, as partes das carcacas e os 0rgdos com aspecto repugnante, congestos, com
coloragdo anormal ou com degeneragdes devem ser condenados.
Paragrafo Unico. S3o também condenadas as carcagas em processo putrefativo, que exalem odores
medicamentosos, urindrios, sexuais, excrementicios ou outros considerados anormais.
Art. 144 As carcagas e os 6rgdos sanguinolentos ou hemorragicos, em decorréncia de doencas ou
afeccBes de cardter sistémico, devem ser condenados.
Paragrafo Unico. A critério do SIM devem ser condenados ou destinados ao tratamento pelo calor as
e carcagas e os orgaos de animais mal sangrados.
B

Art. 145 Os figados com cirrose atréfica eu hipertréfica devem ser condenados.

— Paragrafo Unico. Podem ser liberadas as carcacas no caso do caput, desde que ndo estejam
comprometidas.

~ Art. 146 Os 6rgdos com alteragdes como congestdo, infartos, degeneracdo gordurosa, angiectasia,
hemorragias ou coloracdo anormal, relacicnados ou ndo a processos patoldgicos sistémicos devem ser
condenados.

Art. 147 As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgdos que apresentem drea extensa de
contaminacdo por conteldo gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra contaminagio de qualguer
natureza devem ser condenados quando ndo for possivel a remocdo completa da drea contaminada.

§ 12 Nos casos em que hdo seja poscivel delimitar perfeitamente as areas contaminadas, mesmo
ap6s a sua remogdo, as carcagas, as partes das carcagas, os ¢érgdos ou as visceras devem ser destinados a
esterilizacdo pelo calor.

§ 22 Quando for possivel a remog¢do compieta da contaminacdo, as carcacas, as partes das carcacas,
os érgdos ou as visceras podem ser liberados.

‘§ 32 Pcderd ser permitida a retirada da contaminagdo sem a remocdo completa da drea
contaminada, conforme estabelecido em normas complementares, se for caso.

Art. 148 As carcacgas de animais que apresentam contusdo generalizada ou multiplas fraturas devem
ser condenadas.

§12 As carcacgas que apresentem lesdes exiensas, sem que tenham sido totalmente comprometidas,
devem ser destinadas ao.tratamento pelo calor dzpois de removidas e condenadas as dreas atingidas.

. § 29 As carcacas que apresentem contuso, fratura ou luxacdo localizada podem ser liberadas depois
de removidas e condenadas as drecs atingidas.

Art. 149 As carcacas que apresentei: cdema generalizadc no exame post mortem devem ser
condenadas.

Paragrafo Unico. Nos casos discretos e localizados, as partes das carcacas e dos érgdos que
apresentem infiltracdes edematosas devem szr removidas e ccndenadas.
i‘ )2 // ~37
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Art. 150 As carcagas e os 0rg3os de animais ~or Sasephagestomum sp (esofagostomose)
devem ser condenados quando houver caquain.: '
Paragrafo unico. Os intestinos ou suas partzs cuv.- o7, onicm néi'ulos em pequeno ndmero podem
ser liberados. '
Art. 151 Os péancreas infectados por gparasitas oo
devem ser condenados. :

Art. 152 As carcagas e os 6rgdcs de animais narasis .,, nor Fascizla hepética devem ser condenados
guando houver caquexia ou ictericia. i

Pardgrafo Gnico. Quando a lesdo for circunscrita ¢ limitada ao figado, sem repercuss3o no estado
geral da carcaga, este 6rgdo deve ser condenado e a carcz4a ¢ ouera ser liberada.

Art. 153 Os fetos procedentes do abate de fémoze ?’.SLE ntas devem ser condenados.

Art. 154 As linguas que apresentem glossite dovom carcandenadss.

Art. 155 As carcagas € os 6rgdos de animals qut 7 i
guando houver caquexia.

sentom cisto hidatico devem ser condenados

Pardgrafo Unico. Os 6rgdos que apresent om ,h:i“‘-:"' friczs, colcificadas e circunscritas podem ser
liberados depois de removidas e condenadas zs &sex

% . . b sz

Art. 156 As carcagas e os 6rgdos de animals quz 7 27 ~uzntom ictericia devem ser condenados.

Paragrafo Gnica. As carcacas de animais guz 22r2220tem gordura de cor amarela decorrente de
g ¢ g ; g
fatores nutricionais ou caracteristicas raciais podem sar ii>~rodas.

Art. 157 As carcagas de animais em que for ev izonzizda intoxicagdo em virtude de tratamento por
substancia medicamentosa ou ingestdo acidental de produtos téxicos devem ser condenadas.

Pardgrafo unico. Pode ser dado a carcaga aproveitamento condicional ou determinada sua liberagéo
para o consumo, a critério do SIM, quando a lesZo fer restrite aos 6rgdos e sugestiva de intoxicacdo por
plantas toxicas.

Art. 158 Os coragdes com lesGes de miocardiie, encsoardite e pericardite devem ser condenados.

m ser condenadas ou destinadas ao
do garal, a critério do SIM.

§ 192 As carcacas de animais com lesGes
tratamento pelo calor, sempre gue houver repercus

§ 22 As carcagas de animais com lasées card
comprometidas, a critério do SIM.

>m ser likeradas, desdzs que n3o tenham sido

Art. 159 Os rins com lesdes comse " leneiriics, urenefroses, cistos urindrios ou
outras infecgdes devem ser condenad o ] ‘f- verificar se estas lesbes estdo ou ndo
relacionadas a doengas mfectocontaglosas oup orosisd T s aes eearretoiam alteragdes na carcaga:

B
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Paragrafo Unico. A carcaga e os rins podem ser liberados para o consumo quando suas lesdes ndo
estiverem relacionadas a doengas infectocontagiosas, dependendo da extensdo das lesdes, depois de
removidas e condenadas as areas atingidas do 6rgdo. -

Art. 160 As carcacas que apresentem lesdes inespecificas generalizadas em linfonodos de distintas
regides, com comprometimento do seu estado geral, devem ser condenadas.

§ 12 No caso de lesbes inespecificas progressivas de linfonodos, sem repercussdo no estado geral da
carcaca, condena-se a area de drenagem destes linfonodos, com o aproveitamento condicional da carcaga
para esterilizagdo pelo calor.

& 22 No caso de lesdes inespecificas discretas e circunscritas de linfonodos, sem repercussao no
estado geral da carcaga, a drea de drenagem deste linfonodo deve ser condenada, liberando-se o restante
da carcaga, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 161 As carcagas e os orgdos de animais magros livres de qualquer processo patoldgico podem
ser destinados ao aproveitamento condicional, a critério do SIM.

: Art. 162 As carcagas e os drgdos de animais que apresentem mastite devem ser condenados, sempre
gue houver comprometimento sistémico.

§ 12 As carcacas e os orgdcs de animais que apresentem mastite aguda, quando n3o houver
comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a glandula mamaria, serdo destinadas a
esterilizagdo pelo calor.

§ 292 As carcagas e os orgdos de animais que apresentem mastite crénica, quando ndo houver
comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a gléndula mamaria, podem ser liberados.

§ 32 As.glandulas mamarias devem ser removidas intactas, de forma a ndo permitir a contaminacgado
da carcaga por leite, pus ou outro contaminante, respeitadas as particularidades de cada espécie e a
correlacdo das glandulas com a carcaca.

§ 42 As glandulas mamdrias que apresentem mastite ou sinais de lactacdo e as de animais reagentes
a brucelose devem ser condenadas.

§ 5° O aproveltamento da glandula mamaria para fins alimenticios pode ser permitido, depois de
liberada a carcaga

~Art. 163 As partes das carcagas, 0os Orgdcs e as visceras invadidos por larvas (miiases) devem ser
condenados.

Art. 164 Os figados com necrobacilose nodular devem ser condenados.

Paragrafo Gnico. Quando a les3o coexiskir com outras alteracdes que levem ao comprometimento da
carcaga, esta e .os 6rgdos também devem ser condenados.

Art. 165 As -carcacas de animais com. neoglasias extensas, com ou sem metdstase e com ou sem
comprometimento do estado geral, devem sar condenadas.

Pereira de Moraes Filho
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Pardgrafo uUnico. Quandc se tratar do
comprometimento do estacdo geral, a carcaga md
condenadas as partes e os 6rgdos comprometicos.

vcp?ésicas discretas e localizadas, e sem
depois de removidas e

(]

Art. 166 Os drgdos e as partes que apfesent:n‘ sarnh 'EOfcs néo transmissiveis ao homem devem ser
condenados, podendo a carcaga ser liberads, c‘es& 2 ¢u2 nT3 t2nha sido comprometida.

Art. 167 As carcacas de animais que aprasentot o dé parto racente cu de aborto, desde que ndo
haja evidéncia de infec¢do, devem ser destinadas 2o z¥ovcitamento condicional pelo uso do calor,
devendo ser condenados o trato genital, o Ubers ¢ o szngu ?‘destes animais.

t:: spp {sarcocistose) devem ser condenadas.

Art. 168 As carcagas com infecgdo intensa per Sarct

§ 12 Entende-se por infeccdo intensa a pre"n“;“ 2 cls Los em incisdes praticadas em varias partes da
musculatura. '

§ 22 Entence-se por infeccdo leve a presenca de th':'s localizados em um Unico ponto da carcaca ou
do 6rgdo, devendo a carcaca ser destinada ac cozimen:o, o: \cs remocdo da area atingida.

Art. 169 As carcagas de animais com infasta¢go zzneralizada por sarna, com comprometimento do
seu estado geral devem ser condenadas. e

Paréagrafo Unico.A carcaca pode ser liberada guanda g infestacdo for discreta e ainda limitada, depois
de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 170 Os figados gue apresentem lesdo goner:
condenados.

iizeda de telangiectasia maculosa devem ser
Pardgrafo Unico. Os figados que apresentem icsics discretas podem ser liberados depois de
removidas e condenadas as areas atingidas. :
Art. 171 As carcagas com tuberculose cevem ser cond2nadas quando:
| - no exame ante mortem o animal esteja febril;
Il - sejam acompanhadas de caguexia;

[l - apresentem lesBes tuberculdsicas nos mdscules, nos 0ssos, nas articulagdes ou nos linfonodos
gue drenam a linfa destas partes;

IV - apresentem lesOes caseosas concomitantes em ¢érgdos ou serosas do térax e do abdémen;
V - apresentem lesOes miliares cu peridceas de pardnguimas ou serosas;

- apresentem lesSes miltiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas pela inflamagdo
aguda nas proximidades das IesOes, necrcse de iiquefacao cu presenca de tubérculos jovens;

VIl - apresentem linfonodos hiperirofiados, edemzcizacs, com caseificacdo de aspecto raiado ou
estrelado em mais de um local de eleigdo; ou

EITﬂ MUl\xﬁCTQAL
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VIl - existam lesBes caseosas ou calcificadas generalizadas, e sempre que houver evidéncia de
entrada do bacilo na circulagdo sistémica.

§ 12 As lesdes de tuberculose sdo consideradas generalizadas quando, além das lesdes dos aparelhos

respiratorio, digestdrio e de seus linfonodos correspondentes, forem encontrados tubérculos numerosos
5 e ’ ~ s ~ . . ..

distribuidos em ambos os pulmd&es ou encantradas lesdes no bag¢o, nos rins, no Utero, no ovario, nos
testiculos, nas cépsulas suprarrenais, no cérebro e na medula espinhal ou nas suas membranas.

§ 29 Depois de removidas e condenadas as dreas atingidas, as carcagas podem ser destinadas a
esterilizacdo pelo calor quando: : .

|- 0s 6rgdos apresentem lesBes caseosas discretas, localizadas ou encapsuladas, limitadas a
linfonodos do mesmo 6rgdo;

Il - os linfonodos da carcaga ou da cabeca apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou
encapsuladas; e

11l - existam lesdes concomitantes em linfonodos e em 6rgdos pertencentes a mesma cavidade.

§ 32 Carcacas de animais reagentes positivos a teste de diagnéstico para tuberculose devem ser
destinadas a esterilizagdo pelo calor, desde que ndo se enquadrem nas condigdes previstas nos incisos | a
Vil do caput.

§ 42 A carcaca que apresente apenas uma les3o tuberculdsica discreta, localizada e completamente
calcificada em um (nico 6rgdo ou linfonodo pode ser liberada, depois de condenadas as dreas atingidas.

§ 52 As partes das carcagas e os 6rgdos que se contaminarem cam material tuberculoso, por contato
acidental de qualquer natureza, devem ser condenados.

Art. 172 Os produtos destinados ao aproveitamento condicional em decorréncia do julgamento da
inspecdo ante mortem e post mortem, nos termos do disposto nesta Resolucdo e nas normas
complementares, devem ser submetidos, a critério do SIM, a um dos seguintes tratamentos:

| - pelo frio, em temperatura a -102C {dez graus Celsius negativos) ou mais frio por dez dias;

Il - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pegas de no
maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte e um dias; ou

Il - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,69C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus Celsius) por
no minimo trinta minutos;

b) fusdo pelo calor em temperatura mirima de 1212C (cento e vinte e um graus Celsius); ou

c)esterilizagdo pelo calor dmido, com um valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a redugdo
de doze ciclos logaritmicos (12 logl0) de Clostricium botulinum, seguido de resfriamento imediato.

§ 12 A aplicacdo de qualquer um dos'tratamentos condicionais citados no caput deve garantir a
inativacdo ou a destrui¢do do agente envolvido.
/ 41
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§ 22 Podem ser utilizados procassos ciferenins cios niepostos no caput, desde que se atinja ao final
as mesmas garantias, com embasamento técinico-cicn 2provasdo do SIM ou legislacdo federal.

§ 32 Na inexisténcia de equipamentc cu insialr 5325 especificas para aplicacdo do tratamento
condicional determinado peio SIM tecnolégicss nara oo ‘iﬁ“w' dnsda que haja efetivo controle de sua
rastreabilidade e comprovac3o da apiicagdo co wrateir it

IS S AR || |1
...7-..._ (el

Dainspecde post mortani v OFE i el Eagcmorfos
Art. 173 Na inspecdo de aves e lagomorfos, =51 U0 aispcsto nesta Subsecdo e em norma
complementar, aplica-se, no que ccuber, o disposio r= %270 il ceste Capitulo.

Art. 174 Nos casos em que, no ato da inspegio pc 9: mortem de aves e lagomorfos se evidencie a
ocorréncia de doencas infectocontagiosas de notificaco imodiata, determinada pela legislagdo de sadde
animal, além das medidas estabelecidas no art. 85, cabe z0 SIM interditar a atividade de abate, isolar o lote
de produtos suspeitos e manté-lo apreendido enguenito ce aguarda definicio das medidas epidemioldgicas
de satde animal a serem adotadas. ;

Pardgrafo Unico. No caso de doencas infectocont:;;_ts':s zocnéticas, devem ser adotadas as medidas
profildticas cabiveis, cansiderados os lotes envolvides.

Art. 175 As carcagas de aves ou os Orgiios gue a-"*'f-’?*ﬁtem evidéncias de processo inflamatoério ou
lesBes caracteristicas de artrite, aerossaculite, celizranulomatose, dermatose, dermatite, celulite,
pericardite, enterite, coforite, hepatite, salpingi’:m sincrome ascitica dovem ser julgados de acordo com os
seguintes critérios: !

I - quando as lesBes forem restritas a uma parte ¢z carceca ou somente a um 6rgdo, apenas as areas
atingidas devem ser condenadas; ou (

Il - quando a lesdo for extensa, multipla ou houvsr evidéncia de cardter sistémico, as carcacas e os
6rgdos devem ser condenados.

§ 12 Para os estados anormais ou patoldgicos n3o grevistos no caput a destinacdo serd realizada a
critério do SIM.

§ 22 O critério de destinagdo de que trata o § 12 ndo se aplica acs casos de miopatias e de
discondroplasia tibial, hipétese em que as carcacas de avos devem ser segregadas pelo estabelecimento
para destinagdo industrial.

Art. 176 Nos casos de fraturas, contusées e sinzis de ma sangria ocorridos no abate, por falha
operacional ou tecnoldgica, as carcagcas de aves davem ser segregadas pelo estabelecimento para
destinagdo industrial.

Paragrafo Unico. O disposto no capgut ndo se aplica 25 centusSes extensas ou generalizadas e aos
casos de dreas sanguinolentas ou hemorrégicas difusas, hzéteses em cue a destinagdo sera realizada pelo
SIM nas linhas de inspecao. '
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Art. 177 Nos casos de endoparasitoses ou de ectoparasitoses das aves, quando ndo houver
repercuss3o na carcaga, os 6rgdos ou as areas atingidas devem ser condenados.

Art. 178 No caso de lesdes provenientes de canibalismo, com envolvimento extensivo repercutindo
na carcaca, as carcagas e os 6rgaos devem ser condenados.

Pardgrafo Unico. Ndo havendo comprometimento sistémico, a carcaca pode ser liberada apds a
retirada da area atingida. '

Art. 179 No casa de aves que apresentem {esGes mecanicas extensas, incluidas as decorrentes de
escaldagem excessiva, as carcacas e os 0rgdos devem ser condenados.

Pardgrafo Unico. As lesOes superficiais determinam a condenacdo parcial com liberacdo do restante
da carcacga e dos o6rgdos. )

Art. 180 As aves que apresentem alteragBes putrefativas, exalando odor sulfidrico--amoniacal e
revelando crepitacdo gasosa a palpagdo ou modificagdo de coloragdo da musculatura devem ser
condenadas.

Art. 181 No caso de lesbes de doenca hemorrégica dos coelhos, além da ocorréncia de mixomatose,
tuberculose, pseudo-tuberculose, piosepticemia, toxoplasmose, espiroquetose, clostridiose e pasteurelose,
as carcagas e os orgdos dos lagomorfos devem ser condenadaos.

Art. 182 As carcagas de lagomorfos podem ter aproveitamento parcial no caso de lesdes de
necrobacilose, aspergilose ou dermatofitose, apds a remocdo das areas atingidas, desde que ndo haja

comprometimento sistémico da carcaca.

Art. 183 No caso de endoparasitoses e ectoparasitoses dos lagomorfos transmissiveis ac homem ou
aos animais ou com comprometimento da carcaca, estas devem ser candenadas e também os drgos.

Paragrafo Unico. Apenas os 6rgdos ou as areas atingidas devem ser condenados quando ndo houver
comprometimento da carcaga.

Subsecio Il
Da inspegio post mortem de bovinos e bufalos

Art. 184 Na inspecdo de bovinos e bufalos, além do disposto nesta Subsecdo e em norma
complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Sec¢do |l deste Capitulo.

Art. 185 As carcacas e os 6rg3os de animais ccm hemoglobindria bacilar dos bovinos, variola,
septicemia hemorrdgica e febre catarral maligha devem ser condenados.

Art. 186 As carcagas com infeccdo intensa por Cysticercus bovis (cisticercose bovina) devem ser
condenadas.

§ 12 Entende-se por infecgdo intensa quando sdo encontrados, pelo menos, oito cistos, vidveis ou
calcificados, assim distribuidos:

* " Pareira de Moraes Filho
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:inadcs nc linha de inspecdo (musculos da
) ¢ fizadc); @

| - quatro ou mais cistos em loccais
mastigacdo, lingua, coragdo, diafragma e seus pilarzs

s

Il - quatro ou mais cistos localizados no guario ¢ Z::.’.::go (muscu;os do pescoco, do peito e da paleta)
L

ou no quarto traseiro (musculos do cox3o, da a ._,cutra e da "f*mo), apé: pesquisa no DIF, mediante incisdes
multiplas e profundas. ‘ ‘ '

§ 22 Nas infecgBes leves ou moderadas, caractariz <22 pela detcccdo de cistos vidveis ou calcificados
em gquantidades que ndo caracterizem a-infecgdo intcrno, "wn5|deraca a pesquisa em todos os locais de
eleicdo examinados na linha de inspecgo e na carcacs rorrespond“nte esta deve ser destinada ac

tratamento condicional pelo fric ou pele calor, apss remzor } « condenacao das dreas atingidas.

§ 32 O diafragma e seus pilares, o eséfago ¢ 0 fiz27 7, 2rm como outras partes passiveis de infeccdo,

devem receber o mesmo destino dado a carcaga.

§ 42 Os procedimentos para pesquisa de cisticercss u§ lccais de eleic3o examinados ratineiramente
Q

A1t

iCr €2s0.

devem atender ao disposto nas normas complementar

;ll
N

Suhisess:

Dai mspe;w r:o:i‘ Fori Nl (' 2 oquidecs

Art. 187 Na inspegéo de equideos, além do r’asc-:tc!rnsa Suc 2¢ao e em norma complementar,

~

aplica-se, no que couber, o dispcsto na Secdc Rl des ey "“%'Q

Paragrafo Unico. Os procedimentos para detoeg®a o julgamento de animais acometidos por
Trichinella spiralis (triquinelose), de que trata o art. 285, sZgeplicdveis Ros eqliideos.

Art. 188 As carcagas e os Orgdos de equideos acometidos de: meningite cérebro-espinhal,
encefalomielite infecciosa, febre tiféide, durina, mal de o‘adelras‘, azoturia, hemoglobindria paroxistica,
garrotilho e quaisquer outras doencas e alteragdes com le i es |nﬂamato'rias ou neoplasias malignas devem
ser condenados. bk i i

Art. 189 As carcagas e os 6rgdos devem ser ccnden__:;dps guando observadas lesdes indicativas de
anemia infecciosa equina. 1

Paragrafo Unico. As carcagas de animais com sor clogla p05|t|va podem ser liberadas para consumo,
desde que n3o sejam encontradas lesdas sistémicas no exame post mortem.

Art. 190 As carcagas e os 6rgdos de animais nos quais forem constatadas lesdes indicativas de mormo
devem ser condenados, observando-se os seguintes precedimentos:

|- 0 abate deve ser prentamente interrompido e tcdos os locais, os equipamentos e os utensilios que
possam ter tide contato com residucs do animai ou qualgucr cutro material potencialmente contaminado
serem imediatamente higienizados quando identificadzs 5 lesBes na mspegao post mortem, atendendo as
recomendacdes estabeiecidas pelo servigo oficial de salide animal;,

c~5 em relacdo aos funciondrios que entraram em

ll- as precau¢Bes necessérias devem ser tome
3o dus regras deo higiene e antissepsia pessoal com

contato com o material contaminado, com aplicag
produtos de eficdcia comprovada e oncammnamwm 21 servizo médice; e
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- todas as” carcagas ou -partes” das carcagas, inclusive peles €ascos, orgaos e seu conteudo que
entraram em contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados.

# |
4

3u e;ao v- Yo
Da insp’eg‘éo pos§ msrtem de ovinos € ¢aprinos
Art. 191 Na inspecdo” de ovinos. € caprmos “além do dxsposto nesta Subsecdo e em norma
complementar, aplica-se, no que couber o dlSpO‘Stu na su rau rl deste Capitulo.

= -

- - .;,,\'A -~

Art. 192 As- carcagas de avmos acometidas por mfecgao mtensa por- Sarcocystls sop {sarcocistose)
devem sercondenadas® - - g g - ) . =,

% -
L - N . ~ - . &

§1°A mfecgao |ntensa é caracterlzada paia presengé de cistos em mais de dois pontos da carcaga ou
dos 6rgdos. .

§ 22 Nos casos de infecgdo moderada, caracterizaca pela presenca de cistos em até dois pontos da
carcaca ou dos 6rgios, a carcaca deve ser destinz2da 2o cczimente, apds remogdo da drea atingida.

§ 32 Nos casos de infeccdo leve, caracterizada pela presenca da cistos em um Unico ponto da carcaca
ou do 6rgio, a carcaga deve ser liberada, 2pds renocio da &raz atingida.

Art. 193 As carcagas da atimais dz Ccsanurus cerebralis (cenurose) quando
acompanhadas de caquexia devem sar conue

Paragrafo Unicc. Os orga"\ s afotades, © cirebro, cu 3 medula esginhal devem sempre ser
condenados. il '

Art. 134 As carcagas com iir2cg€o it pelo €ystizoreus cwis (cisticercose ovina) devem ser
condenadas. '

; ) § 12 Entende-se per infeccao matenss £ULN 3 580 encentradgs cinco ou mais cistos, considerando-se

é a pesquisa em todes os ponitos de eieigdo « t.u 1. T Cuiatuia Ga carcusa.
! § 22 Quando forem encontrzdos ma’s = 2w cutg 2 menos dou gue o caracteriza a infeccdo intensa,
5 considerando-se 2 pesquisa em todos ¢5 penLs 2 eleisfy, &s catcacas e os demais tecidos envolvidos

devem ser destincdos eo cpiovaitonienic cc’ oLl 5210 UsO Go caler, depcis ¢z remcevidas e condenadas
as dreas atingidas. “4

f § 32 Quands for enzentrad» une Gl .o 7.7, consifcrandeo-se 2 pasguisz emn tcdeos os pontos de
£ eleicdo, a carcaga pode ser hivarads Lara cinl . Lining diretn, £ 2ocis de rembevica e condenada a drea
E atingida. ; ® il <ol i

B

§ 42 Os proccdiniingas p oF ot LT U ercos noifoctis 2o clegio exeminauos retineiramente
devem atendar oo Gizposto nasne.. 353 .o 0 s eet orcason -
Art. 185 As €3i€agas Cu 8hi. 45 LI 4,k .- IaY 125238 {2 iinfadanitz czsesse em linfonodos de
distintas regies, com cu seii Com, . o2 - DL sou el do e l!, devem sor condanadas
45

Pereire de Moraes Filho
~REFEITO MUNICIPAL










It T TN

Tt 3 AT eNE Ty 20T

L0 E P R oy SHlE TCOLN S T's -3 AP PUVS TP

St

- - R R L R L SRR E e ‘E(’:iv-zdé:. R R SRS MU | IS
EIE TS N R T aS S T Ei S ALISCa e b i
L 5 = % = Carvathdpolis — MG
| iS5 AT 1/ {25) 88938-2069
et AL - o= LT (3T S OoNAN P SsiARim e P S T B R
- T I L S SRR RS ST DYIED (LTS CRREr (e et s PRT O

§ 12 A 3 oriiLilnh vAREL LR <P

destinadas 3 ezt - -t ol A 1.4 i
dos linfonodos ¢ m 7~ '
g A S G sl nnataptns i e we
c = .o - s ~ TR i ome v? it = - s i ~ —_—
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§32 Em i 503 O RSTA T . 2 - ..z viszeras, estes
devem ser cend! Y i
H¥-d4 ELEE W - %
= » P sy : [ iy ,-.] "
Art. 1988 F2 1 7 T3 fa it ae )] WL AT E 0 Uounr y camplementar,
aplica-se, noqua ..t 3 attn s G Ty Y R T .
‘ : ¥ : ‘. - 7E
Syt 197 Ao g L oozt ommie, urticarias,
hipotricese cizti- |, . - . , ST Cralnn, Ui Zo removidas e
condenadasas { v .o e : el )
—s‘“ . ‘f )
Pardgrafa {7 2 05 T I Luansirem sinais
juexia o, i o "on v L
de caquexia o i N

§12 Ascarr it arrte cp oL i
membrana sinoviol, rap2iziss . ¢
condicional pelo usc-ds caler, i

& 29 As carczzos o3
podem ser liberads rara ¢ conztime, dopsis

moorivite cemn v

Art. 199 As carcagas com inreczdo m‘“’r" clas
condenadas.

§ 12 Entcnde-s2 por inf cwuc ;.*':f. A
localizados em iscais ¢ :

presenga de decic ou in o
incisdes muliigias e profurz:z €M §UN Ty -f.c._'.'.‘_‘.

§ 22 Quando for encontreds mais do i ¢l
infecgdo intensz, consideran: 9 g pesTuita A g
carcaca corresnondents, oot
de removidas e condena

§ 32 Quenido in o SR
eleicdo examinadcs, e
) -

aproveitamentg ccnd

- ¥ 7.°nFz nes linforodos ou

i > g

2T~

1|~ > 'cs, nipartrofia da
Ul aproveitamento

2 pecouisa mediante

% e bortd -"fa. e menos do gue o fixado para
2igled Y evaminades rotineiramente e na
; 1 e weicis nol deln tisn ae calor, depois

SSrurc se proiiza om todos os focais de
Conlnon, ez dzve ser destinada ao
oor o Jda 2 eondanzda a drea atingida.
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§ 42 Quando for encontrado um dnico cisto caldificado, cohsiderados todos os locais de eleicdo
examinados rotineiramente na carcaga. correspondente esta pode ser hberada para consumo humano
direto, depois de removida e condenada'a drea atmglda

§ 52 A Ilngua o:coragdo, o-esbfago e osﬂteudos adlposos bem como outras partes passiveis de
infeccdo, devem receber o mesmo destino dado a carcaga ) g

§ 62 Os procedlmentos para pesquisa de cisticercos nos locais de eielgao exammados rotineiramente
devem atender a0 dlsposto nas normas complementares seforcaso. ’
8 § 72 Pode ser permijtido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de carcagas com
(= infecgbes intensas para a fabncagao de banha por meio_da fusdo pelo.calor, condenando -se as demais

partes.

-

- . Art. 200 As carcacas de- suideos, que apresentarem odor sexual devem ser segregadas pelo
estabelecimento para destinacdo mdustrlal .
Art. 201 As carcagas de suideos: com erusupela que apresentem muItlpIas lesdes de pele, artrite
agravada por necrosé ou quando houver smars dz efeito snstemlco devem ser condenadas.

§ 12 Nos casos localizados de endocardlte vegetatlva por er|5|pela sem alteragoes sistémicas, ou nos
casos de artrite cronica, a carcaca deve. ser destmada ao aproveltamento cond|c10nal pelo uso do calor,
ap6s condenagao do érgdo ou das dreas atingidas. - - '

§ 22 No caso de lesdo de pele discreta e localizada, sem comprometimento de 6rgdo ou da carcaga,
esta deve ser destinada ao aproveitamentor condicional pelo .uso do .c'alor, ap'és remogdo da drea atingida.

Art. 202 As” carcagas “de suinos- que apresentem Iesoes de Imfademte granulomatosa localizadas e
restritas a apenas um sitio priméario de |nfecgao tais como nos linforodos. cervicais ou nos linfonodos
mesentéricos ou nos linfonodos mediastinicos, Julcadas em condlg:ao de consumo, podem ser liberadas
apds condenagdo da reglao ou do orgao afetado -

Pardgrafo Unico. As carcagas sumas em’ bom estado com Iesoes em linfonodos que drenam até dois
sitios distintos, sendo linfonodos de 6rgdos Alstlntos ou ‘dom presenca concomitante de leses em
linfonodos e em um 6rgdo,-devem ser~destmadas ao aproveltamento condicional pelo uso do calor, apds
condenacdo das areas atlngldas R BN :

LR N A ) R Toate= -l -

Art. 203 As éarcagas'de suinds /acfome_t'idos deype_st-e suina devem ser-condenadas.

§12A condenagao deve ser total qua‘hdo 0s° rms e os linfonados revelarem lesdes duvidosas, desde
que se comprove lesdo caracterlstfca de peste sunr’a em qualquer outro 6rgdo ou teado

Y R E
B

§ 29 Lesdes dlscretas ‘mas acompanhadas de caquexna 6u de quaquer outro foco de supuracdo,
u} P L)

implicam |gualmentecondenagaototal F P ik B

D A . R . g

-

§32°A carcaga deve ser dEStmada z esteflhzagao pelo calor depous de remowdas e condenadas as
areas atingidas, quando- as’ lesBes 2 Torem dlscreLas e'CIrcunscrftas aum orgao ou tec1do ‘inclusive nos rins e
nos linfonodos. ) s
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Art. 204 As carcagas acometidas de Trichinol- ' (Triczinelose) devem ser destinadas ao

aproveitamento condicional, por meio de tra—tampmo edts

§ 12 O tratamento pelo frio dnve atenr‘er 208 sagui:
I - por trinta dias, a -152C {quinze gréus CeféivJs oY o

II - por vinte dias, a -258C (vinte e cinco graus Calzin: i >gativos); ou

Il - por doze dias, a -292C {vinte e nove graus Ce!

§ 22 O Departamento de Inspecdc de - Prodises He -Origem Animal poderd- autorizar outros
tratamentos para aproveitamento concicicnal dl2sd= cu= 173 istes em norma cemplementay, se for caso.

§ 32 Os procedimentos para deteccdo de Triching' 1
em normas complementares, se for ccso.

Art. 205 Todos os suideos gue merrerem astivinds, 122 cval for a causa, e os que forem escaldados
vivos, devem ser condenados. il

Da i nspeguo pa.,t ::E.v ¢ie pescazio

Art. 206 Na inspegéo de pescado, além do dispo:td nesta Suksegdo e em norma complementar,
aplica-se, no que couber, o disposto na Segic 1!l deste Copliilo.

Art. 207 E vedado o abate e 0 processamento 2 zn ._bros e répteis que ndo atendam ac disposto na
legislacdo ambiental. 1 '

Art. 208 As carcagas, as partes e os 6rg3os d2 :aiibios e répteis que apresentem lesdes ou
anormalidades que possam tornd-los impréprios para conzumo devem ser identificados e conduzidos a um
local especifico para inspec3o.

Paragrafo Unico. As carcagas, partes e drgios de onilzios e répteis julgados impréprios para consumo
humano serdc condenadas. : T

Art. 209 Nos casos de aproveitamento concicienz!, o pescado deve ser submetido a um dos
seguintes tratamentos:

| - congelamento; ) ]
Il - salga; ou

lIl - tratamento pelo calor.

(Croheis]
Gaorel ferg 1a :
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CAPITULO I

DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 210 Entende-se por pescado os peixes, 05 crustaceos, os moluscos, os anfibios, as répteis, os
equinodermos e outras animais aquaticos usados na alimentacdo humana.

Paragrafo Unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado & venda direta
ao consumidor sem que haja prévia fiscalizac3o, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 211 Os dispositivos previstos nesta Resblugéo s3o extensivos aos gastropodes terrestres, no que
for aplicével.

Pardgrafo Unico. O SIM adotara os mesmos procedimentos de inspecio referentes aos gastrépodes
terrestres, publicados em legislacdo federal pelo MAPA.

Art. 212 S3o vedados a recepgdo e o pracessamento do pescado capturado ou colhido sem atencio
ao disposto nas legislacdes ambientais e pesqueiras.

Art. 213 O estabelecimento & responsével por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
do pescado, desde sua obtencdo na producdo primaria até a recepgdo no estabelecimento, incluido o
transporte.

§ 12 O estabelecimento que recebe pescado oriundo da produgdo priméria deve possuir cadastro
atualizado de fornecedores que contemplard, conforme o caso, os produtores e as embarcacdes de pesca.

§ 22 O estabelecimento que recebe nescado da produgdo primaria € responsavel pela
implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagdo continuada dos
fornecedores.

Art. 214 Quando o desembarque do pescado oriundo da produgdo priméria ndo for realizado
diretamente no estabelecimento sob SIM, deve ser realizado em um local intermedidrio, sob controle
higiénico-sanitério do estabelecimento.

§-12.0 local intermedidrio de que trata o caput deve constar no programa de autocontrole do
estabelecimento ao-qual estd vinculado.

§ 22 O estabelecimento deve assegurar:
| - a rastreabilidade do pescado recebido; e

Il - que as operagdes realizadas no local intermediario de que trata o caput:

a) ndo gerem prejuizos a qualidade do pescado; e

b) ndo sejam de carater industrial, facultados a lavagem superficial do pescado com &dgua potével,
sua classificagdo, seu acondicionamento em caixas de transporte e adigdo de gelo, desde que haja
condigdes apropriadas para estas finalidades. ’
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Art. 215 E obrigatdria a lavagem prévia iio r:,:s/"”"':\ L"';iizedo cemo matéria-prima para consumo
humano direto ou para a industrializacdo do forma o ~.omn /cr a mpeza, a remogdo de sujidades e
microbiota superficial. |

Art. 216 Sem prejuizo das disposi¢Bes dest
realizados pelo estabelecimento abrangem, no

‘25 contreles do pescado e dos seus produtos
r2l:

| - anélises sensoriais;
Il - indicadores de frescor;
Il - contrele de histamina, nas espécies .‘orm’*c,. el | |

IV - controle de biotoxinas ou de cutras toxinas neri 2 ;’s pera satde humana; e

V - controle de parasitas.

Art. 217 Na avaliagdo dos atributcs de frescor co £2ccaco, resgeitadas as particularidades de cada

o

espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristizzs r'"'*scriais para:

| - peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relative brilho metdlico e reflexos multicores préprios da espécie,
sem qualquer pigmentagdo estranha; )
byolhos claros, vives, brilhantes, luzenies, conve: \e',, transparentes, ocupando toda a cavidade
orbitaria; ;
c) brénquias ou guelras réseas ou vermelhas, Gmicas ¢ brithantes com odor natural, préprio e suave;
d)abdémen com forma normal, firme, nde deixando impress3o duradoura a press3o dos dedos;

Y

e)escamas brilhantes, bem aderentes 3 pele, 2 ~2dadziras apresentando certa resisténcia aos
movimentos provocados; i
f) carne firme, consisténcia elastica, da cor préeria da cspécie;
g)visceras integras, perfeitamente difere c':das,pcriténio aderente 2 parede da cavidade
celomatica;
h) anus fechado; e
i) odor préprio, caracteristico da espécie;

Il - crustaceos:

a) aspecto geral brithante, imido;
b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes ¢ resistentes;
c) carapaga bem aderente ao corpo;
d) coloracdo propria da espécie, sem qualquer pigmerntacdo estranha;
e) olhos vivas, proeminentes;
f} odor préprio e suave; e _
g) lagostas, siris e caranguejcs, estarem vivos e vigorosos;

Il - moluscos:
a) bivalves:
1. estarem vives, com valvas fechadas e com retc nta0 de dgua inconlor e limpida nas conchas;

. ) . - 50
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2. odor préprio e suave; e
3.carne Umida, bem aderente a concha de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de cada espécie;

b) cefalépodes:

1. pele lisa e Umida;

2. olhos vivos, proeminentes nas orbitas;

3. carne firme e elastica;

4. auséncia de qualquer pigmentac¢ao estranha a espécie;
5. odor prdprio;

c) gastropodes:

1. carne Gmida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;
2. odor préprio e suave; e

3. estarem vivas e vigorosos;

IV - anfibios:

a) carne de ra:

1. odor suave e caracteristico da espécie;

2. cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das articulagdes;
3. auséncia de lesdes e elementos estranhos; e

4. textura firme, eldstica e tenra; e

V - répteis:

a)carne de jacaré:

1. odor caracteristico da espécie;

2. cor branca rosada;

3. auséncia de lesBes e elementos aestranhos; e

4. textura macia com fibras musculares.dispostas uniformemente;

b) carne de queldnios:

1. odor proprlo e suave;

2. cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras; e

3. textura firme, elastica e tenra.

§ 12 As caracteristicas sensoriais a que s= refere este artigo sdo extensivas, no que for aplicavel, as

demais espécies de pescado usadas na alimentacdo humana.

§ 22 As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sdo aplicdveis ao pescado fresco, resfriado

ou congelado,.recebido como matéria-prima, no que couber.

§ 32 Os pescados de que tratam os inciscs de | a lll do caput devem ser avaliados quanto as

caractéristicas sensoriais por pesscal capacitado pelo estabelecimento, com utilizagdo de tabela de
classificagdo e pontuagdo com embasamento técnico-cientifico, nos termos do disposto em normas
complementares ou, na sua auséncia, em recomendacdes internacionais.
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§ 42 Nos casos em que a avaliagdo sensorial evzla ¢ _vrda" accrea do frescor do pescado, deve-se
recorrer a exames fisico-quimicos complementares. ; '

Art. 218 Pescado fresco € aquele cquz aiende 2os seguintes parametros fisico-quimicos
complementares, sem prejuizo da avaliagdo dzas caractzrizss was sensoriais:

| - pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) no
Il - pH da carne inferior a 7,85 (sete inteircs e citrnt: e cinco décimos) nos crustaceos;

Il - pH da carne inferior a 6,85 {seis inteiras e oo v . cinco dccmos) nos moluscos; e

IV - bases volateis total inferiores a 30 mg - i rramag) ¢z nitrogénio/100g {cem gramas) de
tecido muscular. i i

§ 12 Poderdo ser estabelecidos valores ¢a Z_ :z.',.:f volzZteis totais distintos dos dispostos neste
artigo para determinadas espécies, a serem definidzz ia normas complementares, quando houver
evidéncias cientificas ce que cs valores naturais dessas c-:7cics diferem dos fixados.

ITJ
2
P

§ 29 As caracteristicas fisico-quimicas a quz se 1

2fp .,atF‘ arti—o sao aplicdveis 20 pescado fresco,
resfriado ou congelado, no que couber. i

Art. 213 Nos estabelecimentos de pescado, & cbri ‘atu ia a verificag2o visual de lesBes atribuiveis a
doencas ou infec¢des, bem como a presenca de paresitas.

Paragrafo Unico. A verificagdo de que trata o L;.,;Ut deve ser realizada por pessoal capacitado do
estabelecimento, nos termos do disposto em legislag3a ::B;ra! ou, na sua auséncia, em recomendagdes
internacionais. 3

Art. 220 E autorizada a sangria, a evisceracio e o descabecamento a bordo do pescado.

§ 12 O estabelecimento deve dispor em scu pregroma de autocentrole, com embasamento técnico,
sobre:

| - o tipo de pesca;

Il - o tempo de captura;

lll - 0 método de conservagéo;

IV - a espécie de pescado a ser submetida as atividecas de que trata o caput; e

V - os requisitos das embarcacdes que podem realizar as atividades de que trata o caput.

§ 292 Na recepcdo, o pescado objeto das atividades de que trata o caput deve ser submetido pelo
estabelecimento ao controle de qualidade, com analisas sensariais e avaliacdo de perigos quimicos, fisicos
e bioldgicos.

Art. 221 E permitida a destinacdo indusirial ¢~ pescado que se apresentar injuriado, mutilado,
deformado, com alteracbes de cor, com presenga de narasitas localizados ou com outras anormalidades
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que ndo o tornem improéprio para o consumo humano na forma em que se apresenta, nos termos do
disposto em legislagdo federal ou, na sua auséncia, em recomendacdes internacionais.

Art. 222 Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas transmissiveis ao
homem n3o podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam submetidos previamente ao
congelamento a temperatura de -202C (vinte graus Celsius negativos) por vinte e quatro horas ou a -352C
(trinta e cinco graus Celsius negativos) durante quinze horas.

§ 12 Nos casos em que o pescado tiver infestagdo por endoparasitas da familia Anisakidae, os
produtos poderdo ser destinados ao consumo cru somente apds serem submetidos ao congelamento 3
temperatura de -202 C (vinte graus Celsius negativos) por sete dias ou a -352 C (trinta e cinco graus Celsius
negativos) durante quinze hpras.

§ 22 Nas hipéteses de que tratam o caput e o § 12, podem ser utilizados outros processos que, ao
final, atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovacdo do SIM e legislacdo
federal vigente publicada pelo MAPA.

Art. 223 O pescado, suas partes e seus 6rgdos com lesdes ou anormalidades que os tornem
impréprios para consumo devem ser segregados e condenados.

CAPITULO I
DA INSPECAC INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 224 Para os fins do disposto nesta Resolugdo, entende-se por ovos, sem outra especificacdo, os
ovos de galinha em casca.

Art. 225 A inspegdo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel aos ovos de galinha
e, No que couber, as demais-espécies produtcras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 226 O estabelecimento é responsavei por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
dos ovos, desde sua obtencdo na producdo primaria até a recepgdo no estabelecimento, incluido o
transporte.

§ 12 O estabelecimento que recebe ovos oriundos da produgdo primaria deve possuir cadastro
atuallzado de produtores.

§ 22 O estabelecimento que recebe ovos da produgdo primaria € responsavel pela implementagdo de
programas de melhoria da qualidade da matérig-prima e de educacdo continuada dos produtores.

Art. 227 Os ovos s6 podem ser expostcs zo consumo humano gquando previamente submetidos a
inspecdo e a classificacdo previstas nesta ResolugZo e em normas complementares, se for caso.

Art. 228 Para os fins do disposto nesta Resclucdio, entende-se por ovos frescos os que n3o forem
conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificagdo estabelecida nesta Resolugdo e em
normas complementares, se for caso.

Art. 229 Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem ser
provenientes de estabelecimentos avicolas registradsos junto ao servico oficial de salide animal.
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Paragrafo Unico. As granjas avicolas tembém devom gor registradas junto ao servico oficial de satde
animal. i

am e\(ecutar 0s seguintes procedimentos:
i

o4
‘l‘

Art. 230 Os estabelecimentos de ovos e dzrivadcs ce

| - apreciagdo geral do estado de hmpeza e integridad ‘da casca;
Il - exame pela ovoscopia; tl
1l - classificacdo dos avos; e

IV - verificagdo das condicGes de higiene e intezride de da embalagem.

Art. 231 Os ovos destinados ao consums humero ¢3yem ser classificados como ovos de categorias
“A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitaiivas

Paragrafo Unico. A classificaggo dos ovos por vess dore atender 20 RTIQ.

Art. 232 Ovos da categoria “A” devem apreseniar az ¢ “*umtes caracteristicas qualitativas:

I - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpzs, i

Il - cAmara de ar com altura ndo superior a 6min {ois fmilimetros) e imével;

Il - gema visivel a ovoscopia, somente sob a formz ¢2 sombra, com contorno aparente, movendo-se
ligeiramente em caso de rotagdo do cvo, mas regressanco 3 posic2o central;

IV - clara limpida e translicida, consistente, sem manghas ou turvacdo e com as calazas intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptival. |

[ )8
|

Art. 233 Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:

| - serem considerados indcuos, sem que s2 enquadrem na categoria “A” ;

il - apresentarem manchas sanguineas peguenas ¢ pouUeo numerosas na clara e na gema; ou

Il - serem provenientes de estabelecimentos avizclas de reprodugdo que ndo foram submetidos ao
processo de incubagdo.

Paragrafo Unico. Os ovos da categoria “B” serdo res_nados exclusivamente a industrializagdo.

Art. 234 Os ovos limpos trincados ou quebrados cue apresentem a membrana testdcea intacta
devem ser destinados a industrializagdo t3o rapidamenté guanto possivel.

Art. 235 E proibida a utilizagdo e a lavagem dz cvos sujos trincados para a fabricagdo de derivados de
oVos. i

Art. 236 Os ovos destinados a producdo de seus der vades devem ser previamente lavados antes de
serem processados.

Art. 237 Qs ovos devem ser armazenadaos e transperiados em condicdes que minimizem as variacdes
de temperatura.

Art. 238 E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:

I - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservagao e
Il - ovos de espécies diferentes.

Art. 239 Os avidrios, as granjas e as outras progriedades avicolas nas quais estejam grassando
doengas zoondticas com informagdes comprovacas palo scrvico oficial de sadde animal ndo podem
destinar sua producdo de ovos ac consume na farma gua se epresenta.
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' CAPITULO IV
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 240 A inspecao de leite e derivados, além das exigéncias previstas nesta Resolucdo, abrange a
verificacdo:

| - do estado sanitdrio do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da conservacdo e
do transporte do leite;

Il - das matérias-primas, do processamente, do produto, da estocagem e da expedicio; e

IIl - das instalacGes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das andlises laboratoriais.

Art. 241 A inspegdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo é aplicdvel ao leite de vaca e,
no gue couber, as demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.

Art. 242 Para os fins desta Resolucdo, entende-se por leite, sem outra especificacdo, o produto
oriundo da oerdenha completa, ininterrupta, em condicées de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas.

§ 12 O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§ 22 E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na denominagio
de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 243 Para os fins desta Resoluc3o, entende-se por colostro o produto da ordenha obtido apds o
parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 244 Para os fins desta Resolucgo, entende-se por leite de retencdo o produto da ordenha obtido
no periodo de trinta dias antes da pari¢do prevista.

Art. 245 Para os fins desta Resolu¢do, entende-se por leite individual o produto resultante da
ordenha de uma s6 fémea e por leite de conjunto o produto resultante da mistura de leites individuais.

Art. 246 Para os fins desta Resolu¢do, antende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado com a
finalidade de produzir leite. '

Paragrafo Gnico. E proibido ministrar substancias estimulantes de qualquer natureza capazes de
provocar aumento da secregdo lactea com prejuizo da satide animal e humana.

Art. 247 O leite deve ser produzido em condigBes higiénicas, abrangidos o manejo do gado leiteiro e
os procedimentos de ordenha, conservacio e transporte.

§ 12 Logo apds a ordenha, manual ou mecanica, o leite deve ser filtrado por meio de utensilios
especificos previamente higienizados. ‘

§ 22 O vasilhame ou o equipamento para conservagdo do leite na propriedade rural até a sua
captagdo deve permanecer em loca! préprio e especifico e dave ser mantido em condigdes de higiene.

o *i:! Pereira de Moraes Filho
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GOI" taanQ comunitdric o equipamento de
co d: t:rma coletiva exclusivamente por produtores de

leite para conservagdo do leite cru refrigerado ia proprice a.‘fe rural.

’

Paragrafo uUnico. O tanque comunitario deve ecin n vinculado a estabelecimento sob inspecdo

municipal ou consorciada e deve atender a ncrma comn

Art. 249 E preibido o desnate parcial o‘u tdté! c

Art. 250 E proibido o envio a qualouor et
independentemente da espécie:

| - pertengam & propriadade que ﬂst"r cab inin

competente;
Il - ndo se apresentem clinicamente s3s e zm h

Il - estejam no Gitimo més de gestacdc cu na 7z
IV - apresentem diagndstico clinico ou resuitad
doengas infectocontagiosas que possam ser transmitids

mter rubl cada pelo MAPA.
2 lei

23 prcpriedades rurais.

industrial do leite de fémeas que,

o determinaca por 6rgdo de satde animal

o c::':;‘ 5 de nutricao;
Lo AT £ h‘:tral

2

ovas diagnosticas que indiquem a presenca de
2273 ="r humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamenic com crog utos de uso veterindrio durante o periodo de

caréncia recomendado pelo fabricante;

VI - recebam alimentos ou produtos de uso vatzri

ou

odue possam prejudicar a qualidade do leite,

VIl - estejam em propriedade que ndo atende as exigincias do érgdo de salide animal competente.

Art. 251 O estabelecimento é responsavd por
do leite cru, desde a sua captacdo na propriedade ru
transporte.

g a..;.; a identiaade, a qualidade e a rastreabilidade
o123 recepgdo no estabelecimento, incluido o seu

Pardgrafo Unico. Para fins de rastreavilidzde, ne captagéo de leite por meio de carro-tanque
isotérmico, deve ser cclhida amostra do leite de caca preduter ou tanque comunitario previamente 3

captacdo, identificada e conservada até a recepgdo ne

Art. 252 A transferéncia de leite cru refrigerad

rurais até os estabelecimentos industriais pcce sar r
estabelecimento, desde que este comprove gue 2 ope

§ 12 O leocal intermediario de que trata o

estabelecimento industrial.

G ontre carres-tangues isotérmicos das propriedades
iz23a em um focal intermedidrio, sob controle do
racac §o g2ra prejuizo a qualidade do leite.

2ai

convh deve constar formalmente do programa de

autocontrole do estabelecimento industrial a que estd vinculado.

§ 22 A transferéncia de leite cru refrigerado entre ca rrcs—tanques isotérmicos deve ser realizada em

sistema fechado.

§ 32 E proibido medir ou transferir leite em ambiente

§ 42 Fica dispensada a obrigatoriedade estabe
deste artigo sejam atendidas.

Art. 253 Os estabelecimentos que recebem leite
implementagdo de programas de methoria da qualidaca

produtores.

gue o expanha a contaminagdes.

lecida no § 12 do art. 502, caso as demais disposi¢oes

cru de produtores rurais sdo responsaveis pela
da matéria-prima e de educacdo continuada dos
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Art. 254 A coleta, o acondicionamento e o envio para analises de amostras de leite proveniente das
propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da qualidade do leite sdo de
responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

i - contagem de células somaticas - CCS;

Il - contagem padrao em placas - CPP;

lll - composicao centesimal;

IV - deteccdo de residuos de produtos de uso veterinario; e

V - outras que venham a ser determinadas em norma complementar.

Paragrafo Unico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento e envio de
amostras estabelecidos pelo SIM.

Art. 255 Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagbes:
L ' | - caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b} teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

¢) teor minimo de proteina total de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por cem
gramas); '

d)teor minimo de lactose anidra de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por cem
gramas);

e) teor'minimo de solidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro décimos de gramas por
cem gramas);

f) teor minimo de sdlidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por cem
gramasy);

g) acidez tituldvel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em gramas
de acido Iatico/100 mL (cem mililitros);

h) densidade relativa a 15°C/15°C {quinze graus Celsius por quinze graus Celsius) entre 1,028 {um
inteiro e vinte e oito milésimos) e 1,034 {(um inteirc e trinta e quatro milésimos);

i) indice crioscdpico entre -0,5302H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos) e -
0,555°H {quinhentos e cinguenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos) ; e

jyequivalentes a -0,5122C (quinhentcs e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -0,5362C
{quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

II'- ndo apresente substancias estranhas a sua composi¢cdo, tais como agentes inibidores do
crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice crioscépico; e

Ill - n3o apresente residuos de produtss de uso veterindrio e contaminantes acima dos limites
maximos previstos em normas complementares, , se for caso.

Paragrafo Unico. As regides que dispuserem de estudos técnico-cientificces de padrio regional das
caracteristicas do leite podem, mediante aprovagdo do MAPA, adotar outros padrdes de leite.

_ Art. 256 A andlise do leite para sua sele¢do e recepgdo no estabelecimento industrial deve abranger
as especificagBes determinadas em normas compiementares, se for caso.

Art. 257 O estabelecimento industrizl é responsdvel pelo controle das condic@es de recepgdo e
selecdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializacdo, conforme especificacBes definidas
nesta Resolucdo e em normas complementares, se for caso.

—
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§ 12 Somente o leite que atenda &s espacificacdas csighelecidas no art. 257 pode ser beneficiado.

§ 22 Quando detectada qualquer ndo cn'wfcrmid* an s resultados de anélises de selecdo do leite, o
estabelecimento receptor serd responsavel pc.a destiracao cdequadabdo leite, de acordo com o disposto
nesta Resolu¢do e em normas comp!ementarcs, se for czso.

§ 32 A destinagdo do leite que n3o ate"xda as especit .cegoes previstas no art. 256 e seja proveniente
de estabelecimentos industriais, desde que alr‘c‘a nao t ‘7 ..|do internalizado, é de responsabilidade do
estabelecimento fornecedor, facultads a desura:;ao do p‘m{,u;o no estabelecimento receptor.

§ 4° Na hipétese de que trata o § 39, o ostch ienic receptor fica obrigado a comunicar ao
Servigo de Inspecdo Municipal cu Consorc:ado a oo : ja, devendo manter registros auditdveis das
andlises realizadas ¢ dos controles de ras:r:abﬂ:c%a" e destinagéio, quando esta ocorrer em suas
instalacdes. ' ‘

1 ‘i
Art. 258 O processamento do leite anés a selegio % o a recepgdo em qualquer estabelecimento
compreende, entre cutros processos aprovedos peio 5o fi‘ o de Inspecdo Municipal ou Consorciado, as
seguintes operagdes: ;

| - pré-beneficiamento do leite, compreendiuas, deﬁ_forma isclada ou combinada, as etapas de
filtragdo sob pressdo, clarificagdo, bactofugacio, microjiitracio, pedronizacdo do teor de gordura,
termizagdo (pré-aguecimento), homogeneizacio e refriger:;ﬁéo; e
Il - beneficiamento do leite: além do disposto Mg‘-hciso I, inclui os tratamentos térmicos de
pasteurizacdo, ultra-alta temperatura - UAT ou UHT cu esto. ilizacdo e etapa de envase.
Lk I
1
§ 12 E permitido o congelamento de leite para aquelas espécies em que o procedimento seja
tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 22 E proibido 0 emprego de substancias quimiczs na conservacio do leite.

§ 32 Todo leite destinado ao processamento industrizl deve ser submetido a filtragdo antes de
qualquer operacdo de pré-beneficiamento ou beneficiamenio.

Art. 259 Para os fins desta Resolucdo, entende-s= por filtragdo a retirada das impurezas do leite por
processo mecanico, mediante passagem sob pressdo pcr material filtrante apropriado.

Art. 260 Para os fins desta Resolugag, entende-se poF clarificagdo a retirada das impurezas do leite
por processo mecanico, mediante centrifugacdo ou cutro procasso tecnoldgico equivalente, aprovado pelo
SiM. 1

Paragrafo Gnico. Todo leite destinado aoc consumo humano direto deve ser submetido a clarificacdo.

Art. 261 Para os fins desta Resolugdo, entende-se par termizagac ou pré-aguecimento a aplicagdo de
calor ao leite em aparelhagem prépria com a finalidade da reduzir sua carga microbiana, sem alteragdo das

caracteristicas do leite cru.

Paragrafo Cnico. O leite termizado deve ser refrigarado imediatamente apds o aguecimento e deve

manter o perfil enzimético do leite cru.
~. E 58
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Art. 262 Para os fins desta Resolu¢do, entende-se por pasteurizacdo o tratamento térmico aplicado
ao leite com objetivo de evitar perigos a saude publica decorrentes de micro-organismos patogénicos
eventualmente presentes, e que promove minimas modificacdes quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacdo do leite:

| - pasteurizacdo lenta, gue consiste no aguecimento indireto do leite entre 639C {sessenta e trés
graus Celsius) e 652C (sessenta e cinco graus. Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-se o leite
sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem prépria; e

Il - pasteurizagdo rapida, que consiste no aguecimento do leite em camada laminar entre 729C
(setenta e dois graus Celsius) e 759C (setenta e cinco graus Celsius} pelo periodo de quinze a vinte
segundos, em aparelhagem prépria.

§ 29 Podem ser aceitos pelo SIM outros binémios de tempo e temperatura, desde que comprovada a
equivaléncia aos processos estabelecidos no § 12.

§ 32 E obrigatéria a utilizacdo de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito
quncionamento, provida de dispositivos de controle automdtico de temperatura, registradores de
temperatura, termdmetros e outros que venham a ser considerados necessarios para o controle técnico e
sanitdrio da operacao.

§ 42 Para o sistema de pasteurizagdo rapida, a aparelhagem de que trata o § 32 deve incluir valvula
para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

§ 52 O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:

| - refrigerado imediatamente apds a pasteurizacgao;

Il - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel; e

- Il - expedido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica em temperatura n3o superior a 5¢C
(cmco graus Celsius).

§ 620 leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase
positiva.

§ 72 E proibida a repasteuriza¢do do leite para consumo humana direto.

Art. 263 Entende-se por processo de ultra-zlta temperatura - UAT ou UHT o tratamento térmico
aplicado ab leite a uma temperatura entre 1302C (cento e trinta graus Celsius) e 1502C (cento e cinquenta
graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante processo de fluxo continug,
imediatamente resfriado a temperatura inferior a 329C (trinta e dois graus Celsius) e envasado sob
condicOes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 12 Podem ser aceitos pelo SIM outros bindmios de tempo e temperatura, desde gue comprovada a
equivaléncia ao processo estabelecido no caput.

§ 22 E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art.- 264 Para os fins desta Resolug3o, entende-se por processo de esterilizagdo o tratamento térmico
aplicado ao leite a uma temperatura entre 1102 C (cento e dez graus Celsius) e 1302 C {cento e trinta graus
Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em eguipamentos préprios.
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Pardgrafo Unico. Podem ser aceitos pelo SIM cutrcs Eindbmios ¢2 tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia ao processo. - : A ;:;_'

Il

Art. 265 Na conservacdo do leite devem ser atendic qs Cs seguintes limites méximos de temperatura
do produto:

| - conservacdo e expedicdo no posto de refrig 5 52 C{cinco graus Celsius);

Il - conservacdo na unidade de bene..aa"ﬂ e B vk l*! e derivados antes da pasteurizacdo: 5°C

{cinco graus Celsius); - il :

Il - estocagem em camara frigorifica do leite pas:: .d_;J: 52 C {cinco graus Celsius);

IV - entrega ao consumo do leite pastaurizade: i graus Celsius); e

V - estocagem e entrega ao consume do leitz cuin 1o ac processo de ultra-alta temperatura UAT
ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente. '

Pardgrafo CGnico. A temperatura de 3 do leite cru refrigerado na unidade de
beneficiamento de leite e derivades pode ser ( te graus Celsius), quando o leite estocado
apresentar contagem microbioldgica maxima de 200.070 ."f‘/m._ {trezentas mi! unidades formadoras de
colénia por mililitro) anteriormente ao bnnefi\.lamm 1o, !

Art. 266 O leite termicamente processado pzra cancuino humano direto sé pode ser exposto a venda
guando envasado automaticamante, em circuito fechao, 'em embalagem inviolavel e especn‘lca para as
condig8es previstas de armazenamento.

§ 12 Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutencdo das
condi¢Bes assépticas das embalagens de acordo com a5 e5 T* cificidades do processo.

§ 22 O envase do leite para consumo humanc direto 56 pede ser realizado em granjas leiteiras e em
usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto nasta Resclugio.

Art. 267 O leite pasteurizado deve ser transportado ¢m veiculos isotérmicos com unidade frigorifica
instalada. T

Art. 268 O leite beneficiado, para ser expesto &% consumo como integral, deve apresentar os
mesmos requisitos do leite normal, com excecio do teor ¢ 5 ‘sdlidos n3o gordurosos e de sélidos totais, que
devem atender ao RTIQ.

Art. 269 O leite keneficiado, para ser exposto ao consumo como semidesnatado ou desnatado, deve
satisfazer as exigéncias do leite normal, com excecZc dos teores de gordura, de sélidos n3o gordurosos e
de sdlidos totais, que devem atender zo RTIQ.

Art. 270 Os padrdes microbioldgicos do leita beneficiado devem atender 20 RTIQ.
CAPITUIO YV

DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS
E DERIVATO

Art. 271 A inspec¢do de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias j& previstas nesta
Resolugdo, abrange a verificacdo da extragdo, do acondicionamento, da conservacdo, do processamento,
da armazenagem, da expedicao e do transparte dos prosiuins de abelhas.
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Art. 272 As andlises de produtos de abelhas, para sua recepcdo e selecdo no estabelecimento
processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as analises determinadas em normas
complementares, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se faca necessaria.

Paragrafo Unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das analises de
selecdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor serd responsavel pela destinacdo adequada do
produto, de acordo com o disposto nesta Resolu¢do e em normas complementares, se for caso.

s S

Art. 273 O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de descristalizacdo,
pasteurizacdo ou desumidificacdo, devem respeitar o bindmio tempo e temperatura e o disposto em
normas complementares, se for caso.

Art. 274 Os estabelecimentos de produtos de abelhas sdo responsaveis por garantir a identidade, a
gualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na produgdo primaria até a recepgdo no
— estabelecimento, incluido o transporte.

§ 12 Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da producdo primaria devem possuir
cadastro atualizado de produtores.

§ 29 Os estabelecimentos que recebem produtos da produgdo primdaria sdo responsdveis pela
implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educacdo continuada dos
produtores.

_Art. 275 A extracao da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local proprio,
inclusive em unidades moveis, que possibilite os trabalhos de manipulagdo e acondicionamento da
matéria-prima em condic¢des de higiene.

Art: 276'Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de
meliponarios, autorizados pelo érgdo ambiental competente.

TiTULO VI

DOS PADRGES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

CAPITULO I
DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 277 Para os fins desta Resolugdo, ingrediente é qualquer substancia empregada na fabricacdo
ou na preparacdo de um produto, incluidos as aditivos alimentares, e que permaneca ao final do processo,
ainda que de forma modificada, conforme estabelecido em legislacdo especifica e normas
complementares, se for caso.

Art. 278 A utilizagdo de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites
estabelecidos pelo 6rgdo regulador da satde e pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento,
observado o que segue:

| - o 6rgdo regulador da satde definird os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para usc
em alimentos e seus limites maximos de adigdo; e
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Il - os aditivos e coadjuvantes de tecnoiogia aL'ZG'i"""fOS para usc em alimentos, aqueles que possam
ser utilizados nos produtos de origem animal 2 szus imit2s.maximos, quando couber, de acordo com as
normas estabelecidas pelo MAPA. gl i -

§ 12 O uso de antissépticos, produtos guimices, ciiratos e infusdes de plantas ou tinturas fica
condicionado & aprovacdo prévia pelo érgiic ra'fuiadcr <y satde e a autorizacdo pelo SIM através de
normas publicadas pelo MAPA. _ [

§ 22 £ proibido o emprego de substancms Gue ;:”’M...’ ser prejudiciais ou nocivas ao consumidor.

Art. 279 O sal e seus substitutivos, o5 condi ‘1*"\'4; 2 3s especiarias empregados no preparo de

a legislacdo especifica.

produtos de origem animal devem ser isentos c: :L';‘Z-‘_.:;..,i- cstronhas & sua composicdo e devem atender
1
i

Paragrafo Gnico. E proibido o reaproveitaments ¢ 25t para prcdutos comestiveis, apds seu uso em
processos de salga. s £
M |

Art. 280 E proibido o emprego de salmourzs 'T.L;;gjs, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal,
fermentadas ou inadequadas por qualquer cutra razie.

Pardgrafo Unico. £ permitido o tratamento com visias a recuperacdo de salmouras por meio de
métodos como filtragdo por processo continuo, pastoyrizag3o. ou pelo usc de substincias quimicas
autorizadas pelo drgdo competente, desde que’ na'\ apre :’1*.'-'m alteracBes de suas caracteristicas originais.

Art. 281 O Ministério da Agrlcultura Pecudria 2 »“ab,astecimento ou outros 6rgdos competentes
estabelecerdo RTIQ para os produtos de origem animz! previstos ou n3o nesta Resolugdo e estabelecerd
regulamentos técnicas especificos para seus respectivos processos de fabricagdo.

: ] ‘
, | . 3

Paragrafo dnico. Os RTIQs contemplardo a definicioldos produtos, sua tecnologia de obtengdo, os
ingredientes autorizados, e, no que couber, os parﬂ"n 't*n.crobsologlcos fisico-guimicos, requisitos de

[
rotulagem e outros julgados necessarios. . ElE

Art. 282 Os produtos de origem animal devem ateinc 37 208 pardmetros e aos limites microbiolégicos,
fisico- quimicos, de residuos de produtos de uso veicr: &, -contaminantes e outros estabelecidos nesta
Resolugdo, no RTIQ ou em normas complementares, se for £aso.

Art. 283 Os produtos de origem animal pcdem ser submetidos ao processo de irradiacdo em
estabelecimentos que estejam devidamente regularizados ros orgdos competentes.

Paragrafo Unico. Os procedimentas relativos 3 ras: edclhdade registro e rotulagem dos produtos,

responsabilidade quanto ao tratamento e comer::ahzagao serdo estabelecidos em normas
complementares, se for caso.

CAPITULO &1

DOS PADROES DE IDENTIDADE £ QUALIDADE DE CARNES E
DERIVADRGS

Segiin}
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- -Das matérias-primas

Art. 284 Para os fins desta Resolugao ccrrnes sd0 as' massas.musculares e-os demais tecidos que as
acompanham, incluida ou ndo.abase bssea correspndente; procedentes das diferentes espemes animais,
julgadas aptas para o consumo pela mspégao vetermarla oficial. ’ L -

S \
+ =, ke

- ~ . € v -~ g = 22

Art. 285 Para os fins desta-Resolu@éo,‘:arcaga5~3§o as massas musculares e os ossos do animal
abatido, tecnicamente preparado, desprovido de cabecs, 6rgdts e visceras tordcicas_e abdominais,
respeitadas as particularidades de cada espécie, ooservadoamda“' LTS

£ -

I - nos bovmos nos biﬁalos’g nos’equldeos a car~aga naG mclw pele peias rabo glandula mamaria,
testiculos e vergalho, exceto suas raizesy. * 7 .

Il - nos suideos a carcaga pode ou n3o II"£|L.II' pele, cabe¢z & pes s 5

lll - nos ovinos e ceprinos-a carcaca n>oinclui pm, pa‘t,,s glandula mamarla tesrlcuios e vergalho,
exceto suds raizes, mantido ou ndo o rabo; ; N ¢

IV - nas aves a carcaca deve ser desprevida de penas, sendo facultatwa a retirada de rins, pés,
pescoco, cabeca e érgdos reprodutores em aves gue n2o.atingiram a maturidade sexual;

V- nds lagomorfos a carcaca deve ser dasprovida de pele, cabeca e patas;

V= nac ratitas a carcaca deve ser desprovida ce pele e pés, sendo facultativa a retirada do pescoco;

VIl - nas ras e nos jacarés as carcagas s3o c.cprovidas de pele e patas; e

VIl - nos queldnios as carcacas sdo decsrovides d2 casco.

Parégrafo Unico. E obrigatéria a remog3o da carne que fica ao redor da lesdo do local da sangria, a
qual é considerada impropria para o consumo, rcspeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 286 Para os fins desta ResolucZo, miiilc 5 530 05 6rgdos e zs partes de animais de abate julgados
aptos para o consumo humano pels inspe¢io veeiingria oficial, conforme especificado abaixo:

| - nos ruminantes: encéfalo, lingua, cc*é:-::?b, figado, rins, rimen, r-:ticulo, cmaso, rabo e mocotd;

il - nos suideos: lingus, figade, core¢do, e ncéitlo, estémago, rins, p3s, orelhas, mascara e rabo;

Il - nas aves: figado, coragdo 2 mcela <ir1 ¢ revestiinento interno;

IV-no pescado: Ifngua, coragdo, muow.e, figado, -ovas ¢ bexisa natatéria, respeitadas as
particularidaces cc cada °spécie- "

V - nes legomorfos: figado, coracioe ric i

VI - nos equidess: corag3o, h"Jq, {iz2 13, ilic e estdinzzo.
<1

Paragrafo Gnico. Pouem ser cproveicy = sva consuno dif=lo, d2 acordo com os habitos regionais,
tradicionais ou de paises importadsores, pu! 220, madula esninhal, gidndula mamaria, testiculos,
labics, bochechas, cartilagens e ouiros e soron - 2 :Dkides em normas complementares, desde gue n3o se
constituam em materiais ecnacifics jos du i.s:{:.

Art. 287 Para os fins desta Tesclugiio, ;... utos de triparia sdo as visceras abdominais utilizadas
como envoltdrios naturais, tais comas cs lr:..C.,*Z ©:z e a bexigs, apos receberem cs tratamentos tecnoldgicos
especificos. <

§ 12 Podem ainca sar utiliz- o5 co...- v i lrios oo estimigges, o periténio parietal, a serosa do

esbfago, c epiplen e a paiz ca suine daplul.

§ 22 Os intestings utilizndos weims Lon 0 L. 20vTin ser preliamente rasnados e lavados, e podem
ser con>ervado, per mcio de dootzeell ., Lu - L4 sotrn srecasse aprovedo pelo Departamento de
Inspecdo de Produtos de Crigeim A..acl

o 63
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Art. 291 Pz i = tanas, de middos e
de partes comestf -_ cas'matérias-primas
modificacdas ger L2 I mbinacdo destes
métodos ern orenTssos ' i itk ol o3| bcaejuvan s de
tecnologia. E

Art. ) Yoo e aedioosnts Ay - 2 dcs suinos cuja
designaci o dal aveggal

Art. 263 Para os fins dasta Resclucia, “; 3 o "‘a e&m rem= é a gordura cavitéria
dos suinos, tais como as norgbos 30 Ll &l ;,o enveitdiio dee rins e de outras
visceras prensadas. .

Art. 294 P2ra ‘es fins dosta "{es:.'ug » ; L - emmts cecarada ¢ ¢ prodiito obtido da
remog3o da carne das 05505 Gue a susie 1.‘:m 3 B e s ¢z boviros, de suinos ou
de outras espécies autarizados pelo .".-’.:_r:.s;._ 3 Y 3,0 ir.enta, utllizados meios
mecAnicos que provocam a perda ou e eriviiontoli o TEREITS

Art. 265 Para os {ins dasta Resolugds, mirs ", :Ngubin Ca especificacfo Gue couber, é o
produto cdrneo cttido dos cartas o de carn 5wy Aol g nais, condimentado, cem adicio
ou n3o de ingradientes.’ ; o

Art. 296 Para os fins ¢asic R:szfr;' B, mns : sAui s cdr cracos ¢om carne ou
com drgdos comastivess, curadcs o r.l3, Gt SR Rl TN - aes32c2dos ou ndo,
tendo como epvciidrinatiing, a b L SR
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§ 12 As tripas e as membranas animais empregad_as' como envoltdrios devem estar rigorosamente
limpas e sofrer outra Iavagem, imediatamente antes de seu uso.l e

§2°F permmdo o emprego de envoltérlos artlfluals desde que prevnamente aprovados pelo 6rgio
regulador da saude ’ : AT

Art. 297 Para os fins desta Resolucdo, defumados sdo os produtos carneos que, apds o processo de

cura, sdo submetidos a defumacao, para lhes. dar cheiro e sabor caracterlstlcos além de um maior prazo de
vida comercial por de51dratagao parual

§1°EF permitida a dgfumagé‘o a quente ou a frio:
§ 22 A defumagdo deve ser feita em estufas construndas para essa finalidade e reallzada com a
gueima de madeiras nao resinosas, secas’'e duras.

Art. 298 Para os fin's desta Resolugdo, carne cbzida seguida da especiﬁcagéo gue couber, é o produto
carneo obtido de carne das diferentes espécies animais, desossada ou ndo, com adi¢do ou ndo de
mgredlentes e submetlda a processo termlco especn‘nco

Art. 299 Para os fns desta Regolug@o, [desidratados sdo os produtos carneos obtidos pela
de5|dratagao da carne fragmentada ou de mludos das diferentes espécies animais, cozidos ou ndo, com
adicdo ou nao de mgredlentes dessecados por meio de processo tecnologlco espeuﬁco

4 (8
Art. 300 Para os fins-desta Resolugao esterilizados sao os produtos cérneos obtidos a partir de
carnes. ou. de miudos das diferentes espeues animais, com adlgao ou ndo. de mgredlentes embalados
hermeticamente e submetldos a estenllzagao comerual

Pardgrafo Unico. O processo de es,t'eriliz_agéo tome_rciél deve assegurar um valor de FO igual ou maior
que trés minutos ou a redugdo de doze ciclos logaritmicos {12 log10) de Clostridium botulinum.

Art. 301 Para os fins desta Resolucdo, produtos gordurosos comestlvels segundo a espécie animal da
qual procedem, sdc os que resultam do processamento ou do aproveitamento de tecidos de animais, por
fusdoc ou por outros processos tecno!ogmos espeuflcos, com a'dlgao ou hdo de ingredientes.

Paragrafo Gnico. Quando os prodqu gordurosos se apresentarem em estado liguido, devem ser
denomlnados oleos ) _ . B - :

Art. 302 Para os fins desta Resolﬁc;ﬁé, alméwdég' é‘o produto carneo obtidc a partir de carne moida
de uma ou.mais espécies animais, mo!dado na forma arredondada com adlgao ou n3o.de mgredxentes e
submetido a processo tecnoloolco espe\.iﬁco. : “‘\'__ ] :

Art. 303 Para os fins desta Resolugéo‘ kambﬁrguer é o produto cérneo obtido de carne moida das
diferentes espécies animais, com adlgao ou nao de |ngred|entes moldado na forma de disco ou na forma
oval e submetido a processo tecnolégico. espﬁcmco

: i L . _

Paragrafo Unico. O hamburguer podera s8r! moidado em cutros forma os mediante especificacdo no
registro e na rotulagem do orodth X g ' '

. 57 . N -7
e £ s

Art. 304 Para os flns desta Resolugao q sibe é 0 produto cérneo obtldo de carne bovma ou ovina
moida, com adu;ao de trlgo mtegra! mo}dado e acresado demgredlentes

- - :
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Paragrafo Unico. E facultada a utilizagdo de carnzs Ee cu*ras _espécies animais na elaboragdo do
quibe, mediante declaragdo em sua denomma"do de venda. i

Art. 305 Para os fins desta Resolugéo, Ii\nguiga ¢ o pi
diferentes espécies animais, condimentado, cor :‘c‘x;uo al
natural ou artificial e submetldo a processo temo;oglco

Art. 306 Para os fins desta Resolur* , rwcr::.'“ f: o prd;iuto carneoc embutido elaborado

principalmente a partir do sangue, comi adlgao f zdousing ) Lheidd ou nfo, condimentado e cozido.

;_f!t-a carnzo obtido da emulsdo de carnes de
i’p, d2 prie, de mildos e de partes animais
"‘butfdo ‘em envoltério natural ou artificial de
érmico caracteristico.

Art. 307 Para os fins desta Resolucio, mo Jt;f.':.’: 2 i
diferentes espécies animais, com sdic3o ou ni
comestiveis, de ingredientes e de condimentos as
calibre préprio em diferentes formas, e submetiz

Art. 308 Para os fins desta Resolugzo, salsicha é o ; e
uma ou mais espécies de animais, com adi¢3o cu ndc do gqrdura, de pele, de mildos e de partes animais
comestiveis, com adic3o de ingredientes e de condimzntcs ‘cs**ec:’ficos' embutido em envoltdrio natural ou
artificial de calibre préprio, e submetido a prccnsso térmi vo“caractenst!co

Art. 309 Para os fins desta Resolugdo, presunto é o crodute cirneo obtido exclusivamente do pernil
suino, curado, defumado ou ndo, descssadc cu nZo, com ad gao ou ndo de ingredientes, e submetido a
processo tecnoldgico adequado.

Paragrafo Unico. E facultads a elabcragdo do produto com carnes do membro posterior de outras
espécies animais, mediante declaragdo em sua denomina;io de venda. ’

Art. 310 Para os fins desta Resclugdo, apresuntaso é o prcdf'to cirneo obtido a partir de recortes ou
cortes das massas musculares dos membres antericre:s cu :J osteriores de suinos, transformados em massa,
condimentado, com adigdo de ingredientes e submetids 2 niccesso térmico especifico.

Art. 311 Para os fins desta Resolucdo, fiambre 4 ¢ . 27uto cdrnco cbtido de carne de uma ou mais
espécies animais, com adi¢do ou ndo de middos e pzries fnimais comestiveis, transformados em massa,
condimentado, com adigdo de ingredientes e submsatido 2 srccesso térmico especifico.

Art. 312 Para os fins desta Resolugdo, salame & o groduto tarneo obtido de carne suina e de
toucinho, com adic3o ou nio de carne bovina ou de cuircs ingredientes, condimentado, embutido em
envoltdrios naturais ou artificiais, curado, fermentado, mzturado, defumado ou ndo, e dessecado.

lw

Art. 313 Para os fins desta Resolucdo, pepperoni é ¢ groduto cdrneo elaborado de carne suina e de
toucinho cominuidos, com adi¢cdo ou n3o de carne bovina ou de outros ingredientes, condimentado,
embutido em envoltdrios naturais ou artificiais, curado, upimentade, fermentado, maturado, dessecado,
defumado ou n3o.

Art. 314 Para os fins desta Resclugdo, copa € o produto cdrnec obtido do corte integro da carcaga
suina denominado de nuca ou sobrepalets, condimznte o, curado, com adicdo ou ndo de ingredientes,
maturado, dessecado, defumado ou nZo. ) '

9\)\/ / : &
Gabriel Pereira da Morges £
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Art. 315 Para os fins desta Resolugdo, lombo € o produto carneo obtido do corte da regido lombar
dos suideos, dos ovinos ou caprinos, condimentado, com adigdo de ingredientes, salgado ou ndo, curado ou
nado, e defumado ou ndo. :

Art. 316 Para os fins desta Resolugdo, bacon é o produto cdrneo obtido do corte da parede téraco-
abdominal de suinos, que vai do esterno ao pubis, com ou sem costela, com ou sem pele, com adicdo de
ingredientes, curado e defumado.

5

e 4
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Art. 317 Para os fins desta Resolucdoe, pururuca é o produto cdrneo obtido da pele de suinos, com
adi¢cdo ou ndo de ingredientes, submetido ao processamento térmico adequado, e que pode ser fabricado
com gordura ou carne aderidas.

B ; swsATEF318 Para os fins desta Resolugdo, torresmo € o produto cérneo obtido da gordura de suinos, com
: adigdo ou ndo de ingredientes, submetido ao processamento térmico adequado, e que pode ser fabricado
com pele ou carne aderidas.

Art. 319 Para os fins desta Resolucdo, pasta ou paté é o produto carneo obtido a partir de carnes, de
miludos das diferentes espécies animais ou de produtos cdrneos, transformados em pasta, com adicdo de
ingredientes e submetido a processo térmico especifico.

Art. 320 Para os fins desta Resolugdo, caldo de carne é o produto liguido resultante do cozimento de
carnes, filtrado, esterilizado e envasado.

§ 1° O caldo de carne concentrado, mas ainda fluido, deve ser designado como extrato fluido de
carne.

§ 22 O caldo de carne concentrado até a consisténcia pastosa deve ser designado como extrato de
carne, e quando condimentado, deve ser designado como extrato de carne com temperos.

Art. 321 Para os fins desta Resolugdo, charque é o produto carneo obtido de carne bovina, com
adi¢cdo de sal e submetido a processo de dessecacao.

Paragrafo Unico. E facultada a utilizagdo de carnes de outras espécies animais na elaboracgdo do
charque, mediante.declaracdo em sua denomin,ag’éo de venda.

Art 322 Para os fins desta Rasolugdo, carne bovina salgada curada dessecada ou jerked beef é o
produto cérneo obtido de carne bovina, com adicio de sal e de agentes de cura, submetido a processo de
dessecacdo.

Art. 323 Para os fins desta Resolucdo, gelatina é o produto obtido por meio de hidrdlise térmica,
quimica ou enzimatica, ou a combinagdo desses processos, da proteina colagénica presente nas cartilagens,
nos tenddes, nas peles, nas aparas e nos 0ssos das d|ferentes espécies animais, seguida de purificac3o,
filtrac3o e esterilizacdo, concentrado e seco.

.§ 12 Quando houver a hidrélise completa das proteinas colagénicas, de modo que o produto perca
seu poder de gelificagdo, ele serd designado como gelatina hidrolisada.

§ 22 No preparo da gelatina é permitido apenas o uso de matérias-primas procedentes de animais
gue n2o tenham sofrido gualquer restricZo pela inspecdo oficial.

Pereira de Moraes Filho
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§ 32 Para fins do controle documental da rastreabiiicade para atowdlmento ao disposto no § 22 serdo

aceitos: ! T

I-a certificagdo sanitdria ou documento equivaiehte expedido ou autorizado pela autoridade
sanitaria competente dos Estados, do Distrito Federal e <os Munic;’pios; ou

.

Il - a documentagdo comercial, no caso dos esta
6rgdo de salide animal competente.

entos processadores de peles vinculados ao

Art. 324 Para os fins desta Resclugdo, 'Jarha &3
frescos de suideos, com adi¢Zo ou n3o de aditi .fr_as GT2LL Ve

Art. 325 Gs produtos cérneos de caracteristicos <

composicdes, podem ser classificadcs e diferenciadas
base em um ou mais dos seguintes critérios:

ziureza id3nticas, fakricados com diferentes
'2 gualidade em seus respectivos RTIQs, com

41
| - teores de proteina total, de proteina cérnea, da un J[ icde e de gordura no produto acabado;

II - quantidade e qualidade da matéria-prima carnea ';tlhzaca

Il - adicdo ou ndo de mildos ou de partes coresti u'z¥:s de diferentes espécies animais e respectivas
quantidades; |

IV - utilizagdo ou ndo de proteinas ndo cérneas ou da produtos Vﬂgetalo e respectivas quantidades; e

V - outros pardmetros previstos em normas comp! ementares.

Art. 326 E permitida a adic3o, nos limites fixados, e ‘égua ou de gelo aos produtos carneos com o
objetivo de facilitar a trituragdo e a homogeneizac3o da massa, ou para outras finalidades tecnoldgicas,
guando prevista nesta Resolugdo e em normas complemantares, ou mediante aprovacio do Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. ‘_,

Art. 327 E permitida a adig3o, nos limites fixades, de amido ou de fécula, de ingredientes vegetais e
de proteinas ndo carneas aos produtos cdrnecs f"u:ndo prewsta nesta Resolu¢cdo e em normas
complementares, ou mediante aprovac3o do MAPA. i

Art. 328 Os produtos cdrneos cozidos que necassitzm ser montidos sob refrigeracdo devem ser
resfriados loge apds o processamento térmico, em temzc ¢ temperatura que preservem sua inocuidade.

Paragrafo Gnico. Produtos cérneos cozidos consaervadcs em temperatura ambiente devem atender as
especificages fixadas pelo Ministério da Agriculturs, Pecudria e Abastecimento.

Art. 329 Todos.os produtos carnecs esterilizados devem ser submetidos a processc térmico em no
maximo duas horas apds o fechamento das embalagens.

§ 12 Quando depois da esterilizagdo forem identificadas embalagens mal fechadas ou defeituosas,
estas podem, conforme o caso, ser reparadas, e seu contetdo reaproveitado, nas seguintes condicdes:

I -quando a reparagdo e a nova esterilizacdo forem efetuadas nas primeiras seis horas que se
seguirem a verificagdo do defeito; ou

Il - quando o defeito for verificado no final da produgdo e as embalagens forem conservadas em

camaras frigorificas em temperatura nds superior a 1°C {#m grau Celsius), devendo ser realizado novo
envase no dia subsequente, seguido de esterilizacgo.

Gabriel Pereita de Morazs i
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§ 22 Quando nio for realizada nova esterilizac3o, de acordo com os incisos | ou Il do § 12, o contetido
das embalagens deve ser considerado improprio para o consumo.

Art. 330 Os produtos carneos esterilizados serdo submetidos a controles de processo que
compreendam teste de penetracdo e distribuicdo de calor, processamento térmico, avaliacio do
fechamento e da resisténcia das embalagens ou-dos recipientes, incubacio e outros definidos em normas

complementares, se for caso.

Paragrafo tnico. O teste de incubag¢do de que trata o caput sera realizado de acordo com o disposto
a seguir:

| - amostras representativas de todas as partidas devem ser submetidas a teste de incubagdo por dez
dias, contemplando, no minimo, 0,1% (zero virgula.um por cento) das embalagens processadas e dispostas
em sala-estufa com temperatura controlada, mantida a 35C (trinta e cinco graus centigrados), tolerando-
se variacdes de 2,82C {dois virgula oito graus centigrados) para cima ou para baixo;

Il - caso a temperatura de incubac3o fique abaixo de 32°C (trinta e dois graus centigrados) ou exceda
38°C (trinta e oito graus centigrados), mas ndo ultrapasse 39,59C (trinta e nove virgula cinco graus
centigrados), deve ser ajustada na faixa requerida e o tempo de incubagdo estendido, adicionando-se o
tempo que as amostras permaneceram na temperatura de desvio; e

lll - se a temperatura de incubagdo permanecer em temperatura igual ou superior a 39,52C (trinta e
nove virgula cinco graus centigrados) por mais de duas horas, as amostras devem ser descartadas, colhidas
novas amostras e reiniciado o teste de incubagdo na faixa de temperatura estabelecida.

Art. 331 Na verificagdo dos produtos carneos esterilizados devem ser considerados:

| - as condicdes gerais do recipiente, o qual nao deve apresentar defeitos que cologuem em risco a
sua inviolabilidade;

I - a'presenga de indicios de estufamento;

lll - o exame das superficies das embalagens;

IV - o cheiro, o sabor e a coloracdo préprios;

V - a auséncia de tecidos inferiores ou diferentes daqueles indicados na férmula aprovada quando da
fragmentagdo da conserva;

VI -a ocorréncia de som correspondente a sua natureza na prova de percussdo, no caso de
enlatados; e

VIl - o0 ndo desprendimento de gases, a ndo projegdo de liquido e a produgdo de ruido caracteristico,
decorrente da entrada de ar no continente submetido a vécuo, que deverd diminuir a concavidade da
tampa op(.ista, no caso de enlatados submetidos a prova de perfuracio.

Pardgrafo unico. Nas andlises microbiciégicas e fisico-quimicas, devem ser realizadas as provas
pertinentes a cada caso, a fim de comprovar a esterilidade comercial do produto.

Segao lil
Dos produtos nao comestiveis

Art. 332 Para os fins desta Resolucdo, produtos n3o comestiveis s3o os residuos da producdo
industrial e os demais produtos ndc aptos ao consumo humano, incluidos aqueles:
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| - oriundos da condenacdo de produtos ge origem ahimal; ou

Il - cuja obtencdo é indissocidvel do precasso ce a‘;:'ce, incluidss os cascos, os chifres, os pelos, as
peles, as penas, as plumas, os bicos, o sangue, o sangue fetal, as carapagas, os 0ssos, as cartilagens, a
mucosa intestinal, a bile, os célculos biliares, as glandulns, 0s residuds animais e quaisquer outras partes
animais.

§ 12 As disposicbes desta Resolucda ndc se r.j:!'icam aos produtos fabricados a partir do
processamento posterior des produtos de que trats o < 3, teis como:

| - as enzimas e os produtos enzimaticos;

II - os produtos opoterépicos;

Il - os produtos farmoguimicos ou seus ;T_TTC-.‘.“?.K’.-:S"T:’.‘;';.“:.A ed
IV - os insumos laboratoriais;

V - os produtos para salide;

VI - os produtos destinados a alimentagio animal 2= : ‘JJ sam finalidade nutricional;
VIl - os produtos gordurosos; '

VIII - os fertilizantes;

IX - os biocombustiveis;

X - os sanitizantes;

Xl - os produtos de higiene e limpeza;

Xll - a cola animal;

XIII - o couro e produtos derivados; e

X1V - os produtos quimicos.

A

idrios;

§ 22 Os procedimentos simplificados para respaidar ¢ transito e a certificagdo sanitéria dos produtos
previstos no caput e no § 12, sob os aspectos de satide animal, inclusive para o atendimento as exigéncias
de exporta¢do serdo conforme estabelacidos pelo Ministéric da Agricultura, Pecuiria e Abastecimento.

§ 32 O Servigo de Inspe¢io Municipal cu Consorcizs estabelecerd procedimentos simplificados para
migracdo ou regulariza¢do do registro, quands cabivel, d-s estabelecimentos fabricantes dos produtos de
que trata o §19, assegurada a centinuidade do exercicic 4x ctividade econdmica.

§ 42 Nao se incluem na defini¢do do cagput os praduics de gue trata o inciso Il do caput cujo uso seja
autorizado para consumo humano, nos termos do disposto nesta Resclugdo ou em normas
complementares. !

Art. 333 Todos os produtos condenados devem ser cenduzides a secdo de produtos ndo comestiveis,
proibida sua passagem por se¢des onde sejam elaborades cu manipulados produtos comestiveis.

§ 12 A conducio de material condenado até a sua desnaturagdo pelo calor deve ser efetuada de
modo a se evitar a contaminagdo dos locais de passagem, de equipamentos e de instalagdes.

§ 22 Os materiais condenados destinados a transfcrmagdo em outro estabelecimento devem ser
previamente descaracterizados, vedada sua comercializagdo e seu uso, sob qualquer forma, para

alimentagdo humana, observado o disposto nos art. 130 e art. 508.

Art. 334 Quando os produtos n3do comestivcis se destinarem a transformagdo em outro
estabelecimento, devem ser:

| - armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade; e

wv/‘
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Il - transportados em veiculos vedados e que possam ser completamente higienizados apds a
operagao.

Art. 335 E obrigatéria a destinacdo de carcacas, de partes das carcacas, de ossos e de 6rgdos de
animais condenados e de restos de todas as se¢des do estabelecimento, para o preparo de produtos ndo
comestiveis, com excecdo daqueles materiais que devem ser submetidos a outros tratamentos definidos
em legislacdo especifica.

Paragrafo Unico. E permitida a cessdo de pecas condenadas, a critério do SIM, para instituicdes de
ensino e para fins cientificos, mediante pedido expresso da autoridade interessada, que declarard na
solicitacdo a finalidade do material e assumira inteira responsabilidade quanto ac seu destino.

i Art. 336 E permitido o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza dos currais e dos veiculos
de transporte, desde que o estabelecimento disponha de instala¢des apropriadas para essa finalidade,
observada a legislacdo especifica.

e

Pardgrafo Unico. O conteldo do aparelho digestério dos animais abatidos deve receber o mesmo
tratamento disposto no caput.

Art. 337 E permitida a adicdo de conservadores na b|Ie depaois de filtrada, quando o estabelecimento
ndo tenha interesse em concentra-la.

Paragrafo Unico. Para os fins desta Resolugdo, entende-se por bile concentrada o produto resultante
da evaporagédo parcial da bile fresca.

_Aft.'338 Apds sua obtencdo, os produtos de origem animal ndo comestiveis ndo podem ser
manipulados em se¢des de elaboragdo de produtos comestiveis.

CAPITULO Illi

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS
CERIVADOS

Segdo |
Dos produics e derivados de pescado

Art. 339 Produtos comestiveis de pescado sdo aqueles elaborados a partir de pescado inteiro ou de
parte dele, aptos para o consumo humano.

Paragrafo Unico. Para que o produto <gja considerado um produto de pescado, deve possuir mais de
50% (cinquenta por cento) de pescado, respeitadas as particularidades definidas no regulamento técnico
especifico.

* Art. 340 Para os fins desta Resolugdo, pescado fresco é aquele que n3o foi submetido a qualquer
processo de conservagdo, a ndo ser pela acio do gelo, mantido em temperaturas proximas a do gelo
fundente, com excecdo daqueles comercializados vivos.

Art. 341 Para os fins desta Resolugdo, pescado resfriado € aquele embalado e mantido em

temperatura de refrigeracdo.
ﬁl " <71
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(14

Paragrafo Unico. A temperatura méxima de ccns ervagao do pescado resfriado deve atender ao
disposto em normas complementares ou, na sua ausénciz, a0 disposte em recomendagdes internacionais.
|
Art. 342 Para os fins desta Resolugdc, pescazc bl ngelado é aquele submetido a processos de
congelamento rapido, de forma que o pro:.‘mo UitrenooIt rapidamente os limites de temperatura de
cristalizacdo méaxima. '

i

it

§ 12 O processo de congelamento rapido someniz . le ser considerado concluido quando o produto

« I
il

atingir a temperatura de -182C (dezoito graus Celsius nz2: TOS).
P .. R ; . \ s

§ 22 E permitida a utilizagdo de congzizcor s:.m::"-f cr nas cmbarcagdes quando o pescado for
destinado como matéria-prima para a elaboragio o2 ¢2.;12:vas, desd2 que seja atendido o conceito de
congelamento rapido e atinja temperatura ndc supericr » -0 C (ncve rraus Celsius negativos), devendo ter

como limite maximo esta temperatura durante o seu trans=aite @ armazenagem.

|
§ 32 E permitida a utilizagdo de equipamento con'::Z;l‘dor saimoutrador em instalagdes industriais em
[
terra, desde que haja: | ‘
Il

| - controle sobre o tempo e a temperatura d= c_,r"elamemo no equipamento e controle de
absorgdo de sal no produto; e ‘

I - finalizagdo do congelamento em tune:s ai¢ quz o produto alcance a temperatura de -18°C
{dezoito graus Celsius negativos). ‘

§ 42 O produto de que trata o § 29 serd denomr nedo p~| e salmourado congelado para conserva e o
produto de que trata o § 32 serd dencminado peixe sa!:..‘ou.[c_do congelado.

Art. 343 Durante o transporte, o pescado ccngeledo deve ser mantido a uma temperatura n3o
superior a -182C (dezoito graus Celsius negatives).

Paragrafo Unico. E proibido o transporte da posraf"‘ ongelado a granel, com exce¢do daquelas
espécies de grande tamanho, conforme critérics dzfinicos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento. '

Art. 344 Para os fins desta Resolugdo, pescaco ueccongelaao & aquele que foi inicialmente
congelado e submetido a um processo espeuﬂ..o de clevagdo de temperatura acima do ponto de
congelamento e mantido em temperaturas préximas a do gelo fundente.

Paragrafo Unico. O descongelamenta sempre deve cer realizado em equipamentos apropriados e em
condigBes autorizadas em normas publicadas pelo MAPA, de forma a garantir a inocuidade e a qualidade
do pescado, observando-se que, uma vez descongelado, o pescado deve ser mantido sob as mesmas
condi¢des de conservagado exigidas para o pescado frasco.

Art. 345 Para os fins desta Resolucdo, carne meacanicamente separada de pescado é o produto
congelado obtido de pescado, envolvendo o descabecamento, a evisceragdo, a limpeza destes e a
separacdo mecanica da carne das demais estruturas inerentes a espécie, como espinhas, ossos e pele.

Art. 346 Para os fins desta Resolugdo, surimi ¢ 5 produto congelado obtido a partir de carne
mecanicamente separada de peixe, submetida a lavagzns sucessivas, drenagem e refino, com adigdo de
aditivos.
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Art. 347 Para os fins desta Resolucdo, pescado empanado é o produto congelado, elaborado a partir
de pescado com adicdo ou ndo de ingredientes, moldado ou ndo, e revestido de cobertura que o
caracterize, submetido ou ndo a tratamento térmico.

Art. 348 Para os fins desta Resolu¢do, pescado em conserva é aquele elaborado com pescado, com
adicdo de ingredientes, envasado em recipientes hermeticamente fechados e submetido a esterilizacdo
comercial.

Art. 349 Para os fins desta Resolugdo, pescado em semiconserva é aquele obtido pelo tratamento
especifico do pescado por meio do sal, com adicdo ou ndo de ingredientes, envasado em recipientes
hermeticamente fechados, ndo esterilizados pelo calor, conservado ou n3o sob refrigeracio.

Art. 350 Para os fins desta Resolugdo, paté ou pasta de pescado, seguido das especificagdes que
couberem, é o produto industrializado obtido a partir do pescado transformado em pasta, com adigdo de
ingredientes, submetido a processo tecnolégico especifico.

Art. 351 Para os fins desta Resolugdo, embutido de pescado é aquele produto elaborado com
pescado,.com:adi¢do de ingredientes, curado cu ndo, cozido ou ndo, defumado ou ndo, dessecado ou nio,
utilizados os envoltdrios previstos nesta Resclugdo.

Art. 352 Para os fins desta Resolucdo, pescado curado é aguele proveniente de pescado, tratado pelo
sal, com ou sem aditivos.

Paragrafo Unico. O tratamento pelo sal pode ser realizado por meio de salgas Umida, seca ou mista.

Art. 353 Para os fins desta Resolugdo, pescado seco ou desidratado é o produto obtido pela
dessecacdo do pescado em diferentes intensidades, por meio de processo natural ou artificial, com ou sem
aditivos, a fim de se obter um produto estavel a temperatura ambiente.

Art. 354 Para os fins desta Resolucdo, pescado liofilizado é o produto obtido pela desidratacdo do
pescado, em equipamento especifico, por meio.do processo de liofilizacdo, com ou sem aditivos.

Art. 355 Para os fins desta Resolucdo, gelatina de pescado é o produto obtido a partir de proteinas
naturais solGveis, coaguladas ou n3o, obtidas pela hidrélise do coldgeno presente em tecidos de pescado
como a bexiga natatdria, os ossos, as peles e as cartilagens.

Art. 356 Na elaboragdo de produtes ccmestiveis de pescado, devem ser seguidas, naquilo que lhes
for aplicdvel, as exigéncias referentes a produtos cirneos previstas nesta Resolucdo e o disposto em
legislagdo especifica.

CAPITULO IV

DOS PADROES D IDENT:DADE E QUALIDADE DE OVOS E
DERIVADOS

Art. 357 Para os fins desta Resolugdo, entende-se por derivados de ovos aqueles obtidas a partir do
ovo, dos seus diferentes componentes ou de suas misturas, apds eliminacdo da casca e das membranas.

Pardgrafo uUnico. Os derivados de ovos podem ser liquidos, concentrados, pasteurizados,
desidratados, liofilizados, cristalizados, * resfriados, congelados, ultracongelados, coagulados ou
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apresentarem-se scb gutras formas utilizadas como aHmcn‘%‘a, conforme critérios definidos pelas normas e

legislacOes publicadas pelo MAPA. 1

‘-z_ -

Art. 358 Os critérios e parametros para 0z Gves ¢ €2
fabricagdo em regulamento técnico especifico ¢ em o
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

"riv‘ados ¢ para seus respectivos processos de

a complementar estabelecidos pelo Ministério

DOS PADROES DE 1D .‘T::‘_::_".r.,.?..

OE LZITE E DERIVADOS

Art. 359 E permitida a producgo dos seguintes tipos de leites fluidos:

| - leite cru refrigerado;

Il - leite fluido a grane! de uso industrial;

Il - leite pasteurizado;

IV leite submetido ao processo de ultra-alta temoﬂr;tura UAT ou UHT;
- leite esterilizado; e

VI - leite reconstituido.

§ 12 E permitida a producdo e o bensficiamento.Cn leite de tipos diferentes dos previstos nesta
Resolugdo, mediante novas tecnclogias aprovadasem naman _omplementar se for caso.

§ 22 S3o considerados para consumo humano :’E;‘:to'j"a‘“onas os teites fluidos previstos nos incisos I,
IV, V e VI do caput, além dos gue vierem a scy¥ #provads: r.; tormos do § 12

§ 32 A producdo de leite reconstituido nara eonsump humane direto somente pode ocorrer com a
autorizagdo do Ministério da Agricultura, Pecudriz e “‘cestecimento em situacbes emergenciais de
desabastecimento publico. ‘

Art. 360 Para os fins desta Resciucdo, leite cru refrigerado é o leite produzido em propriedades
rurais, refrigerado e destinado aos estabelecimentos dz leite e derivados sob inspecdo sanitéria oficial.

Art. 361 Para os fins desta Resolugdo, leite fluido a granel de uso industrial é o leite higienizado,
refrigerado, submetido opcionalmente a termizagdo {pré-aguecimento), a pasteurizacdo e a padronizacdo
da matéria gorda, transportado a granel de um estabelacimento industrial a outro para ser processado e
gue ndo seja destinado diretamente ao consumidor final.

Art. 362 A transferéncia do leite fluido a granel de uso industrial e de outras matérias-primas
transportadas a grane! em carros-tanques entre estabzlecimentos industriais deve ser realizada em
veiculos isotérmicos lacrados e etiquetados, acomoanuadoa de boletim de andlises, sob responsabilidade
do estabelecimentc de origem.

Art. 363 Para os fins desta Resclugdo, leile pastourizado é o leite fluido submetido a um dos
processos de pasteurizagdo previstos nesta Resclucio.
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Art. 364 Para os fins desta Resolugdo, leite UAT ou leite UHT é o leite homogeneizado e submetido a
processo de ultra-alta temperatura conforme definido nesta Resolugdo.

Art. 365 Para os fins desta Resolugdo, leite esterilizado é o leite fluido, previamente envasado e
submetido a processo de esterilizagdo, conforme definido nesta Resolugdo.

Art. 366 Para os fins desta Resolugdo, leite reconstituido é o produto resultante da dissolucdo em
agua do leite em pd ou concentrado, com adi¢do ou ndo de gordura lactea até atingir o teor de matéria
gorda fixado para o respectivo tipo, seguido de homogeneizacdio, quando for o caso, e de tratamento
térmico previsto nesta Resolugdo.

“Art.367 Na elaboracdo de leite e derivados das espécies caprina, bubalina e outras, devem ser
seguidas as exigéncias previstas nesta Resolucdo e nas legislagdes especificas, respeitadas as
particularidades.

Secao Il
Da classificacdo dos derivados lacteos
Art. 368 Os derivados lacteos compreendem a seguinte classificacdo:

| - produtos lacteos;
I - produtos lacteos compostos; e
Il - misturas lacteas.

Art. 369 Para os fins desta Resolugdo, produtos l4cteos sdo os produtos obtidos mediante
processamento tecnoldgico do leite, podendo conter ingredientes, aditivos e coadjuvantes de tecnologia,
apenas quando funcionalmente necessérios para o processamento.

- Pardgrafo Unico. Para os fins desta Resoiugéo, leites modificados, fluido ou em p3d, sdo os produtos
lacteos resultantes da modificacdo da composicdo do leite mediante a subtracdo ou a adicdo dos seus
constituintg_s.

Art 370 Para os fins desta Resolugdo, produtos lacteos compostos sdo os produtos no qual o leite, os
produtos lacteos ou os constituintes do leite representem mais que cinquenta por cento do produto final
massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo derivados do leite n3o estejam
destinados a substituir total ou parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 371 Para os fins desta Resolugdo, mistura ldctea é o produto que contém em sua composicio
final mais que 50% (cinquenta por cento) de produtos lacteos ou produtos ldcteos compostos, tal como se
consome, permitida a substituicdo dos constituintes do leite, desde que a denominacdo de venda seja

“mistura de {0 nome do produto lacteo ou prcduto ldcteo composto que corresponda) e (produto
adicionado)”.

Art. 372 E permitida a mistura do mesmo_deri\/ado lacteo, porém de qualidade diferente, desde que
prevaleca o de padrdao inferior para fins de classificacdo e rotulagem.
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Do creme ¢z Jelte

Art. 373 Para os fins desta Resolugdo, creme de Izite € o produto lacteo rico em gordura retirada do
leite por meio de processo tecnolégico especifico, gus se a_presehta na forma de emulsdo de gordura em
dgua. £

Pardgrafo Unico. Para ser exposto ao consume Eu“w“'o dlreto o creme de leite deve ser submetido a
tratamento térmico especifico. . -

Art. 374 Para os fins desta Resolucga, crame d- iZiW3 ¢e uso industrial € o creme transportado em
volume de um estabelecimento industrial a ou C DLIR ser processado e que ndo seja destinado
diretamente ao consumidor final.

™

§ 12 Para os fins desta Resolugdo, creme de jeilo

.“::.' 2| ¢z use industrial é o produto transportado
em carros-tanques isotérmicos. B

e
§ 22 Para os fins desta Resolugdo, creme de leite c‘aﬁu refrigerado de uso industrial é o produto
transportado em embalagens adequadas de um Unico uso. |

§ 32 E proibido o transporte de creme dz leite de uso industrial em latdes.

Art. 375 Os cremes obtidos do desnate de soro, de leitelho, de outros derivados lacteos ou em
decorréncia da aplica¢do de normas de destinagdo estabslecidas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento, podem ser utilizados na fabricaggo de outres produtes, desde que atendam aos critérios
previstos nos RTIQs dos produtos finais. i

il TN RS
SHEC T S

Da mantaisn

Art. 376 Para os fins desta Resolugdo, manteiga ¢ o preduto lacteo gorduroso obtido exclusivamente
pela bate¢do e malaxagem, com cu sem medificacio b c.':mca do creme de leite, por meio de processo
tecnoldgico especifice. '

Paragrafo Gnico. A matéria gorda da manteiga dcve s2r composta exclusivamente de gordura lactea.
Art. 377 Para os fins desta Resolu¢do, manteiga de garrafa, manteiga da terra ou manteiga do sertdo

é o produto lacteo gorduroso nos estados liquido ou pastoso, obtido a partir do creme de leite
pasteurizado, pela eliminagdo quase total da dgua, mediante processo tecnolégico especifico.

Subsecéo i
Dos queijes

Art. 378 Para os fins desta Resolugdo, qusijo é o produto lacteo fresco ou maturado que se obtém
por meio da separa¢do parcial do soro em relagdo aoc leite ou ao leite reconstituido - integral, parcial ou
totalmente desnatado - ou de soros lacteos, coaguiadcs pela acdo do coalho, de enzimas especificas,
produzidas por microrganismos especificcs, de éacices cradnicos, isolades ou combinados, todos de
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gualidade apta para uso alimentar, com ou sem adicdo de substdncias alimenticias, de especiarias, de
condimentos ou de aditivos.

§ 12 Nos queijos produzidos a partir de leite ou de leite reconstituido, a relacdo proteinas do
soro/caseina ndo deve exceder a do leite.

§ 22 Para os fins desta Resoluc3o, queijo fresco é o que estd pronto para o consumo logo apés a sua
fabricacdo.

§ 32 Para os fins desta Resolugdo, queijo maturado € o que sofreu as trocas bioquimicas e fisicas
necessdarias e caracteristicas da sua variedade.

§ 42°A denominagdo queijo esta reservada aos produtos em que a base lactea ndo contenha gordura
ou proteina de origem ndo lactea.

§ 52 O leite utilizado na fabricacdo de queijos deve ser filtrado por meios mecanicos e submetido a
pasteurizacdo ou ao tratamento térmico ecuivalente para assegurar a fosfatase residual negativa,
combinado ou ndo com outros processos fisicos ou biolégicos que garantam a inocuidade do produto.

§ 62 Fica excluido da obrigacdc de pasteurizacdo ou de outro tratamento térmico o leite que se
destine a elaboragdo dos queijos submetidos a um processo de maturacdo a uma temperatura superior a
5°C (cinco graus Celsius), durante um periodo ndo inferior a sessenta dias.

§ 72 O periodo minimo de maturacdo de queijos de que trata o § 62 podera ser alterado, apds a
realizacdo de estudos cientificos conclusivos sobre a inocuidade do produto ou em casos previstos em
RTIQ.

- Art. 379 Considera-se a data de fabricacdo dos queijos frescos o Ultimo dia da sua elaboragdo e, para
queijos maturados, o dia do término do periodo da maturaggo.

Paragrafo Unico. Os queijos em processo de maturacdo devem estar identificados de forma clara e
precisa quanto a sua origem e ao controle do periodo de maturac3o.

Art. 380 O processo de maturagdo de queijos pode ser realizado em estabelecimento sob inspecdo
municipal diferente daquele que iniciou a produg3o, respeitados os requisitos tecnoldgicos exigidos para o
tipo de queijo e os critérios estabelecidos pcr normas e legislagdes publicadas pelo MAPA para garantia da
rastreabilidade do produto e do controle do periodo de maturagdo.

" Art. 381 Para os fins desta ResolugZo, queijo de coalho é o queijo que se cbtém por meio da
coagulacdo do leite pasteurizadc com coalho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas,
compler‘hentada .ou ndo pela acdo de bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma massa
dessorada, semicozida ou cozida, submetida a grensagem e secagem.

Art. 382 Para os fins desta Resolucio, gueijo de manteiga ou queijo do sert3o € o queijo obtido
mediante a coagula¢do do leite pasteurizado ‘com o emprego de acidos organicos, com a obtencdo de uma
massa dessorada, fundida e com adigdo de manteiga de garrafa.

Art. 383 Para os fins desta Resolu¢do, queijo minas frescal é o queijo fresco obtido por meio da
coagulagdo enzimdtica do leite pasteurizado com coaltho ou com outras enzimas coagulantes apropriadas
ou com ambos, complementada ou ndo pela agdo de bactérias lacticas especificas, com a obtengdo de uma
massa coalhada, dessorada, ndo prensada, salgada e ndo maturada.
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Art. 384 Para os fins desta Resolugdo, qusijo minas padrio é o queijo de massa crua ou semicozida
obtido por meio da coagulacdo do leite pasteurizado com coalho ou com cutras enzimas coagulantes
apropriadas, complementada pela a¢do de bactérias lécticas especificas, com a obtencdo de uma massa

coalhada, dessorada, prensada mecanicamente, salgacza c maturaoa.

Art. 385 Para os fins desta Resolucgo, ricota fr:s:: ‘g c,u‘u,o obtido pela precipitacdo cida a quente
de proteinas do soro de leite, com adi¢3o de leite 213 J2% ;?...Io por cento) do seu volume.

ql cijo obtido pela precipitacdo acida a

Art. 386 Para os fins desta Resolugo, riccra C
o) G (vinte per cento) do seu volume,

quente de proteinas do soro de leite, com 2diga
submetido a secagem e a defumac3o.

Art. 387 Para os fins desta Resolugdo, queiio praic © 5 qw! ;0 que se obtém por meio da coagulagdo
do leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimcs uagula..tes apropriadas, complementada pela
acdo de bactérias lacticas especificas, com a obtengZo : :e uma massa semicozida, prensada, salgada e
maturada. - H

Art. 388 Para os fins desta Resolucio, queuo prove! .)'} é o queijo obtido por meio da coagulacdo do
leite pasteurizado com coalho ou com outras enzimas co g;. ilantes apropriadas, complementada pela ac3o
de bactérias lacticas especificas, com a obtengao de uma massa filada, ndo prensada, que pode ser fresco
ou maturado.

§ 12 O queijo provolone fresco pode aprcsentar ;.\ch.ena quantidade de manteiga na sua massa,
dando lugar a variedade denominada butirro.

§ 22 O queijo de gue trata o caput pode ser c:fur:ado devem ser atendidas as caracteristicas
sensoriais adquiridas nesse processo. li

§ 32 O queijo de que trata o caput pode ser dzncminade caccio-cavalo, fresco ou curado, quando
apresentar formato ovalado ou piriforme. :

Art. 389 Para os fins desta Resoluc¢do, queijo region! do Norte cu queijo tropical é o queijo obtido
por meio da coagula¢do do leite pasteurizedo com coatho ou cem outras enzimas coagulantes apropriadas, !
ou de ambos, complementada pela agZo de fermentos idcticos especificos ou de soro-fermento, com a i
obtencdo de uma massa dessorada, cozida, prensada e saizada. !

Art. 390 E permitida exclusivamente para procezsamento industrial a fabricagdo de queijos de formas
e pesos diferentes dos estabelecidos em RTIQ, desce que sejam mantidos os requisitos previstos para cada
tipo.

Art. 391 O uso e a comercializagdo, exclusivament2 para fins industriais, da gordura ldctea extraida
da 4gua utilizada na operagdo de filagem durante a elaboracdo de queijos s3o permitidos, asseguradas a
identidade e a qualidade do produto final no qual serd utilizada.

Subsecio IV
Dos leites fermontzdes
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Art. 392 Para os fins desta Resolugdog, leites fermentados sdo produtos lacteos ou produtos lacteos
compostos obtidos por meio da coégulagéo e da diminui¢cdo do pH do leite ou do leite reconstituido por
meio da fermenta¢do lactea, mediante acdo de cultivos de microrganismos especificos, com adigdo ou n3o
de outros produtos lacteos ou de substancias alimenticias.

o
e
2

§ 12 Os microrganismos especificos devem ser vidveis, ativos e abundantes no produto final durante
seu prazo de validade, conforme disposto em normas complementares, se for caso.

§ 22 S3o considerados leites fermentados o iogurte, o leite fermentado ou cultivado, o leite aciddfilo
ou acidofilado, o kumys, o kefir e a coalhada. -

_ Subsegdo V

Dos leites concentrados e desidratados

Art. 393 Para os fins desta Resolucdo, leites concentrados e leites desidratados sdo os produtos
® . lacteos resultantes da desidratacdo parcial ou total do leite por meio de processos tecnoldgicos especificos.

§ 12 Para os fins desta Resolugdo, consideram-se produtos lacteos concentrados o leite concentrado,
o leite evaporado, o leite condensado e outros produtos que atendam a essa descricdo.

§ 22 Para os fins desta Resolugdo, consideram-se produtos lacteos desidratados o leite em pd e
outros prod'__l,i_tos gue atendam a essa descricgo.

§ 32 E proibida a utilizacdo de residuos da fabricagcdo de produtos em pé para consumo humano ou
industrializagdo.

. Art. 394 Na fabricacdo dos leites concentrados e desidratados, a matéria-prima utilizada deve
atender as condi¢Bes previstas nesta Resolucdo e em normas complementares, se for caso.

Art. 395 Para os fins desta Resolucdo, leite concentrado é o praduto de uso exclusivamente industrial
gue ndo pode ser reconstituido para fins de obtencdo de leite para consumo humano direto.

Art. 396 Para os fins desta Resolugdo, leite condensado é o produto resultante da desidratacdo
parcial do leite com adic3o de aglcar ou o obtido mediante outro processo tecnolégico com equivaléncia
reconhecida pelo MAPA, gue resulte em produto de mesma composi¢do e caracteristicas.

Art. 397 Para os fins desta Resolucdo, leite em pé é o produto obtido por meio da desidratagdo do

leite integral, desnatado ou parcialmente desnatado e apto para alimentacdo humana, mediante processo
tecnolégico adequado.

& 12 O produto deve apresentar compaosigdo c= forma que, quando reconstituido conforme indicacéo
na rotulagem; atenda ao padrdo do leite de consumo a que corresponda.

§ 22 Para os diferentes tipos de leite em po, fica estabelecido o teor de proteina minimo de 34%
{trinta e quatro por cento) massa/massa com base no extrato seco desengordurado.

Subsec¢do VI

Dos outros derivados lacteos
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Art. 398 Para os fins desta Resolug3o, lext- a,amw* r‘ ¢ o produto lacteo resultante da mistura
preparada, de farma isolada ou combinada, coem lzite caf' u, chocoiate, suco de frutas e aromatizantes,
opcionalmente com adicdo de aclcar e aditivos funcionalas ionte necessarios para a sua elaboragio, e que
apresente a propor¢do minima de oitenta e cinco nor rcrrto massa/massa de leite no produto final, tal
€OMo se consome. ‘ I

\‘«

Art. 399 Para os fins desta Resolucdo, doc= de izitz 4 o produto lactec ou produto lacteo composto
obtido por meio da concentragdo do leite cu de lejiz r\.-v.}g\.ll\:u!du sGi acdo do calor a pressdo normal ou
reduzida, com adi¢do de sacarose - parualmem: subsiitt s ou ndo per monossacarideos, dissacarideos ou

ambos - com ou sem adic3o de sélidos de o'-"""'\ me e de outras substancias alimenticias.

< lavz

ada, cbtida por meio da coagulacdo
acida ou enzimatica, ou ambas, do leite, opcional'ﬁ“ntﬁ :gm d ¢do. ‘de creme de leite, de manteiga, de
gordura anidra de leite ou butter oil, separadas ou em ¢o: é]inagﬁ , cam adi¢do ou ndo de condimentos, de
especiarias e de outras substdncias alimenticizs. |

Paragrafo Unico. A denominacdo requeijic ost3 rasg
contenha gordura ou proteina de origem n3o lactea.

rvaca ao produto no qual a base lactea ndo

Art. 401 Para os fins desta Resolucdo, hebida lécica é o produto lacteo ou produto ldcteo composto
obtido a partir de lzite ou de leite reconstituido ou.de d“":‘uados de leite ou da combinagdo destes, com
adicdo ou ndo de ingredientes ndo lacteos. ‘ ,

Art. 402 Para os fins desta Resolugcdo, composio 'J cteo é o produto lacteo ou produto lacteo
composto em po obtido a partir de leite ou de derivados|de leite ou de ambos, com adi¢do ou ndo de
ingredientes n3o lacteos. v }

Art. 403 Para os fins desta Resclucdo, queiio em o & o produtoe lacteo ou produto ldcteo composto
obtido por meio da fusdo e da desidratacio, mediantz um p.ocesso tecnolégico especifico, da mistura de
uma ou mais variedades de queijo, com ou sem adicis <2 cutros produtos lacteos, de sdlidos de origem
lactea, de especiarias, de condimentos ou de cutras substincias alimenticias, no qual o queijo constitui o
ingrediente lacteo utilizado como matéria-prima prepond v ,,-me na bace lactea do produto.

Art. 404 Para os fins desta Resolugdo, queijo prx :x.e__uado ou fundido é o produto lacteo ou produto
ldcteo composto obtido por meio da triturac3o, da mistura, da fus3o e da emulsdo, por meio de calor e de
agentes emulsionantes de uma ou mais variedades de qdeijo, com ou sem adicdo de outros produtos
lacteos, de sélidos de origem lactea, de especiarias, de condimentos ou de outras substancias alimenticias,
no qual o queijo constitui o ingrediente lacteo utilizado ccmo matéria-prima preponderante na base lactea
do produto.

Art. 405 Para os fins desta Resolugcdo, massa cozihada é o produto lacteo intermedidrio, de uso
exclusivamente industrial, cozido ou ndo, dessoradc e lavads, que se obtém por meio da coagulacdo 4cida
ou enzimdtica dc leite, destinado a elaboragdo de regiieiifo ou de outros produtos, guando previsto em
RTIQ. i

Art. 406 Para os fins desta Resolugdo, soro de ieite ¢ o produto lacteo liquido extraido da coagulagdo
do leite utilizado no processo de fabricagdo de gueijos, ¢= caseina e de produtos similares.
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'Parégrafo Gnico. O produto de que trata o caput pode ser submetido a desidratacdo parcial ou total
por meio de processos tecnoldgicos especificos.

Art. 407 Para os fins desta Resolucdo, gordura anidra de leite ou butter oil é o produto lacteo
gorduroso obtido a partir de creme ou de manteiga pela eliminagdo quase total de dgua e de sélidos nao
gordurosos, mediante processos tecnolégicaos adeguados.

Art. 408 Para os fins.desta Resolugdo, Iéctose € o agucar do leite obtido mediante processos
tecnologicos especificos. .

Art. 409 Para os fins desta Resolugdo, lactoalbumina é o produto lacteo resultante da precipitacdo
pelo calor das albuminas soltveis do soro oriundo da fabricagdo de queijos ou de caseina.

Art. 410 Para os fins desta Resolucdo, leitelho é o produto lacteo resultante da batedura do creme
pasteurizado durante o processo de fabricagdo da manteiga, podendo ser apresentado na forma liquida,
concentrada ou em pé.

Art.411Para os fins desta Resolugdo, caseina alimentar é o produto lacteo resultante da
precipitacdo  do leite desnatado por meio da acdo enzimatica ou mediante acidificacdo a pH 4,6 a 4,7
(quatro inteiros e seis décimos a quatro inteiros e sete décimos), lavado e desidratado por meio de
processos tecnoldgicos especificos.

Art. 412 Para os fins desta Resolugdo, caseinato alimenticio é o produto lacteo obtido por meio da
reacdo da caseina alimentar ou da coalhada da caseina alimentar fresca com solugdes de hidréxidos ou de
sais alcalinos ou alcalino-terrosos ou de amdénia de qualidade alimenticia, posteriormente lavado e
submetido a secagem, mediante processos tecnoldgicos especificos.

Art. 413 Para os fins desta Resolugdo, caseina industrial é o produto ndo alimenticio obtido pela
precipitacdo do leite desnatado mediante a aplicagcdo de soro acido, de coalho, de dcidos organicos ou
minerais. .

Art. 414 Para os fins desta Resolucdo, produtos lacteos proteicos sdo os produtos lacteos obtidos por
separac3o fisica das caseinas e das proteinas do soro por meio de tecnologia de membrana ou por meio de
outro processo tecnolégico com equivaléncia reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento. 1

- Art. 415 E admitida a separacdo de outros constituintes do leite pela tecnologia de membrana ou por
meio de outro processo tecnoldgico com equivzaléncia reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria
e Abastecimento.

Art. 416 Para os fins desta Resolugdo, farinha lactea é o produto resultante da dessecacdo, em
condicdes préprias, da mistura de farinhas de cereais ou de leguminosas com leite, nas suas diversas
formas e tratamentos, com adicdo ou ndo de outras substancias alimenticias.

§ 12 O amido das farinhas deve ter sido tcrnado solivel por meio de técnica apropriada.

§ 22 A farinha lactea deve ter no minimo 20% (vinte por cento) de leite massa/massa do total de
ingredientes do produto.
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Art. 417 Para os fins desta Resolugdo, s50 considera dos derivados do leite outros produtos que se
enquadrem na classificagdo de produto lacteo, ae ﬁrcdujho ldcteo composto ou de mistura lctea, de
acerdo com o disposto nesta Resoluc3o.

Art. 418 Sempre gue necessario, o MAPA solicitard clos .\Jmento comprobatério do érgdo regulador da
saude gue discipline o registro de produtocs com alezzgdos funcionais, indicagdo para alimentacdo de

crianca de primeira infincia ou de grupos pu!?“hﬁﬁ{s que apresentem condicGes metabdlicas e
fisioldgicas especificas.

in
g

: j.» =
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DE Oz PRODUTOS DE

Dos produtos ¢> ¢ ;

Art. 419 Para os fins desta Resolucdo, produtes dz "‘»belhas sdo aqueles elaborados pelas abelhas,
delas extraidos ou extraidos das colmeias, sem qualquer es :‘ imulo de alimentac3o artificial capaz de alterar
sua composicao original, classificando-se em: i

| - produtos de abelhas do género Apu, Gue sdc ¢ ::'.:I o podlen apicola, a geleia real, a propolis, a
cera de abelhas e a apitoxina; e i

4

il
Il -produtos de abelhas sem ferrdo ou nativas, gu=z 530 o mel de abelhas sem ferrdo, o pélen de
abelhas sem ferrdo e a propolis de abelhas sem ferrio.

Art. 420 Os produtos de abelhas podem ser subr- _lidos a processos de liofilizagdo, de desidratacio,
de maceragdo ou a cutro processo tecnclogice especitics.

Art. 421 Para os fins desta Resolugdo, mel é o preuuto alimenticio preduzido pelas abelhas meliferas ~
a partir do néctar das flores ou das secregdes procedontcs de partes vivas das plantas ou de excregbes de
insetos sugadores de plantas que ficam sobre as partes vivas de plantas que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substéncias especificas préprias, armazenam e deixam maturar nos favos da
colmeia.

Art. 422 Para os fins desta Resolugdo, mel para uso industrial é aguele que se apresenta fora das
especifica¢des para o indice de didstase, de hidroximetilfurfural, de acidez ou em inicio de fermentac3o,
que indique alteragdo em aspectcs sensoriais que rn&o o desclassifique para o emprego em produtos
alimenticios.

Art. 423 Para os fins desta Resolugdo, pdlen apiccia é o produto resultante da aglutinacdo do pdlen 1
das flores, efetuada pelas abelhas operdrias, mediantz néctar e suas substancias salivares, o qual é i
recolhido no ingresso da colmeia.

Art. 424 Para os fins desta Resolugdc, geleie rezi ¢ o produto da secregdo do sistema glandular
cefalico, formado pelas glandulas hipofaringeanas e mzndibulares de abelhas operérias, colhida em até
setenta e duas horas.

LS -
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Art. 425 Para os fins desta Resolucdo, propolis € o produto oriundo de substéncias resinosas,
gomosas e balsdmicas, colhidas pelas abelhas de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, nas quais as
abelhas acrescentam secregfes salivares, cera e pélen para a elaboragdo final do produto.

B
&
=

Art. 426 Para os fins desta Resolugdo, cera de abelhas é o produto secretado pelas abelhas para
formac&o dos favos nas colmeias, de consisténcia plastica, de cor amarelada e muito fusivel.

Art. 427 Para os fins desta Resolucgdo, apitoxina é o produto de secrec¢do das glandulas abdominais ou
das glandulas do veneno de abelhas operdrias, armazenado no interior da bolsa de veneno.
Art. 428 Para os fins desta Resolucdc, mel de abelhas sem ferrdo é o produto alimenticio preduzido
por abelhas sem ferrdo a partir do néctar das flores ou das secrecdes procedentes de partes vivas das
B plantas ou“de excre¢des de insetos.sugadores- de plantas que ficam sobre partes vivas de plantas que as
abelhas recolhem, transformam, combinam com substéncias especificas préprias, armazenam e deixam
maturar nos potes da colmeia.

Pardgrafo Unico. N3o é permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferrdo.

Art. 429 Para os fins desta Resolugdo, pdlen de abelhas sem ferrdo é o produto resultante da
aglutinacdo do pdlen das flores, efetuada pelas abelhas operérias sem ferrdo, mediante néctar e suas
substancias salivares, o qual é recolhido dos potes da colmeia.

. Paragrafo Unico. N3o é permitida a mistura de pélen apicola com pélen de abelhas sem ferrdo.

Art. 430 Para os fins desta Resolucdo, prépolis de abelhas sem ferrdo é o produto oriundo de
substancias resinosas, gomosas e balsamicas, colhidas pelas abelhas sem ferrdo de brotos, de flores e de
exsudatos de plantas, nas quais as abelhas acrescentam secregdes salivares, cera e pdlen para a elaboracao
final do produto. '

Paragrafo Unico. Ndo é permitida a mistura de prépolis com prépolis de abelhas sem ferrao.

Secao ll

Dos derivados de produtos de abelhas

‘Art. 431 Para os fins desta Resolugdo, derivados de produtos de abelhas sdo aqueles elaborados com
produtos de abelhas, com adi¢do ou ndo de ingredientes permitidos, classificados em:

| - composto de produtos de abelhas sem adicdo de ingredientes; ou
Il - composto de produtos de abelhas com adigdo de ingredientes.

Art. 432 Para os fins desta Resolugdo, composto de produtos de abelhas sem adicio de ingredientes
é a mistura de dois ou mais produtos de abelhas combinados entre si, os quais devem corresponder a cem
por cento do produto final.

Art. 433 Para os fins desta Resolugdo, composto de produtos de abelhas com adicdo de ingredientes
é a mistura de um ou mais produtos de abelhas, combinados entre si, com adigdo de ingredientes
permitidos. ’
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§ 12 O composto de produtos de abclhes com. E';' 'éo de ingredientes deve ser constituido,
predominantemente, em termos quantitativos, c’ﬁ proguio
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§ 22 E proibido o emprego de acucares ou da soluct >3.> acucaradas como veiculo de ingredientes de

qualquer natureza na formulacdo dos co..mec"‘r. i2 ;,i cdutos de abelhas com adicdo de outros
ingredientes. ¥ .

DO REGISTRO DE PRODUCS, DA 52 "} c A, .3 ROTULAGEM E
DOS cz;r.;:s::c: e

DO REGISTRO Z= 7.8

Art. 434 Todo produto de origem animal nr‘ocumdo o mun|C|p|0 deve ser registrado no Servico de
Inspecdo Municipal ou Consorciado.

‘.-
i
Paragrafo Unico. O registro de que trata o capu\“ at a'we 2 formulagdo, o processo de fabricacio e o
rétulo.

Art. 435 O registro dos produtos serd realizado pet §enngo de Inspegdo Municipal ou Consorciado e
os documentos dos registros serdo mantidos nesses c’:'*4 25, sendo que o municipal deverd enviar ao
CIDERSU, se o servi¢o de inspecdo for consorciads, com pcrlodlc dade as atualiza¢gbes de registros de
produtos e de estabelecimentos. Para solicitacio co ragistro do produto o estabelecimento deve
encaminhar ao Servico de Inspe¢do Municipal cu Censorcia p a seguinte documentacdo:

l
' i

| - Memorial descritivo de fabricacdo do praduto e ¢ Lulagem em modelo estabelecido pelo Servigo
de Inspegdo Municipal ou Consorciado centendo:

e

a) matérias-primas e ingredientes, com discriminasio ¢ cas quantndades e dos percentuais utilizados;

b) descricdo das etapas de recepgdo, de manipuiacio, de beneficiamento, de industrializacdo, de
fracionamento, de conservagdo, de embzlagern, de armazenamento e de transporte do produto; e

c) croqui do rétulo a ser utilizado com as devidas cimensdes de todas as informacdes nele contidas,
inclusive do selo cficial do Servigo de Inspe¢dc Municisa! cu Consorciado.

Paragrafo Unico. Para registro, podem ser exigidas infermac¢tes ou documentacdo complementares,
conforme critérios estabelecidos pelo Servico de Inspegic Municipal ou Consorciado, nos termos de
normas complementares aplicaveis.

Art. 436 O SIM acatard definicdes do MAPA para isentar de registro produtos previstos nesta
Resolug¢do ou em normas complementares, conforme a clossificacdo de risco dos produtos.

Art. 437 E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal n3o previstos nesta Resolugdo ou em
normas complementares, desde que seu processo de fabricagdo e sua composicdo sejam aprovados pelo
SIM ou MAPA.

§ 12 Nas solicitagBes de registrc de predutos de cue trata o caput, além dos requisitos estabelecidos
no inciso | do art. 435, o requerente deve apreseantar ac Sivi:
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| - proposta de denominagdo de venda do produto conforme RTIQ;

Il - especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do produto, seus requisitos de
identidade e de qualidade e seus métodos de avaliacdo da conformidade, observadas as particularidades
de cada produto;

Il - informacdes acerca do histdrico do produto, quando existentes;

IV - embasamento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes; e

V - literatura técnico-cientifica relacionada a fabricacdo do produto.

§ 22 Para os produtos que ndo possuam RTIQ, deverdo ser atendidas as diretrizes propostas pelo
MAPA; ‘

§32 O SIM julgard a pertinéncia dos pedidos de registro considerados:
| -'a'seguranca e a inocuidade do produto;

Il - os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses dos
consumidores; e

Il - a existéncia de métodos validados de avaliagcdo da conformidade do produto final.
§42 Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos produtivos ja
existentes, também serd considerado na andlise da solicitagdo a tecnologia tradicional de obtencio do

produto e as.caracteristicas consagradas pelas consumidores.

Art. 438 As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 439 Todos os ingredientes e aditivos apresentados de forma combinada devem dispor de
informagdo clara sobre sua composi¢do e seus percentuais nas solicitacdes de registro.

Paragrafo Unico. Os coadjuvantes de tecnologia empregados na fabricagdo devem ser discriminados
no processo de fabricagdo. :

Art. 440 Nenhuma modificagdo na formulagdo, no processo de fabricagdo ou no rétulo pode ser
realizada sem prévia atualizacdo do registro no SIM.

Art.441 Os procedimentos para o registro do produto e seu cancelamento serdo realizados de
acordo com os requisitos solicitados pelo SIM e normas do MAPA.

Paragrafo (nico. O registro serd cancelado quando heuver descumprimento de disposto na legislacdo
ou a pedido do responsdvel legal pelo estabelecimento registrado no SIV..

CAPITULO Il
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Art. 442 Os produtos de origem animal devem ser &

nuicionados ou embalados em recipientes ou
continentes que confiram a necesséria protec3o, atendiciis as coracteristicas especificas do produto e as
condi¢cBes de armazenamento e transporte. ‘

§ 12 O material utilizado para a cenfe %G liagens que entram em contato direto com o
produto deve ser previamente autorizado pzic 6rga« : :;u.-‘; ""r da salice.
Wi
§ 22 Quando hauver interesse sanitéris cu tecn ’1 ?, GC accrao com a natureza do produto, pode
ser exigida embalagem cu acondicicnamento osgecm::\ B

[

Art. 443 E permitida a reutilizacdo de racipienics o ? O envase ou o acondicionamento de produtos
e de matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana qu ~ do integros e higienizados.

Paragrafo Unico. E proibida a reutilizacic de racipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso nao comestivel, para o envase ou o
acondicionamento de produtos comestiveis. 1

i
CAPITULD m’s- »

Art. 444 Para os fins desta Resolugdo, entende-se ;.var rdtulo ou rotulagem toda inscri¢do, legenda,
imagem e toda matéria descritiva ou grafica aue estzja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em
relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou "o.m_n;ores do produto de origem animal destinado
ao comércio, com vistas a identificacdo.

Pardgrafo Unico: Além das exigéncias contidas ncs normas instituidas pelo Servico de Inspecdo

Municipal — SIM/Cidersu, poderdo ser utilizadas, de fo ma complementar, as normas de rotulagem

instituidas pelo Ministério da Agricultura e Pezudiria — MAPA e pela Agéncia Nacional de Vigildncia

Sanitdria — Anvisa.

Art. 445 Os estabelecimentos podem expedir cu comercializar somente matérias-primas e produtos
de origem animal registrados ou isentos de registro da inspecdo Oficial e identificados por meio de rétulos,
dispostos em local visivel, quando forem destinados diretamente ao consumo ou enviados a outros
estabelecimentos em que serdo processados.

§ 12 O rotulo deve ser resistente as condigBes de armazenamento e de transporte dos produtos e,
guando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confec¢do deve ser previamente
autorizado pelo érgdo regulador da satde.

§ 22 As informagBes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor
contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislaczo especifica.

§ 32 Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

JZSL// 8
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§ 42 Fica dispensada a aposi¢do de rétulos em produtos ndo comestiveis comercializados a granel,
quando forem transportados em veiculos cuja lacragdo n3o seja vidvel ou nos quais o procedimento n3o
confira garantia adicional a inviolabilidade dos produtos.

Art. 446 O usc de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de origem
animal e a sua forma de indicagdo na rotulagem devem atender 3 legislacdo especifica.

Art. 447 Os rétulos podem ser utilizados somente nos produtos registrados ou isentos de registro aos
quais correspondam.

§ 12 As informagBes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira natureza, a
composigao e as caracteristicas do produto.

§ 22 Na venda direta ao consumidor final, é vedado o uso do mesmo rétulo para mais de um
produto.

§ 32 Para os fins do § 22, entende-se por consumidor final a pessoa fisica que adquire um produto de
origem animal para consumo préprio.

Art. 448 Além de outras exigéncias previstas nesta Resolucdo, em normas complementares e em
legislagdo especifica, os rotulos devem conter, de forma clara e legivel:

I - néme do produto;
"I’ 'nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;
Il - carimbo oficial do SIM;
IV- CNPJ ou CPF, nos casos em gue couber;
Hig f'V marca comercial do produto, quando houver;
- data de fabricagdo, prazo de validade e identificacdo do Iote
VII - lista de ingredientes e aditivos;
VIl - identificagdo do pais de origem (“Industria Brasileira”);
IX -'instrugdes sobre a conservacdo do produto;
- indicacdo do ntimero de registro do produto;
XI'-indicagdo quantitativa, conforme legislacdo do érgio competente; e
XII - instrugdes sobre o preparo e o uso do produto, quando necessario.

. §'12 O prazo de validade e a identificacdo do lote devem ser impressos, gravados ou declarados por
meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas
complementares.

§ 22 No caso de terceirizacdo da produgso, deve constar a expressio “Fabricado por”, ou expressdo
equivalente, seguida da identificacdo do fabricante, e a expressao “Para”, ou expressdo equivalente,
seguida da ldentlflcagao do estabelecimento contratante.

§ 32 Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressdo “Fracionado por” ou “Emkalado por”, respectivamente, em substituicio 3 expressdo
”fabrlcado por”.

§ 49 Nos casos de que trata o & 32, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data
de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos
particulares, conforme critérios definidos pelo SIM.
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§ 52 Na rotulagem dos produtos isentos de registro :’Li’era constar a express3o “Produto Isento de
Registro”. i

Art. 449 Nos rétules podem constar referéncias = £rd .':.-os ou a mencgdes honrosas, desde que sejam
devidamente comprovadas as suas concessdes ra selicitzc3o €2 registro e mediante inclusio na rotulagem

de texto informativo ao consumidor para esclarecimznio :‘ﬂ‘o ‘e Gs critérios, o responsavel pela concess3o e
o periodo.

Art. 450 Na composicdo de marcas, é permitico o 7.3 250 de desenhos alusivos a elas.

Paragrafo Gnico. O uso de marcas, ¢z dizeres cu g2 €ssenhes alusivos a simbolos ou guaisquer
indicag8es referentes a atos, a fatos ou a estabziecimzntc: Ta Unido, uos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios, deve cumprir a legislacdo especificz. :

Art. 451 Nos rétulos dos produtos de origem anim:zi € vedadz a presenca de expressdes, marcas,
vocabulos, sinais, denominacdes, simbolos, emblemas, it N,tra;ces ou outras representagdes graficas que
possam transmitir informagdes falsas, incorretas, insuficiz nte_, cu que possam, direta ou indiretamente,
induzir o consumidor a equivoco, erro, confusio ou enﬂanf‘f:“n relagdo a verdadeira natureza, compesic3o,

rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, vclidade, caracteristicas nutritivas ou forma de uso

do produto. 1-

§ 12 Os rotulos des produtos de origem animal nZo podem destacar a presenga ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou préprios de prcd w.::; de iguai natureza, exceto nos casos previstos
em legislacdo especifica.

§ 29 Os rétulos dos produtos de orizem animz! 'x podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas. j
;,‘.

§ 32 O uso de alegacdes de propriedade funcionz! c'1 de satide em produtos de origem animal deve

ser previamente aprovado pelo drgdo rr_gulado. ga ::Ldé, atﬂndendo aos critérios estabelecidos em
legislagdo especifica. ; i

§ 42 As marcas que infringirem ¢ disposto neste art'":: cofrerdo rastricdes ao seu uso.

Art. 452 E facultada a aposicdo no rétulo de inforrﬁagées que remetam a sistema de produgdo
especifico ou a caracteristicas especificas de produgic no @mbito da produgdo priméria, observadas as
regras estabelecidas pelo drgdo competente.

§ 12 Na hipétese de inexisténcia de regras ou de regulamentacdo especifica scbre os sistemas ou as
caracteristicas de produgdo de que trata o caput, ¢ estabelecimento deverd apor texto explicativo na
rotulagem, em local de visualiza¢do fécil, que informard 2o consumidor as caracteristicas do sistema de
producdo.

§ 22 A veracidade das informacGes prestadas na rotulagem nos termos do disposto no § 12 perante
os 6rgdos de defesa dos interesses do consumidor é de responsabilidade exclusiva do estabelecimento.

Art. 453 Poder3do constar expressdes da qual‘d»de nz retulagem quando estabelecidas especificacfes
correspondentes para um determinade produto de origem cnimal em regulamento técnico de identidade e
gualidade especifica.
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§ 12 Na hipdtese de inexisténcia de especificagBes de qualidade em regulamentacdo especifica de
gue trata o caput e observado o disposto no art. 452, a indicagdo de expressdes de qualidade na rotulagem
¢é facultada, desde que sejam seguidas de texto informativo ao consumidor para esclarecimento sobre os
critérios utilizados para sua definicdo.

§ 22 Os parametros ou os critérios utilizados devem ser baseados em evidéncias técnico-cientificas,
mensuraveis e auditdveis, e devem ser descritos na solicitacdo de registro.

§ 32 A veracidade das informagdes prestadas na rotulagem nos termos do disposto nos § 12 e § 22
perante os Orgdos de defesa dos interesses do consumidor é de responsabilidade exclusiva do
estabelecimento.

Art. 454 O uso de informagBes atribuiveis aos aspectos sensoriais, ao tipo de condimentacdo,
mengoes a receitas especificas ou outras que ndo remetam as caracteristicas de qualidade é facultado na

rotulagem, nos termos do disposto no inciso XVIil do caput do art. 7¢.

Paragrafo Unico. As informacdes de que trata o caput ndo se enquadram no conceito de expressdes
de gualidade de que trata o inciso XVIII do caput do art. 7°.

Art.-'_455 O mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos que sejam fabricados em
diferentes unidades da mesma empresa, desde que cada estabelecimento tenha o produto registrado.

§ 12 Na hipétese do caput, as informagdes de que tratam os incisos II, lil, IV e X do caput do art. 448
devergo ser indicados na rotulagem para as unidades fabricantes envolvidas.

§ 22 A unidade fabricante do produto deve ser identificada claramente na rotulagem, por meio de
texto infofmativo, cadigo ou outra forma que assegure a informacgdo correta.

-§& 32 Alternativamente a indicacdo dos carimbos de inspe¢do das unidades fabricantes envolvidas, a
empresa podera optar pela indicacdo na rotulagem de um Unico carimbo de inspecdo referente a unidade

fabricante.

Art. 456 Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a ortografia
oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 457 Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra, total
ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do SIM.

_Art. 458 Os rétulos e carimbos do SIM devem referir-se ao Gltimo estabelecimento onde o produto
foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 459 A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinacgdes estabelecidas
nesta Resolugdo, em normas complementares e em legislacdo especifica.

Segdo Il
Ba rotulagem em particular

Art. 460 O produto deve seguir a denominagio de venda do respectivo RTIQ.
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§ 12 O pescado deve ser identificado com a dena. 3 ticdo comum da espécie, podendo ser exigida a
utilizagdo do nome cientifico conforme estabeleciclo om 2ima comglamentar, se for o caso.

§ 22 Os ovos que n3o sejam de galinha devermn sz- . ::.c.ninados s2gundo a espécie de que procedam.

§ 32 Os derivadcs lacteos fabricados com lzite qize )
a designacdo da espécie que lhe deu origem, excetc o
sao fabricados com leite de outras espécies qus nado o hovi

ceje de vaca devem possuir em sua rotulagem
s predutas que, em fung3o da sua identidade,

§ 42 Os queijos elaborados a partir de prc:essv oo :::tr‘.c do por membrana podem utilizar em sua
denominac¢do de venda o termo queijo, porém sem oo r:fer"ncua a qualquer produto fabricado com
tecnologia convencional.

§ 52 A farinha lactea deve apresentar no painel pring .p i GO rétulo o percentual de leite contido no
produto. Al =

§ 69 Casos de designacbes nZo previstas nesta R s lugdo e em normas complementares serdo
submetidos a avaliacdo do SIM. “ i

Art. 461 As carcagas, os quartos ou as pzrtes de circages em natureza de bovinos, de bdfalos, de
equideos, de suideos, de ovinos, de caprinos e d= ratitas, cfbsihados ao comércio varejista ou em transito
para outros estabelecimentos recebem o can*nbo do SiM r!,rPtamente em sua superficie e devem possuir,
além deste, etiqueta-lacre inviolavel. |

§ 12 As etiquetas-lacres e os carimbos devem conity os exigéncias previstas nesta Resolugdo e em
normas complementares, se for o caso. ‘

& 22 Os mildos devem ser identificadcs com carim bD CaO S, conforme ncrmas complementares, se
for o caso.

Art. 462 Os produtos cdrneos que contentharn carnc ¢ produtes vegetais devem dispor nos rétulos a
indicacdo das respectivas percentagens.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo s= aplica acs condimentos e s especiarias. &4

Art. 463 A dgua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista de
ingredientes do produto. i

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de dgua adicicnada for superior a 3% (trés por cento), o
percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado, adicionalmente, no painel principal da
rotulagem.

Art. 464 Os produtos que ndo sejam leite, prcduio lactec ou produto lacteo composto ndo podem
utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresentacZo, que declarem, impliquem ou sugiram que estes
produtos sejam leite, produto ldcteo ou produto ldctec compaesto, ou que fagam alusdo a um ou mais J
produtos do mesmo tipo.

§ 12 Para os fins desta Resolugdo, entende-se per termos ldcteos os nomes, denominacdes, simbolos,
representagdes graficas ou outras formas que sugiram cu fagam referéncia, direta ou indiretamente, ao

leite ou aos produtos lacteos.
30
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§ 22 Fica excluida da proibicdo prevista no caput a informacdo da presenca de leite, produto lacteo
ou produto lacteo composto na lista de ingredientes.

§ 32 Fica excluida da proibicdo prevista no caput.a denominago de produtos com nome comum ou
usual, consagrado pelo seu uso corrente, como termo descritivo apropriado, desde que ndo induza o
consumidor a erro ou engano, em relagdo a sua origem e a sua classificacdo.

Art. 465 Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes a espécie e as
formas de apresentagao do produto, o usc de embalagem pode ser dispensado, desde o produto seja
identificado nos contentores de transporte.

Paragrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica ao pescado recebido diretamente da producio
primatia. -

Art. 466 Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designacdo do produto a palavra
“descongelado”, devendo o rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da denominacdo de venda,
em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de dizeres ou desenhos, em caixa
alta e em negrito, a expressdo “NAO RECONGELAR”.

Art. 467 Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das
abelhas deve constar a adverténcia “Este produto ndo deve ser consumido por criancas menores de um

ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

.Art. 468 O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas em
legislacdo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

[ - ndo conter indicagBes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e
Il - conter a expressao “Proibida a venda fracionada.”.
Art. 469 Os rdtulos das embalagens de produtos ndo destinados a alimentagdo humana devem

conter, além do carimbo do SIM, a declaracdo “NAO COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres destacados e
atendendo'as normas complementares, se for o caso.

CAPITULO IV
DOS CARIMBOS DE INSPECAO
Art. 470 Os carimbos do Servico de Inspe¢do Municipal ou Consorciada representam a marca oficial

usada‘exclusivamente nos estabelecimentos cadastrados perante o érgdo fiscal competente e a garantia de
que o produto provém de estabelecimentos inspecionados e fiscalizados pela autoridade competente.

‘Art. 471 O nimero de registro do estabelecimeanto deve ser identificado no carimbo oficial SIM cujo
formato, dimensdes e emprego em norma complementar especifica.

§ 12 As iniciais S.I.M. traduzem "Servico de Inspecdao Municipal”.

§ 22 As iniciais CIDERSU traduzem “Consdrcio Intermunicipal para ¢ Desenvolvimento Regional
Sustentdvel”.
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§ 32 O carimbo deve conter: il
I - O nome do municipio na parte superior internz; ‘I
Il - a expressdo “SIM”, acima da palavra “INSPECIO .’:.“ 07

Il - palavra “INSPECIONADQ”, ao centro; |

IV - o nimero de registro do estabelecimento, asaixs c'a p?lavra “INSPECIONADO”; e

V - as iniciais “CIDERSU”, na borda infericr m"\“.‘."

§ 42 O niumero de registro do es;soblc”'“:'.‘._'.? ccnstanie do carimbo de inspecdo n3o é
precedido da designagdo “nimero” ou de sua abrevisa H: {n=) e ¢ aplicado no lugar correspondente,
equidistante dos dizeres ou das letras e das IIP"I-.s que '*‘—*rusentam a forma.

Art. 472 O Carimbo Oficial da Inspe¢Zo Municizai oy Consorciaua é representado pelos diferentes

modelos discriminados em nerma complemeritar espociion.

Art. 473 O produto de origem animai inspecicnzzz p’or servico de inspe¢do vinculado a Consdrcio
Publico aderido e regular com o SISBI-POA, mas sem a iccomarca SISBI, podera ser comercializado na area
de atuagdo do consércio onde o produto esteja registrado, t_;iesde que cumpridos os requisitos exigidos nos
artigos 12 e 22 da Instrugdo Normativa 29, de 23 de abril ¢2 2020, observado o disposto nesta Resolugdo.

Art. 474 A tinta utilizada na carimbagem deve scr & base de violeta de metila para marcagdo em
carcaca. ‘

§ 12 O carimbo e a tinta quando fora ¢as trabalhos aeverdo ficar sob a guarda e responsabilidade
do Responsavel Técnico do estabelecimento. :

§ 22 A carimbagem deve ser acompanhada por um funcionario o Sistema de Inspecdo Municipal ou
Consorciado.

Art. 475 Os carimbos do SIM devem chedecer exzizmente & descricdo e aos modelos determinados
em norma complementar especifica, respeitadas as dimcnzdes, a forma, os dizeres, o idioma, o tipo e o
corpo de letra e devem ser colocados em destague nas tcsteiras das caixas e de outras embalagens, nos
rétulos ou nos produtos, numa cor Unica, de prc.‘c";ncra preta, quando impressos, gravados ou
litografados. '

Paragrafo Unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem seja
menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrades), o carimbo nfo necessita estar em destague em
relagdo aos demais dizeres constantes no rétulo. :

Art. 476 Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente
inutilizados pelo SIM.

TiTuLo Vil
DA ANALISE LASORATORIAL

Art. 477 As matérias-primas, os produtos de origem animal e toda e qualquer substincia que entre
em suas elaboragbes, estdo sujeitos a andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular, histolégicas e demais andlises que se fizeram neccessérias para a avaliagdo da conformidade.

Paragrafo Unico. Sempre que o SIM julgar necessério realizard a coleta de amostras para analises
laboratoriais, sendo que o SIM sempre utilizard o padrdo ¢= zmaostras instituido nos manuais do MAPA.

\.bae Pereira de Moraes Fil™
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Art. 478 As metodologias analiticas devem ser padronizadas e validadas por norma federal
especifica.

Paragrafo Unico. Em casos excepcionais, a critério da autoridade competente do SV, podem ser
aceitas metodologias analiticas além das adotadas oficialmente, desde que reconhecidas
internacionalmente ou por instituicGes de pesquisa, e devem ser obrigatoriamente mencionadas nos
respectivos laudos. ‘ '

Art. 479 Estdo sujeitos as andlises os produtos de origem animal, seus derivados, seus ingredientes, o
gelo e a dgua de abastecimento.

Art. 480 A colheita de amostra de matéria-prima, produto ou qualquer substancia que entre em sua
elaboracdo e de agua de abastecimento para analise fiscal devem ser efetuadas pelo fiscal do SIM.

§12 N3o deve ser colhida amostra de produto cuja identidade, composicdo, integridade ou
conservacgdo estejam comprometidas.

§22 Nos casos previstos no §1°, as intervengles legais e penalidades cabiveis ndo dependerdo das
andlises e de laudos laboratoriais.

Art. 481 Para os casos onde existam duvidas da inocuidade de produtos devido ac comprometimento
das condigBes industriais ou higiénico-sanitarias das instalagdes e do processo tecnoldgico de qualquer
produto, a partida ficara sequestrada, sob a guarda e conservacdo do responsavel pelo estabelecimento
como fiel depositério, até o laudo final dos exames laboratoriais.

Art. 482 Para realizagdo das analises fiscais, deve ser coletada amostra em triplicata da matéria-
prima, do produto ou de qualquer substdncia que entre em sua elaboracdo, asseguradas a sua
inviolabilidade e a sua conservagdo.

'§ 12 Uma das amostras coletadas deve ser encaminhada ao laboratério credenciado pelo Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimentoc e as demais devem ser utilizadas como contraprova. Uma
amostra deverd ser entregue ao detentor ou ao responsdvel pelo produto e a outra amaostra devera ser

mantida em poder do laboratério ou do SIM.

§ 22 E de responsabilidade do detentor ou do responsével pelo produto, a conservacio de sua
amostra de contraprova, de modo a garantir a sua integridade fisica.

§ 32 Ndo devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:
I - a quantidade ou a natureza do produto nZo parmitirem;

lI- o produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo hébil para a realizacdo da
andlise de contraprova; ;

Il - se tratar de anadlises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspeg¢io oficial;

_ IV- forem destinadas a realizagdo de anélises microbiolégicas, por ser considerada impertinente a
anélise de contraprova nestes casos, e

u / 93
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V - se tratar de enszios para deteccio de anslites
tempo. :

e ndo se mantenham estdveis ao longo do

§ 42 Para os fins do inciso Il do § 39, considera-sa qug 0 produto apresenta prazo de validade exiguo
guando possuir prazo de validade remanascen:= igua! Gu iniErior a quarenta e cinco dias, contado da data
da coleta. |

Art. 483 A coleta d= amostra de n”atéri?—,,rim”, Larh ~cLito ou d2 qualquer substancia que entre em
sua elaboracdo e de dgua de abastecimento pzra ansii !“Ml deve ser efetuada por servidores do SIM.

§ 12 A amostra deve ser coletads, sempr° R0
seu representante, conforme o caso.

, na presenca do detentor do produto ou de

§ 29 N&o deve ser coletada amostra de produts cuja ideridade, composicdo, integridade ou
conservacao esteja comprometida.

Art. 484 As amostras para analises devem ser celetcdas, manuseadas, acondicionadas, identificadas
e transportadas de modo a garantir a manutencdc de sua integridade fisica e a conferir conservagdo
adeguada ao produto.

Pardgrafo Unico. A autenticidade das amostias deva ser garantida pela autoridade competente gue
estiver procedendo 3 coleta.

Art. 485 Nos casos de resultados de analises fiscais .12 no atendam ao disposto na legislacdo, o SIM
notificard o interessado dos resultadocs aralstlcos oZiics3 ¢ adotard as acgBes fiscais e administrativas
pertinentes. ;

Art. 486 E facultado ao interessado requerer zo 5 @ andlise pericial da amostra de contraprova,
nos casos em que cauber, no prazo de 48 (quarents e cit2} horas, contado da data da ciéncia do resultado.

§ 12 Ao requerer a analise da contraprova, o int2razsado deve indicar no requerimento o nome do
assistente técnico para compor a comissdo pericial e podzrd incicar um substituto.

§ 22 O interessado deve ser notificado sokbre a Cat:, 2 hora e c laboratério definido pela autoridade
competente do SIM, em que se realizard a andlise pericizi na amostra de contraprova, com antecedéncia
minima de 72 {setenta e duas) horas.

§ 32 Deve ser utilizada na andlise pericial 2 amostra de contraprova que se encontra em poeder do
detentor ou do interessado.

§ 42 Deve ser utilizada na pericia de contraprova o mesmo método de anélise empregado na analise
fiscal, salvo se houver concordéncia da comiss3o pericial quanto a adogéo de outro método.

§ 52 A anadlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios
de alteracdo ou de violag2o.

§ 62 Na hipdtese de que trata o § 58, deve ser considerads o resultado da analise fiscal.

§ 72 Em caso de divergéncia quanto ao resultads dz analise fiscal ou discordancia entre os resultados
da andlise fiscal com o resultado da andlise pericial de coniraprova, deve-se realizar novo exame pericial
sobre a amostra de contraprova em poder do laboraioric cu do SIM.
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§ 82 O ndo comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora
determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica a aceitacdo
do resultado da andlise fiscal.

3

Art. 487 O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para acompanhar analises
periciais, devera comprovar que os indicados possuem formagdo e competéncia técnica para acompanhar a
analise pericial, conforme os critérios definidos pelo SIM.

§ 12 Na hipdtese de o assistente técnico ou substituto indicado ndo atender aos requisitos de
formacdo e competéncia técnica de que trata o caput, o pedido de realizagdo de andlise pericial da amostra
de contraprova serd cansiderado protelatério.

; § 22 Na hipdtese de que trata o § 19, o pedido de realizacdo de analise pericial da amostra de
contraprova sera indeferido e sera considerado o resultado da analise fiscal.

Art. 488 O interessado poderad apresentar manifestacdo adicional quanto ao resultado da andlise
pericial da amostra de contraprova no processo de apuracdo de infra¢des no prazo de dez dias, contado da
data de assinatura da ata de analise pericial de contraprova.

§ 12 Aplica-se a contagem do prazo de que trata o caput o disposto nos § 1° e § 2° do art. 542
considerada, para este fim, como data da cientificacdo oficial a data de assinatura da ata de analise pericial
de contraprova.

" 8§ '292°0 resultado da andlise pericial da amostra de contraprova e a manifestacdo adicional do
interessado quanto ao resultado, caso apresentado, serdo avaliados e considerados na motivagdo da
decisdo administrativa.

Art. 489 O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de andlises
fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem
necessarias para a avaliacdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal prevista
em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e cientifico
comprovados, e dispondo de evidéncias auditiveis que comprovem a efetiva realizacio do referido

il controle.

“Art. 490 A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIM pode ser realizada
em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a programas e a demandas
especificas.

Art. 491 Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para analises
fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo SIM.

Art. 492 Os estabelecimentos sdo responséveis por arcar com os custos das andlises fiscais em
laboratérios credenciados e para atendimento aos programas nacionais, desde gue sejam cientificados no
momento da coleta das amostras e manifestem sua concordancia expressa.

Art. 493 Nos casos de analises fiscais de produto com padrdes microbioldgicos ndo previstos em
Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade ou em legislacdo especifica, permite-se seu

enquadramento nos padrdes estabelecidos para um produto similar.

Art. 494 Confirmada a condenag¢do do produto ou da partida, o SIM determinara a sua inutilizacdo.
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DA RE!‘*‘SPECAC IN2ET S SANITARIA
Art. 495 Os produtos de origem animal podem s scecionados sempre gue necessario antes de
sua liberacdo para o ccmércio. | g
Art. 496 A reinspecdo dos produtes devea ser resli ‘a em local ou em instalagdo que preserve as
condicdes sanitdrias dos produtos.

Paragrafo Unico. A reinspecdo de que tratz 0 comul: :;béange:

| - a verificacdo das condigbes de integricade cas einlalegens, dos envoltdrios e dos recipientes;
Il - a rotulagem, as marcas oficiais de inspecdo, a dztc de fabricacdo e os prazos de validade;

Il - a avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quanda cquber;

IV - a coleta de amostras para andlises fisicas, micrcioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular
e histolégicas, quando couber;

V - a documentacao fiscal e sanitaria de respaldo <o _fc!"IS;tO e a comercializagdo, quando couber;

l'
VI -as condigdes de manutengdo e de higieiic <% veiculo transportador e o funcionamento do
equipamento de geracdo de frio, guando couberie -~

VIl - 0 nimero e a integridace do lacre da inspeco ¢ficizl de orisem, quando couber.
Art. 497 Na reinspecdo de matériss-primas ou de profutos que apresentem evidéncias de alteragdes
ou de adulteracdes, devern ser aplicados os procedinnintos previstos nesta Resolucdo e em normas

complementares, se fer o caso. -'

§ 12 Na reinspegdo, os produtos gue ferem juigados imprdprios para o consumo humano devem ser
condenados, vedada a sua destinagdo a outros estabeiecimentos sem autorizagdo prévia do SIM.

§ 22 Os produtos que, na reinspegdo, permitam aproveitamento condicional ou rebeneficiamento
devem ser submetidos a processamento especifico autorizadc e estabelecido pelo SIM e devem ser
novamente reinspecionados antes da liberacdo.

Art. 498 E permitido o aproveitamento condicicnal su a destinacdo industrial de matérias-primas e
de produtos de origem animal em outro estabelecimento sob inspecdo do SIM ou em estabelecimentos
registrados nos servigos de inspecdo Federal, dos Estadcs, do Distrito Federal e dos Municipios, desde que:

I - haja autorizagde prévia do servico cficial do estakzlecimento de destino;

Il - haja controle efetivo de sua rastrezbilidade, contemplando a comprovagdo de recebimento no
destino; e

Il - seja observado o disposto no incise XV do canu? ¢2 art. 75.

Cabriel Pereira dﬂ Moraes
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TiTULO X
DAS DOACOES

Art. 499 Os produtos apreendidos durante as atividades de inspecdo e fiscalizacdo nos
estabelecimentos registrados, unicamente em decorréncia de fraude econdmica ou com irregularidades na
rotulagem, poderdo ser objeto de doagdo destinados prioritariamente aos programas de seguranga
alimentar e combate a fome a juizo do fiscal médico veterinario do SIM.

Art. 500 N3o ser3o objeto de doagBes os produtos apreendidos sem registro em servigo de inspecdo
oficial da entidade sanitaria competente.

TiTULO XI

DO TRANSITO E DA CERTIFICACAO SANITARIA DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL

CAPITULO |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 501 O trénsito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por meio
de transporte apropriado, de modo a garantir @ manuten¢do de sua integridade e a permitir sua
conservacao.

§ 12 Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e desinfetados antes
e apds o transporte.

§ 22 Os veiculos, os contentcres ou os compartimentos utilizados para o transporte de matérias-
primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando necessario, de
equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de temperatura, em atendimento ao
disposto em normas complementares, se for o caso.

§ 32 E proibido o transporte de pescado fresco a granel, com excecdo das espécies de grande
tamanho, conforme critérios definidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 502 As matérias-primas e os produtos de origem animal fabricados em estabelecimentos sob
inspecdo municipal ou consorciado, quando devidamente registrados ou isentos de registro tém livre
comércio em territdrio de abrangéncia do Servico de Inspe¢do Municipal ou Consorciado, observadas:

| -as exigéncias do érgdo de satide animal quznto ao transito de produtos; e
Il -as demais exigéncias previstas nesta Resolugdo e em normas complementares, se for o caso.

..Art. 503 Todos os produtos de origem animal em transito no territério do Servico de Inspecdo
Municipal ou Consorciado devem estar embalados, acondicionados e rotulados em conformidade ao
previsto nesta Resolugdo e em legislagdo vigente, podendo ser reinspecionados pelos médicos veterinarios
do Servigo de Inspecdo Municipal ou Consorciado em postos fixos ou valantes.

‘-u/ / -
i+ Pereira de Moraes Filho
#REFEITC -MUNICIPAL



CIDERSU I

Besenvalyiments Reginnal SusteRtavcl czp 47.760-000 ngljfﬁgz , 22)6 %%772130%‘232 Af (35) 99938-2069

tR

{1
Art. 504 Os produtos e matérizs-primas do =nzom  animal registrados, procedentes de

estabelecimentos sob inspecio oficial, atendidas a5 2xi Zfos nesta Resoiucdo e legislacdo especifica, tém

livre transito no territ6rio do Servico de Insgecin I"a : .::.""‘I cu Consorciado desde que autorizados pelo
Servigo de Inspe¢do Municipal ou Consorciada, retulzcos cii acompanhados de documento sanitério oficial,
sem prejuizo das instrugSes especificas & sanidag2 “"2.,::} cdem ser expostos ao consumo em qualquer
parte do territério do Servico de Inspecdo Municinal cu Corgsrciado.

[

> 5158, estes terdo livre transito no Brasil.

§ 22 Os produtos de origem animal dencsitacos os.r _ém trénsito intermunicipal no territério do
CIDERSU estdo sujeitos a fiscalizagdo pelo Servigo de i:sp:;éo Municipal ou Consorciado, nos limites da sua
competéncia. |

§ 12 Quanto de tratar de estabeiecimentos,_ader‘i:#

Art. 505 Os produtos de origem animal oriundes dz 'c‘stabolecimentos com inspecdo permanente,
guando em transito, deverdo estar acompanhados de occu..‘.c 0 fiscal.

§ 12 E proibido o transito de produtos de orizem {’ar_uimal destinados ao consumo humano com

produtos ou mercadorias de outra natureza. o

i
§ 22 Os produtos de crigem animal em transitc dzverfio estar higienicamente acondicionados em

recipientes adequados, independentemente d2 estarem C.'T.‘L 2lados.

§ 32 Os veiculos transportadores de produtcs de orf"‘r‘m animal refrigeracdos ou congelados dever3c
ser providos de isolamento térmico e dispor da meigs guz “ formitam verificar a temperatura, mantendo-a

nos niveis adequados a conservagdo dos produtos transpe.t Thos

CAF T

e S.."‘!L’E ak

DA CERTIFICACAO DE PROSUTCS BZ ORIGEM ANIMAL
Art. 506. Os certificados sanitdrios, as guias de trinsito e as declaracdes de conformidade ou de
destinagdo industrial ou condenacdo emitidos para os produtos de origem animal devem atender aos
modelos estabelecidos pelo MAPA. !

§ 12 Os procedimentos de emissdo dos documentos dg_ que trata o caput serdo definidos em normas
complementares, se for o caso.

§ 22 A certificagdo sanitéria de produtos ndo comestiveis observara ainda as disposicdes do art. 333.

§ 32 Os certificados sanitdrios nacionais ou internacionais e as guias de transito poderdo ser
emitidas:

| - pelos servicos de inspecdo de produtos de origern animal;
I - pelas unidades do sistema de vigilancia agropeci:3ria internacional; e
Il - pelas centrais de certificacdo definidas pelc Miniztério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 507 E obrigatéria a emissdo de certificagdo sanitdria para o transito de matérias-primas ou de
produtos de origem animal.

Gabriel Pereira dz Moraes [
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§ 1°. A critério do SIM pode ser dispensada a certificagdo sanitaria para o transito de matérias-primas
ou de produtos de origem animal, conforme estabelecido nesta Resolucdo e em normas complementares,
observada a legislacdo de satde animal.

§ 22 Os procedimentos de emissdo dos documentos de certificagdo sanitaria assim como os modelos
serdo definidos pelo SIM ou em normas complementares, se for o caso.

Art. 508 E obrigatéria a emissdo de certificacdo sanitaria para o transito de matérias-primas ou de
produtos de origem animal destinados ao aproveitamento condicional ou a condenagdo determinados pelo
SIM e a emissdo de documentacdo de destinacao industrial ou de condenagdc determinadas pelo
estabelecimento.

““§12"Nos casos de matérias-primas ou de produtos destinados ao aproveitamento condicional ou &
condenagdo, é obrigatdria a comprovacao do recebimento das matérias-primas e dos produtos pelo
estabelecimento de destino junto ao estabelecimento expedidor.

§ 22 N3o serdo expedidas novas partidas‘de matérias-primas ou de produtos até que seja atendido o
disposto no § 19. i

§ 32 Nos estabelecimentos de abate em que n3o seja possivel separar o material condenado oriundo
do Departamento de Inspegdo Final e das linhas de inspe¢do de post mortem do material condenado pelo
estabelecimento nas demais operagSes industriais, a certificagdo sanitaria de que trata o caput fica
dispensada e o transito desses produtos serd respaldado pela declara¢io de condenacio de que trata o art.
507 emitida pelo estabelecimento.

TITULO X!

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS
INFRACOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES
Secao |
Dos responsaveis pela infracdo

Art. 509 Serdo responsabilizadas pela infragdo as disposicGes desta Resolucdo, para efeito da
aplicagdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o
recebimento nos estabelecimentos registrados no SIM ;

Il - proprietdrias, locatérias ou arrendatérias de estabelecimentos registrados no SIM onde forem
recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados, industrializados, conservados,
acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de
origem animal; e

Il - gue expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal.

-~
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Paragrafo Unico. A responsabilidade a qua 2 rofz: o c2put abrange as infragBes cometidas por
quaisquer empregados ou prepostos das pessoss fisicas 2u iuridicas aue exercam atividades industriais e
comerciais de produtos de origem animal ou ¢¢ rmatrias- imas.

Art. 510 Se houver evidéncia ou suspeita g2 gu~
saude publica ou tenha sido adulterade, o SiM davers
medidas cautelares:

| - apreensdo do produto, dos rétulos cu das emb:-h;?:ns;

I - suspensdo proviséria do processo de fabriccgZo oy de suas etapas;

HI - coleta de amostras do produto para realizaggo c'e“fahélises laboratoriais; ou

IV - determinar a realizagdo, pela empresa, de celzta de amostras para andlises laboratoriais, a
serem realizadas em laboratério prépric ou credenciacze, ostervado o disposto no art. 491.

§ 12 Sempre que necessdrio, serd dsterminzda 2 revisdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos. '

§ 22 Quando a apreensdo de produtcs for motivads por deficiéncias de controle do processo de
producdo, as medidas cautelares poderdo ser estencic:s a outros !lotes de produtos fabricados sob as
mesmas condicdes. '

§ 32 As medidas cautelares adotadas cujas suzjzeias cue levaram 3 sua aplicagdo ndo forem
confirmadas seréo levantadas.

§ 49 Ap6s a identificacdo da causa da irregularidace e @ adogdo das medidas corretivas cabiveis, a
retomada do processa de fabricac3o serd autcrizada.

§ 52 Quando for tecnicamente pertinente, a libcracdo de prcdutos apreendidos poderd ser
condicionada a apresentacdo de laudes laberatorizis que evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 62 O dispostc no caput ndo afasta as competéncics de outros 6rgdos fiscalizadores, na forma da
legislacdo.

§ 72 As medidas cautelares adotadas devem ser propercionais e tecnicamente relacionadas aos fatos
gue as motivaram.

Art. 5110 SIM poderd determinar que o estahelecimento desenvolva e aplique um plano de
amostragem delineado com base em critérios cientificos para realizagdo de analises laboratoriais, cujos
resultados respaldardo a manutencdo da retomada do precasso de fabricagio quando a causa que motivou
a adogdo da medida cautelar for relacionada as deficiéncios do controle de processo de producio.

Paragrafo Unico. As amostras de gue trate o cagut sordo celetadas pela empresa e as anélises serdo
realizadas em laboratério proprio ou credenciado, obsarvado o disposto no art. 491.
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CAPITULO Ii
DAS INFRACOES
Art. 512 Constituem infragdes ao disposto nesta Resolucdo, além de outras previstas:
| - construir, ampliar, remodelar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacdo do projeto, para
todos os tipos de estabelecimentos passiveis de registro no SIM, ou sem prévia atualizacdo da
documentagdo necessdria, quando houver aumento de capacidade de producdo ou alteragdo do fluxo de

matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o locatario
ou o arrendatdrio sobre esta exigéncia legal, por ocasido da venda, da locacdo ou do arrendamento;

Il - utilizar rétulo que n3o atende ao disposto na legislacio aplicavel especifica;
IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢8es inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - elaborar praodutos que n3o possuam processos de fabricagdo, de formulacdo e de composicio
registrados no SIM;

VIl - expedir pradutos sem rétulos, ou produtos que ndo tenham sido registrados no SIM;

VIil - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos nesta Resolucdo e em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

"X -desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagdes, dos equipamentos, dos utensilics e dos trabalhos de manipulacio e de preparo de matérias-

primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricacdo;

Xl - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovacdo de sua procedéncis;

Xl - utilizar processo, substdncia, ingredientes ou aditivas que nio atendem ao disposto na
legislacdo especifica;

XIIl - ndo cumprir os prazos previstos em seus documentos expadidos em resposta ao SIM relativos a
planos de acdo, fiscalizacdes, autuagdes, intimacgdes ou notificacdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou cistribuir produtos de origem animal fabricados em
estabelecimento ndo registrado no servico de inspagdo oficiai;

XV - fabricar, expedir ou distribuir produtos de origem animal com rotulagem falsificada;
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XVI - elaborar produtos que ndo atendam ac diszeoo na legislecdo especifica ou em desacordo com
os processos de fabricagdo, de formulacdo e de comzesisfe registrados no SIM;

XVII - utilizar produtos com prazo de validedz v
expirado o prazo ou apor data posterior & dota de {ahr
estabelecidos nesta Resolucdo ou em normas cocmplerian®

neiila, apor zos produtos novas datas depois de
0 do produto, em desacordo com os critérios
25, se for o caso.

XVIII - sonegar, prestar ou apresentar informac®zs, }df‘claragoes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgdo fiscalizador, referentes a quantidade, & Cf‘;,idade ¢ a procedéncia das matérias-primas,

dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualguer info x.'.a(;co que, direta ou indiretamente, interesse
ao SIM e ao consumidor; 1

XIX - fraudar registros sujeitos a verificzg3o pelo Jira ;
XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbes oficiais, rétulos e embalagens;
XXI - adulterar matéria-prima, ingrediente ou precutg de origern animal;

1
“ - 5% e R . - "
XX - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecids;

XXII - embaragar a agdo de servidor do SIM no cxzigicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a
retardar, a m, a restringir ou a burlar os trabaihos ce u::‘:'._u 2o;

XXIV - desacatar, intimidar, ameagar, agredir ou tentsr subernar servidor do SIM;
XXV - produzir ou expedir produtos que representer risco & satde publica;

XXVI - utilizar matérias-primas e procutcs cordenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia
conhecida no preparo de produtos usados na alimenta¢do htimana;

XXVII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, totzi cu parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXVIII - fraudar documentos oficiais;

XXIX - ndo realizar o recolhimento de produtos gue possam incorrer em risco 3 salde ou que
tenham sido adulterados;

XXX - deixar de fornecer os dados estatisticos ¢ intcresse do SIM nos prazos regulamentares;

XXXI - prestar ou apresentar informacgdes incorratas ou inexatas referentes d quantidade, 3
qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingradientes e dos produtos ao SIM;

XXXII - adquirir e/ou utilizar matérias-primas ou produtes de origem animal adulterados;

XXXII - iniciar atividade sem atender exigéncizs ou pendéncias estabelecidas por ocasido da
concessdo do titulo de registro;
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XXXIV - ndo apresentar produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatdria no local de
reinspecdo autorizado ou ndo apresentar para reinspecdo os produtos de origem animal sujeitos a
reinspecao obrigatoria; :

XXXV - prestar ou apresentar informacdes, declaragdes ou documentos falsos ao SIM;

XXXVI - expedir ou comercializar produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatéria
anteriormente a realizacdo da reinspecio;

XXXVII - receber, manipular, beneficiar, industrializar, fracionar, conservar, armazenar, acondicionar,
embalar, rotular ou expedir produtos de origem animal sem possuir registro no 6rgdo de fiscalizagdo
competente;

|
&

XXXVIII - descumprir determinagdes sanitarias de ‘interdigdo total ou parcial de instalages ou
equipamentos, de suspensdc de atividades ou outras impostas em decorréncia de fiscalizagbes ou
e autuagles, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares; e

XXXIX - ndo realizar os tratamentos de destinagdo industrial ou de aproveitamento condicional

estabelecidos nesta Resolucdo ou em normas complementares ou ndo dar a destinagdo adequada aos
produtos condenados.

Art.’513 Consideram-se improéprios para o consumo humano, na ferma em que se apresentam, no
todo 'ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

- I- apresentem-se alterados;
Il - apresentem-se adulterados;
Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rancosos, com caracteristicas fisicas ou
sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na

elaboracdo, na conservagdo ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em legislag3o,
mas que possam prejudicar a saude do consumidor;

V - contenham substancias t6xicas ou compostes radioativos em niveis acima dos limites permitidos
em legislagdo especifica;

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos nesta Resoluc3o,
em normas complementares e em legislacdo especifica;

VIl - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

“VIII'-'sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterindrio durante o periodo de caréncia recomeandado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterindrio que possam
prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens estufadas;
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XI - apresentem embalagens defeitussas, ccm ol contetdo exposto 3 contaminacdo e 3
deterioracdo; : i

XIl - estejam com o prazo de validade expirado;
XIII - ndo possuam procedéncia conhecidz; cu Y

XIV-ndo estejam claramente identificades coii oriundos de estabelecimento sob inspecio
sanitdria.

Pardgrafo Unico. Outras situagdes ndo pravistas n=3 inciscs de | a XIV podem tornar as matérias-
primas e os produtos improprios para consurmo humarc, csnforme critérios definidos pelo SIM.

Art. 514 Além dos casos previstos no art. 513, @3 carnes ou os produtos cirneos devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na fcrma como se apresentam, quando:

|- sejam obtidos de animais que se enguadiem ncs casos de condenacio previstos nesta Resolugdo e
em normas complementares, se for o caso.

Il - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos rizdutes em que a presenca de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecr:.cléico; ¢4

Il - estejam infestados por parasitas ou com indizizs o'z a¢82 por insetos ou roedores.

Pardgrafo (nico. Sdo ainda consideradss imprécrios para consumo humano a carne ou os produtos
cérneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nZ5 submetidcs & inspecdo sanitéria oficial.

Art. 515 Além dos casos previstos no art. 513, o pniccado ou os produtos de pescado devem ser
considerados improprios para consumo huriiano, na form:. 20110 se agresentam, quando:

I - estejam em mau estado de conservacio e com_:s;j-::to repugnante;

Il - apresentem sinais de deteriorago;

lll - sejam portadores de lesGes ou doengas;

IV - apresentem infecgdo muscular maciga por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados pela legislacdo federal;
VI - tenham sido recolhidos j& mortos, salvo quando capturados em operacdes de pesca; ou

VIl - apresentem perfuragdes dos envoltdrios dos embutidos por parasitas.

Art. 516 Além dos casos previstos no art. 513, .cs ovos e derivados devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - alteracGes da gema e da clara, com gema aderenta a casca, gema rompida, presenca de manchas
escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca de embrido com mancha orbitdria ou em

adiantado estado de desenvolvimento;
Q Q / ~ 104
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Il - mumificacdo ou estejam secos por outra causa;

lli - podrid3ao vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamente;

V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substéncias capazes de
transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
Vil - rompimento da casca e das membranas testéceas.

Paragrafo Unico. S8o também considerados impréprios para consumo humano os ovos que foram
submetidos ao processo de incubacdo.

Art. 517 Além dos casos previstos no art. 513, considera-se impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento o leite cru, quando:

|- provenha de propriedade interditada pela autoridade de salide animal competente;

Il-na selegdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de
acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscopico, de conservadores, de agentes inibidores
do crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composic3o;

Il - apresente corpos estranhos ou impurezas gue causem repugnancia; ou

IV - revele presenca de colostro.

Paragrafo Unico. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto gue tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e

inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 518 Além dos casos previstos nos art. 513 e art. 517, considera-se impréprio para producdo de
leite para consumo humano direto o leite cru, quando:

I- ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas complementares.
FTArE519 Além dos casos previstos no art. 513, s3o considerados impréprios para consumo humano,
na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem fermentacio

avancada ‘ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em normas complementares.

Art. 520 Para efeito das infracBes previstas nesta Resolugdo, as matérias-primas e os produtos
podem ser considerados alterados cu adultersdos.

§ 12 S3c considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que ndc apresentem condicbes
higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco & satde publica.

§ 22 S3o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:

I- fraudados: _ =
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a) as matérias-primas e os produtos que tenhrm sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituicia or cuiros inertes ou estranhos e n3o atendem ao

disposto na legislagdo especifica;

b) as matérias-primas e os predutos com adizio O3 ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substdncias com o objetivo de <isciiniiiar ou de ocultar alteragdes, deficiéncias de
qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboracZo ¢n pisduto;

c)as matérias-primas e os produtos elabcradss com adicdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com ¢ ¢c2jz*is de aumeittar o velume ou o peso do produto;
ou -

d) as matérias-primas e os produtos eiakborados cu comercializados em desacordo com a tecnologia
ou o processo de fabricagdo estabelecido em normas complementares ou em desacordo com o processo de
fabricagdo registrado, mediante supress3o, abreviacso J‘UbStltUl(}aO de etapas essenciais para qualidade
ou identidade do produto; ou

Il - falsificados:

a) as matérias-primas ¢ os produtos em gue tcnncm side utilizadas denominacges diferentes das

previstas nesta Resclugdo, em normas complementaras cu 1o registro de produtos junto ao SIM;

b) as matérias-primas e os produtes que tenhzm $ido elaberados, fracionados ou reembalados,
expostos ou N30 a0 CONSUMO, COM a aparéncia e as caractoricticas gerais de outro produto registrado junto
2o SIM e que se denominem como este, sem guz o s2ix;

c} as matérias-primas e os produtos quz= tenham siZ' > claborados de espécie diferente da declarada
no rétulo ou divergente da indicada no registro do procutzs;

d) as matérias-primas e os produtos que nie tennam sofrido o processamento especificado em seu
registro, expostos ou ndo ao consumo, e que estejam indiczdos como um produto processado;

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteractes no prazo de validade; ou

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especificacdes referentes & natureza ou a
origem indicadas na rotulagem.

Art. 521 O SIM acatard normas do Ministério dz Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, o qual
estabelecerd em normas complementares, os critérios de destinacdo de matérias-primas e de produtos
julgados impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentem, incluidos sua inutilizac3o, o
seu aproveitamento condicional ou sua destinagdo industrial, quando seja tecnicamente vidvel.

§ 12 Enquanto as normas de que trata o caput nic forem editadas, o SIM podera:

I - autorizar que produtes julgados improprios para o consumg, na forma que se apresentam, sejam
submetidos a tratamentos especificos de aproveitamenic condicional ou de destinacdo industrial que
assegurem a eliminagdo das causas que os motivaram, madiante solicitagdo tecnicamente fundamentada;
ou

Il - determinar a condenacdo dos produtos a gue sz iefere o incisc 1.
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B § 22 O disposto neste artigo ndo se aplica aos casos de aproveitamento condicional de que tratam o
art. 172 e o art. 209.

Art. 522 Nos casos previstos no art. 513, independentemente da penalidade administrativa aplicavel,
K podem ser adotados as seguintes procedimentos:

N

oy

|- nos casos de apreensdo, apds reinspecao completa, as matérias-primas e os produtos podem ser
condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdo humana,
conforme disposto em normas complementares, se for o caso; e

* Il -nos casos de condenagdo, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos
- prodttos'para fins ndo comestiveis.

CAPITULO IlI
DAS PENALIDADES

Art. 523 As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria ou
consistirdo em obrigacdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla defesa e ao
contraditorio.

Art. 524 Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo ac disposto nesta
Resolugdo ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua
natureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e ndo tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multa, nos casos ndo compreendidos no inciso |, tendo como valor maximo o correspondente ao
valor fixado em legislacdo especifica, observadas as seguintes gradac8es:

a) para ivnfragc”)es leves, multa de cinco a quinze por cento do valor maximo;

b).para infragﬁes moderadas, multa de quinze a quarenta por cento do valor maximo;
. c) -para infragGes graves, multa de quarenta a oitenta por cento do valor méximq; e

d) para infragdes gravissimas, multa de oitenta a cem por cento do valor méximoe;

lll - apreensdo ou condenacdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando n3o
apresentarem condi¢Bes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspens3o de atividade, quando causar risco cu ameaca de natureza higiénica-sanitaria ou
guando causar embaraco a acdo fiscalizadorg;

V - interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteracdo ou na
falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecdo técnica realizada pela
autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas; e

VI - cassac3o de registro do estabelecimento.
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§ 12 As multas previstas no inciso Il do caput s>ig zgravadas até o grau maximo, nos casos de
artificio, ardil, simulag&o, desacato, embaraco ou resisténcia & acdo fiscal, levando-se em conta, além das
circunstancias atenuantes, a situa¢do econdmico, financ ira do infrator e os meios ao seu alcance para
cumprir a lei. I

. do coput e a interdicdo de que trata o inciso V
2% e art. 535.

§ 22 A suspensdo ce atividades de que trata o inc
do caput serdo levantadas nos termos do disposto no = 7%

§ 32 Se a interdicdo total ou parcial ndo for icv:nf.zj“, nos termos do & 29, apds doze meses, serd
cancelado o registro do estabelecimento.
N - 5 |
§ 42 As sangdes de que tratam os incisos IV e V &9 &azut poderdo ser aplicadas de forma cautelar,
sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 510,

Art. 525 Os produtos apreendidos nos termcs ¢o dfisposto no inciso Il do caput do art. 524 e
perdidos em favor do municipio consorciado onde esté & sede do estabelecimento sob fiscalizacdo, que,
apesar das adulteragdes que resultaram em sua apreﬂnaao apresentarem condi¢Ses apropriadas ao
consumo humano, serdo destinados prioritariamente a2s '\. ogramas de seguranga alimentar e combate 3
fome.

Paragrafo dnico. O SIM estabelecerd, em ncrmas ccmzlementares, os procedimentos para aplicacdo
da sangdo de perdimento de produtos.

Art. 526 Para fins de aplicagdo da sancdo dz mwuia de que trata o inciso Il do art. 524, s3o
consideradas:

I - Infrages leves as compreendidas ncs incises | a Wil 2 inciso XXX do caput do art. 512;
I - Infra¢Ses moderadas as compreendidas nos incisos Vil a XV, inciso XXXI do caput do art. 512;

Il - infracBes graves as compreendidas nos incisos Vil & XXl e incisos XXXIIl a XXXIV do caput do art. !
512;

IV - InfragBes gravissimas as compreendidas nos incisos XXiil 2 XXIX, inciso XXXII e incisos XXXV a
XXXIX do caput do art. 512. i

§ 12 As infracBes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber graduacdo
superior, nos casos em que a falta cometida impiicar risco 3 satide ou aos interesses dos consumidores, ou,
ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 22 Aos que cometerem outras infragdes previstas rnesta Resolugio ou nas normas complementares,
se for o caso, serd aplicada multa no valor compreendids entre cinco e cem por cento do valor méximo da
multa, de acordc com a gravidade da falta e com as circunstancias atenuantes e agravantes previstas no
art. 527.

Art. 527 Para efeito da fixagdo dos vaicres da m-:lta de gue trata o inciso |l do caput do art. 526,
serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista < 2 suas consequéncias para a satde puablica e para
os interesses do consumider, os antecedentes do infratcr « 2s circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 192 S3o consideradas circunstincias atenuanios:

Cabriel Pereira de Moraes FL°0
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| - o infrator ser primario na mesma infrac3o;
Il - aacdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecugdo do fato;

lll - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que
lhe for imputado;

IV - ainfracdo cometida conﬁgﬁrar—se como sem dolo ou sem ma-fé;
V- ainfragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infragdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator;
VIl - a infragdo ndo afetar a qualidade do produto;

VIli - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a infracdo, até o prazo de
apresentacdo da defesa;

" IX - infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecuarios que se
enquadra nas defini¢des dos incisos | ou Il do caput do art. 32 ou do § 12 do art. 18-A da Lei Complementar
n? 123, de 2006.

§ 22 S30 consideradas circunstancias agravantes:
I - o infrator ser reincidente especifico;

~lI- o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencdo de qualquer tipo de vantagem;

lil- o“infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua
lesividade para a satde publica;

V- p_infrator ter coagido outrem para a execugdo material da infracdo;
V-a infrac;éo ter consequéncia danosa para a sauide publica ou para o consumidor;
»VI‘— o i_nfrator ter colocado obstaculo ou embaracgo a a¢do da fiscalizagdo ou a inspecdo;
- VIl - o'infrator ter agido com dolo ou com .mé—fé; ou
VII - o infrator ter descumprido as obrigagéés de depositario relativas a guarda do produto.

§ 32 Na hipdtese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacdo da pena
deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

§ 42 Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do trénsito em julgado

da decisdo -administrativa que o tenha ‘condenado pela infragdo anterior, podendo ser genérica ou
especifica.

" § 52.A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo e a reincidéncia
especifica é caracterizada pela repeticdo de infragdo ja anteriormente cometida.
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§ 62 Para efeito de reincidéncia, nfo zrevilrco & condanagdo anterior se entre a data do
cumprimento ou da extingdo da penalidade acminisirativiie a data da infracio posterior tiver decorrido
mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir 2352 LIrpo.

§ 72 Quando a mesma infragdo for objeto do cr:zrdraments em mais de um dispositivo desta
Resolucdo, prevalece para efeito de punigdo o enquaciamento mais especifico em relacdo ao mais
genérico. 5 -

§ 82 O disposto no inciso IX do § 12 ndo se aplics aos casos de reincidéncia, fraude, resisténcia ou
embaraco a fiscalizacio.

[

Art. 528 As multas a que se refere este Cepituio nfo isentam o infrator da apreensao ou da
inutilizagdo do produto, da interdigdo total ou parcic! ¢ 3 instalacdes, da suspensdo de atividades, da
cassacdo do registro ou do relacionamento do estzabeizciricnto ou da acdo criminal, quando tais medidas
couberem. |

Pardgrafo Unico - A cassagdo do registro do estahslecimento cabe ao Conselho de Inspecdo de
Produtos de Origem Animal — CIPOA do CIDERSU.

Art. 529 Na hipdtese de apuragdo da pratica <= duas ou mais infracdes em um processo
administrativo, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada infracdo praticada.

Art. 530 Para fins de aplicagdo das sangdes dc gun trata ¢ inciso lll do caput do art. 526, sera
considerado que as matérias primas e os produtos de orizam animal rdo apresentam condigdes higiénico-
sanitarias adequadas ao fim a Gue se destinam ou guz s2 encontram alterados ou adulterados, sem

prejuizo de outras previsdes desta Resolugde, nos casos deiinidos no art. 521.

§ 12 Cabe ao infrator arcar com os eventuais custcs ¢2 remacde, de transporte e de destruicdo dos
produtos condenados. I

§ 2° Cabe ao infrator arcar com os eventuais cucios de remegdo e de transporte dos produtos
apreendidos e perdidos em favor do municipio consorcizco onde es5td a sede do estabelecimento sob
fiscalizagdo que serdo destinados aos programas de seguranca alimentar e combate a fome, nos termos do
§ 42 do art. 22 da Lei Federal n2 7.889, de 1989. |

Art. 531 A sangdo de que trata o inciso IV do caput do art. 526 serd aplicada nos seguintes casos, sem
prejuizo a outras previsdes desta Resolugdo, quando caracterizado risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria:

I - desobediéncia ou inobservéncia as exigéncias sznitérias relativas ac funcionamento e a higiene
das instalagBes, dos equipamentos, dos utensilios @ cos trabalhos de manipulacdo e de preparo de

matérias-primas e produtos;

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composicdo centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricacao;

Il - alteracdo de qualguer matéria-prima, ingrediente cu produto de origem animal;

IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes. predutos ou embalagens armazenadas em

condicBes inadequadas;
Q¢ / b/ 110
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V - recepcdo, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido de comprovacdo de sua procedéncia;

VI - simulac@o da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem desconhecida;

VIl - utilizagdo de produtos com prazo de validade expirado em desacordo com os critérios
estabelecidos nesta Resolugdo ou em normas complementares ou apor aos produtos novos prazos depois
de expirada a validade;

VIII - producdo ou expedicdo de produt_os gue representem risco a saude publica;

IX - utilizagdo de matérias-primas e produtos condenados, ndo inspecionados ou sem procedéncia
conhecida no preparo de produtos usados na alimentagdo humana;

X - utilizagdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto na
legislacdo especifica;

X1 - utilizagdo, substituigdo, subtragdo ou remocgdo, total ou parcial, de matéria-prima, produto,
rétulo ou-embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

~ XII - prestacdo ou apresentagao de informagdes incorretas ou inexatas, referentes a quantidade, a
qualidade e 3 procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ao SIM ;

XIII - fraude de registros sujeitos a verificagcdo pelo SIM;

XIV - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou de
armazenagem;

XV - aquisicdo, manipulacdo, expedicdo ou distribuicdo de produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento n3o registrado no servico de inspecdo oficial;

XVI - ndo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a salde ou que
tenham sido adulterados;

XVII —inicio de atividade sem atendimentos as exigéncias ou as pendéncias estabelecidas por ocasidc
da concessdo do titulo de registro;

XVIII - expedi¢do ou comercializagdo de produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatdria
anteriormente a sua realizacgdo;

XIX .- recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento, conservacio,
armazenamento, acondicionamento, embalagem, rotulagem ou expedi¢do de produtos de origem animal
gue:ndo possuam registro no érgdo de fiscalizagdo competente;

XX - descumprimento de determinag¢@es sanitérias de interdi¢do total cu parcial de instalagdes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou de outras impostas em decorréncia de fiscalizagbes ou
autuagdes, incluidas aquelas determinadas por medidas cautelares; e

XXl - ndo realizacdo de tratamentos da destinagdo industrial ou de aproveitamento condicional
estabelecidos nesta Resolucdo ou em normas complementares cu ndo destinacdo adequada a produtos

condenados.
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Art. 532 A sancdo de que trata o inciso IV do ¢2:: '-_'.ﬂ;":rt. 526 scrd aplicada, nos termos do disposto
no art. 534, quando o infrator:

I - embaracar a agdo de servider do SIM no exerciciz de suas funcBes, visando a dificultar, retardar,
impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizaci s i

I - desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tontar 22 rnar servidor do SIM;

I - omitir elementos informativos sobre compcsigdo centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricacdo; |

IV - simular a legalidade de matérias-primzs, 42 ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida; :

V - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarca do estabelecimento;

VI - fraudar documentos oficiais;
VII - fraudar registros sujeitos a verificacZo pels &M%
VIl - descumprir determinagBes sanitdrias (> i:fordicdo total ou parcial de instalagGes ou

equipamentos, de suspensdo de atividades ou d\_ cutins impostas em decorréncia de fiscalizacdes ou
autuacBes, incluidas aguelas determinadas por medidas c::..*rnlares

IX - prestar ou apresentar ao SIM, informacdes, f'“cwr'”oes au documentos falsos;
X - ndo apresentar para reinspecio produios de o l.":m animal sujeitos a reinspecdo obrigatéria; e

Xl - expedir ou comercializar produtos de origzm animal sujeitos 3 reinspecdo obrigatéria
anteriormente a realizagdo da reinspec3o.

Paragrafc Unico. A penalidade de que trata o incise IV do caput do art. 526 sera aplicada também,
nos termos do disposto no art. 534, sem prejuizo de cutras previs@es desta Resolucdo, nos seguintes casos,
guando caracterizado o embaraco a acdo fiscalizadora:

I - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedidos ao SIM, em atendimento a

planos de acdo, fiscalizagBes, autuagdes, intimacdes cu notificagdes de forma deliberada ou de forma
recorrente;

Il - prestacdo ou apresenta¢do ao SIM de informacdes incorretas ou inexatas referentes 3
quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-grimas, dos ingredientes e dos produtos;

[l - ndo apresentac¢do dos produtos de origem animal sujeitos a reinspecdo obrigatdria no local de
reinspec¢do autorizado;

IV - prestacdo ou apresentagdo de informacSes, ceclaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgdo fiscalizador, referente a quantidade, & qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos, ou sonegacdo de infermacio ue, direta cu indiretamente, interesse ao SIM e

ao consumidor. / R
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Art. 533 As sangdes de interdi¢do total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de adulteracio
ou falsificagdo habitual do produto ou de suspensdo de atividades oriundas de embaraco a acdo
fiscalizadora serdo aplicadas pelo prazo de, no minimo, sete dias, que podera ser prorrogado em quinze,
trinta ou sessenta dias, de acordo com o histérico de infracBes, as sucessivas reincidéncias e as demais
circunstancias agravantes previstas no art. 524, independentemente da corre¢o das irregularidades que as
motivaram.

§ 12 A suspensdo de atividades oriunda de embaraco a agfo fiscalizadora poderd ter seu prazo de
aplicagdo reduzido para, no minimo, 3 (trés) dias, em infragSes classificadas como leves ou moderadas ou
na preponderancia de circunstancias atenuantes, excetuados os casos de reincidéncia especifica.

§ 22 As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos iniciados no prazo de 30 (trinta) dias, a
partir da data da cientificacdo do estabelecimento.

§ 32 Apds inicio dos efeitos das sangdes de que trata o caput, o prazo de aplicacdo serd contado em
dias corridos, exceto nos casos de que trata o § 12, em que a contagem do prazo serd feita em dias Uteis
subsequentes.

§ 4~A 'suspensdo de atividades de que trata o caput abrange as atividades produtivas e a certificacdo
sanitaria, permltlda quando aplicavel, a conclusdo do processo de fabricagdo de produtos de fabricacdo
prolongada cuja produgdo tenha sido iniciada antes do inicio dos efeitos da sancdo.

§ 52 A’interdicdo de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao setor no qual ocorreu a
adultera¢do, quando for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, ou de forma total, quando
ndo for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, mediante especificacdo no termo de
julgam:entd. '

§ 6° Caso as sangbes de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida cautelar, o periodo de
duragao das agBes cautelares, quando superior a um dia, serd deduzido do prazo de aplicacdo das sancbes
ao término da apuracdo administrativa.

Art. 534 As sangBes de interdicdo, total ou parcial, do estabelecimento em decorréncia da
constatacdo de inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitdrias adequadas, e de suspensdo de atividade,
decorrente de risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitdria, serdo levantadas apés o atendimento das
exigéncias'que as motivaram.

8§ 1A sangdo de interdicdo de que trata o caput serd aplicada de forma:

N parcnal aos setores ou equamentos gue ndo apresentam condigbes higiénico-sanitarias
adequadas de funcnonamento ou

Ilf-' total, caso as condigBes inadequadas se estendam a todo o estabelecimento ou quando a
natureza do risco identificado ndo permita a delimita¢do do setor ou equipamento envolvidos.

§ 22 A suspensdo de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor, ac equipamento ou 3
operagdo que ocasiona o risco ou a ameaga de natureza higiénico-sanitaria.

§ 32 As sang¢bes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término do processo de
apuracdo, caso ja tenham sido aplicadas por madida cautelar.
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Art. 535 A habitualidade na adulteragic ou nz 2
constatada idéntica infrag3o por trés vezes, consoculive

c¢ln de produtos caracteriza-se quando for

§ 12 Para os fins de deste artigo, consicera-cz ;7 giica infraco aquela que tenha por objeto o
mesmo fato motivador, independentemente cdo enguz.iiimcnto legzl, que tenha sido constatada pela
fiscalizac3o. '

§ 29 Para contagem do nimerc de infrecfiz: ": caracterizagdo da habitualidade, serdo
consideradas a primeira infracdo e duas outras quo veaham a ser constatadas, apos a adogdo, pelo
estabelecimento, de medidas corretivas e preventivas parc Scnar a primeira irregularidade.

Art. 536 As sancbes de cassagdo de registro cu &2 ralocionamento do estabelecimento devem ser
aplicadas nos casos de:

| - reincidéncia em infracdo cuja penalidaco tonng sido a interdicdo do estabelecimento ou a
suspensdo de atividades, nos periodos mé:imos fixadcs no #rt 535; ou

F

II - ndo levantamento da interdi¢do do estabelec 212 apds decorridos doze meses.

[STRATIVO
il

DO PROCES3D AZ

Art. 537 O descumprimento 3s disposicBes dasta ; ._solugao e as normas complementares serd
apurado em processa administraiivo devidamente insirvi-!9, iniciado ccm a lavratura do auto de infrag3o.

. ~ . " i < 5
Art. 538 O auto de infragdo sera lavrado pelo fiscal ¢g SIM que heuver constatado a infragdo, no local
onde foi comprovada a irregularidade ou no drg3o ds fiscail,\iac;éo do Sim.

Paragrafo Unico. Para fins de apuracio adminmf.*tlva de infragbes a legislacdo referente aos
produtos de origem animal e aplicagdo de penalidades, 234 considerada como data do fato gerador da
infracdo a data em que foi iniciada a ac3o fiscalizatdriz fue permitiu a detecgdo da irregularidade, da
seguinte forma:

I-a data da fiscalizagdo, no caso de infracdes constiztadas em inspegdes, fiscalizacBes ou auditorias
realizadas nos estabelecimentos ou na analise de commema;ao ou informacGes constantes nos sistemas
eletrénicos oficiais; ou

Il- a data da coleta, no caso de produtos submetidos 2 andlises laboratoriais.

Art. 539 O auto de infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever a
infracdo cometida e a base legal infringida.

Art. 540 O A assinatura e a data apostas no aute d= infracdo por parte do autuado, ac receber sua
copia, caracterizam intimacao valida para todos os efeites logais.

§ 12 Quando da recusa do autuado em assinar © auto de infragdo, o fato deve ser consignado no
proprio auto de infragdo.
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§ 22 A ciéncia expressa do auto de infragdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com aviso de
k& recebimento - AR, por telegrama ou outro meio que assegure a certeza da cientificacdo do interessado.

i
[
g

L i

& 32 No caso de infratores indeterminados, desconhecidos ou com domicilio indefinido ou na
impossibilidade da cientificagdo de que trata o § 29, a ciéncia sera efetuada por publicacio oficial.

§ 42 A cientificacdo serd nula quando feita sem observancia das prescricdes legais.

§ 52 A manifestagdo do administrado quanto ao contetdo da cientificacdo supre a falta ou a
irregularidade.

Art.541 A defesa e o recurso do autuado devem ser apresentados por escrito, em vernaculo e
protocolizados na representagdo do SIM onde ocorreu a infragdo, no prazo de dez dias Uteis, contado da
data da cientificagdo oficial. d

~ & 1° A contagem do prazo de que trata o caput serd realizada de modo continuo e se iniciard no
primeiro dia Gtil subsequente a data da cientificacdo oficial.

§ 2°0 prazo sera prorrogado até o primeiro dia Util subsequente caso o vencimento ocorra em data
que ndo houver expediente ou o expediente for encerrado antes da hora normal.

Art..542 N&o serdo conhecidos a defesa ou recurso interposto:
| - fora do prazo;

Il - perante érgdo incompetente;

lll - por pessoa ndo legitimadz;

IV - apés.exaurida a esfera administrativa.

.§ 12 Na hipétese do inciso Il do caput, a autoridade competente sera indicada ao autuado e o prazo
para.defesa ou recurso serd devolvido.

'§29'0 n3o conhecimento do recurso n3o impede a administragdo publica de rever de oficio o ato
ilegal, desde que ndo tenha ocorrido a preclusdo administrativa.

Art. 543 O fiscal do SIM, apds juntada ao processo a defesa ou o termo de revelia, deve instrui-lo
com relatdério e a Coordenacdo do SIM deve proceder ao julgamento em primeira instancia.

‘Paragrafo Unico. Na hipdtese de ndo apresentacdo de defesa, a informacdo constard do relatério de
instrucao.

Art. 544 Do julgamento em primeira instancia, cabe recurso, em face de razdes de legalidade e do
mérito, no prazo de dez dias Utels, contado da data de ciéncia ou da data de divulgac3o oficial da decis3o.

Paragrafc Unico. O recurso tempestivo poderd, a critério da autoridade julgadora, ter efeito
suspensivo sobre a penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade que proferiu a decisfo, a qual, se
ndo a reconsiderar, encaminhard o processo administrativo ao Conselho de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal do CIDERSU, para proceder ao julgamento em segunda instancia.
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Art. 545 A autoridade competente para c’"cid' i3 1T 50 em sagunda e Gltima instancia é o Conselho
de Inspecdo de Produtos de Origem Animal — CIPO2A Co CiTELCY, respeitados os prazos e os procedimentos
previstos para a interposicdo de recurso nia inst&nciz u,;..t:f:{x.

Art. 546 O ndo recolhimento do valer da multa no
processo transitado em julgado, implicaré o encaminhai
municipio.

220 de trinta dias, comprovado nos autos do
» do débito para inscricdo em divida ativa do

Art. 547 Serd dado conhecimento ptblico das sro” 1195 & dos estabelecimentos que incorrerem em
adulteragdo ou falsificagdo comprovadas em processos com transito em julgado no dmbito administrativo.

Paragrafo Unico. O recolhimento de produtos cuz cc!gquem em risco a satde ou que tenham sido
adulterados também poder4 ser divulgado. i

Art. 548 A lavratura do auto de infracdo n3o isen2 o :nfrator do cumprimento da exigéncia que a
tenha motivado. ‘

Art. 549 Para fins do disposto no art. £5 ca Lei Co}hplementar ng 123, de 2006, consideram-se
atividades e situagBes de aito risco as infracBes closri 4das €OMO grave ou gravissima, nos termos
estabelecidos nesta Resolucio ou em normas co“ﬁ.:‘n.‘.;entares praticadas por microempresas ou
empresas de pequeno porte de produtos agrepecuarics.
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Art. 550 Sera instituido no @mbito do CIDERSU, ui Zonselho de Inspe¢do de Produtos de Origem
Animal — CIPOA de carater consultivo, julgador e resparisével por orientar e construir publicagBes de
interesse do SIM, para tratar de assuntos inerentes 2 msp:‘:ao sanitaria de produtos de origem animal.

Pardgrafo Unico. A composicdo do Conselho e a des,"‘nagao dos integrantes serdo definidas em ato
do Presidente do CIDERSU.

Art. 551 O SIM deve atuar em conjunto com © érgéof_gompetente da saude para o desenvolvimento
de: ‘

I-agdes e programas de saude animal e satde humzana para a mitigacdo ou a reducdo de doencas
infectocontagiosas ou parasitdrias que possam ser transmitidas entre os homens e os animais; e

Il - agBes de educacdo sanitaria.

Art. 5520 SIM podera adotar procedimentos complementares de inspecdo e fiscalizacdo
decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

| - doengas, exdticas ou ndo;
Il - surtos; ou

[l - quaisquer outros eventos que possam comprenieter a salde publica e a satde animal.
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Paragrafo dnico. Quando, nas atividades de fiscalizagdo e inspecdo sanitdria, houver suspeita de
doengas infectocontagiosas de notificagdo imediatz, o SIM deve notificar o servico oficial de satide animal.

Art. 553 Os casos omissos ou as duvidas Gue se suscitarem na execucdo desta Resolugdo serdo
resolvidos pela Coordenacdo do SIM, com base em informacées técnico cientificas,

Art. 554 As penalidades aplicadas, apés o trénsito em julgado administrativo, serdo consideradas

para a determinacdo da reincidéncia em relag3o a fato praticado depois do inicio da vigéncia desta
Resolucdo.

Os estabelecimentos registrados no SIM ter3o o prazo de cento e oitenta dias, contado da
data de entrada em vigor, para se adequarem as novas disposicdes desta Resolugdo relativas as condigdes

gerais das instalagBes e dos equipamentos de Gue tratam os art. 42 ao art. 46 e para regularizacdo cadastral
nas categorias de estabelecimentos de que tratam os art. 13 ao art. 21.

Art. 556 O SIM expedird normas complemeantares necessérias 2 execucdo desta Resolucdo.

Art. 557 As normas complementares e3istentes permanecem em vigor, desde que n3o contrariem o
disposto nesta Resolugdo.

Art. 558 Esta Resolucdo passa a valer a partir da data de sua publicac3o.

Carvalhopolis, 10 de abrii de 2023.

Gavriel Pereiiz 7i2 Mioraos Fitho
Precidente de Ciziirsu
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